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N.B.

Le normative riportate in questa raccolta sono state trascritte ed aggiornate con il massimo impegno e
dedizione, ma nonostante cid possono essere suscettibili di errori, 'autore si esonera da eventuali
responsabilita e/o pregiudizi che dovessero derivare dall'utilizzo delle stesse.

Si ricorda che per i fini giuridici e legali devono essere sempre considerati i testi ed i loro aggiornamenti
pubblicati nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana, nella Gazzetta Ufficiale della Comunita Europea
e nei rispettivi Bollettini Ufficiali Regionali.

Al fine di evitare errate interpretazioni sulla normativa elaborata, considerato che le circolari e le
comunicazioni ufficiali oggetto di divulgazione dai parte dei vari organismi istituzionali (non sono nella
maggioranza dei casi oggetto di abrogazione e/o aggiornamento), devono essere lette ed interpretate sulla
base della normativa vigente al momento della loro emanazione.

P.S.

Sono gradite segnalazioni di eventuali errori od omissioni, nonché consigli per il miglioramento della
presente raccolta normativa.
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N.B.
La presente normativa, aggiornata con i vari provvedimenti che si sono susseguiti nel tempo, € stata realizzata con la finalita di

agevolare il lettore nella consultazione del testo integrato; le normative e le circolari riportate nella presente raccolta, seppur elaborate
con particolare cura ed impegno, non devono essere considerate sostitutive dei testi ufficiali stampati nella Gazzetta Ufficiale
Repubblica Italiana - Bollettino Ufficiale Regionale - Gazzetta Ufficiale CE, pubblicazioni alle quali si deve far riferimento per i fini
giuridici e legali.

DECRETO LEGISLATIVO 27 gennaio 1992, n.109

Attuazione delle direttive n.89/395/CEE e n.89/396EE concernenti
I'etichettatura, la presentazione e la pubblicita @i prodotti alimentari.

Pubblicato neBupplemento Ordinario n.31
alla Gazzetta Ufficiale n.39 del 17-02-1992 S&inerale

Modificato ed integrato da:
Errata Corrige Gazzetta Ufficiale - Serie Generale - n.49 del 2819929
D.L.gs. 16-02-1993 n.7Gazzetta Ufficiale - Serie Generale - n.69 del 241093
D.P.C.M. 06-02-1996 n.17%@zzetta Ufficiale - Serie Generale - n.76 del 301099
D.P.C.M. 28-07-1997 n.31G@zzetta Ufficiale - Serie Generale - n.218 deD981997
L. 24-04-1998 n.128 ( Supp.Ord. n.88/L dBazzetta Ufficiale - Serie Generale - n.104 deD871999
D.L.gs. 25-02-2000 n.6&@zzetta Ufficiale - Serie Generale - n.72 del 372000
D.L.gs. 10-08-2000 n.25%@zzetta Ufficiale - Serie Generale - n.220 deD26200Q
D.L.gs. 23-06-2003 n.18@zzetta Ufficiale - Serie Generale - n.167 deDZ12003
D.L.gs. 29-03-2004 n.99%azzetta Ufficiale - Serie Generale - n.94 del 222009
D.L.gs. 8-02-2006 n.1145@zzetta Ufficiale - Serie Generale - n.69 del 232009
L. 2-04-2007 n.40 (Supp. Ord. N.91/L atkmzzetta Ufficiale - Serie Generale - n.77 del @22007)
D.L.gs 27-09-2007 n.17&@azzetta Ufficiale - Serie Generale - n.252 dellR92007

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Visto l'art.45 della legge 29 dicembre 1990, n.428ante delega al Governo per 'attuazione delle
direttive 89/395/CEE e 89/396/CEE del Consiglio ti#lgiugno 1989, concernenti la etichettatura,
la presentazione e la pubblicita dei prodotti atitae destinati al consumatore finale, nonché le
diciture o marche che consentono di identificarep&atita alla quale appartiene una derrata
alimentare;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministxgottata nella riunione del 4 dicembre 1991;
Acquisiti i pareri delle competenti commissioni lpanentari della Camera dei deputati e del Senato
della Repubblica;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministidottata nella riunione del 27 gennaio 1992;

Sulla proposta del Ministro per il coordinamentdlalgolitiche comunitarie, di concerto con i
Ministri degli affari esteri, di grazia e giustizialel tesoro, dell'agricoltura e delle foreste,
dell'industria, del commercio e dell'artigianatdedla sanita;

EMANA
il seguente decreto legislativo :

Capo |
DISPOSIZIONI GENERALI

Dott. Mauro Bardelli — Tecnico della prevenzione nellambiente e nei luoghi di Lavoro
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Art. 1
( Campo di applicazione )

1. Letichettatura dei prodotti alimentari, destinalla vendita al consumatore nell’ambito del
mercato nazionale, salvo quanto previsto dall’alticl7, nonché la loro presentazione e la relativa
pubblicita sono disciplinate dal presente decreto.

2. Siintende per:

a) etichettatura linsieme delle menzioni, delle irafioni, dei marchi di fabbrica o di
commercio, delle immagini o dei simboli che si nideono al prodotto alimentare e che
figurano direttamente sull'imballaggio o su un’éttta appostavi o sul dispositivo di chiusura
o su cartelli, anelli o fascette legati al prodattedesimo, o, in mancanza, in conformita a
quanto stabilito negli articoli 14, 16 e 17, sucdmenti di accompagnamento del prodotto
alimentare;

b) prodotto alimentare preconfezionato l'unita di viimdlestinata ad essere presentata come tale
al consumatore ed alle collettivita, costituitaudaprodotto alimentare e dall'imballaggio in
cui e stato immesso prima di essere posto in vanditvolta interamente o in parte da tale
imballaggio ma comunque in modo che il contenuto possa essere modificato senza che la
confezione sia aperta o alterata,

C) presentazione dei prodotti alimentari:

1) la forma o l'aspetto conferito ai prodotti alimari o alla loro confezione;
2) il materiale utilizzato per il loro confezionante;

3) il modo in cui sono disposti sui banchi di vaadi

4) 'ambiente nel quale sono esposti;

d) prodotto alimentare preincartato l'unita di venddestituita da un prodotto alimentare e
dall'involucro nel quale € stato posto o avvoltglhesercizi di vendita;

e) consumatore il consumatore finale nonché i ristoragli ospedali, le mense ed altre
collettivita analoghe, denominate in seguito “ciiNéta”.

3. Non sono considerati preconfezionati i prodalithentari non avvolti da alcun involucro nonché
quelli di grossa pezzatura anche se posti in irorolyrotettivo, generalmente venduti previo
frazionamento; le fascette e le legature, anch@ismbate, non sono considerate involucro o
imballaggio.

Art. 2
( Finalita dell’etichettatura dei prodotti alimentia)

1. L'etichettatura e le relative modalita di realizione sono destinate ad assicurare la corretta e
trasparente informazione del consumatore. Essendeassere effettuate in modo da:

a) non indurre in errore I'acquirente sulle carattesiee del prodotto alimentare e precisamente
sulla natura, sulla identita, sulla qualita, sulk@mposizione, sulla quantita, sulla
conservazione, sull’origine o la provenienza, soldm di fabbricazione o di ottenimento del
prodotto stesso;

b) non attribuire al prodotto alimentare effetti o prieta che non possiede;

c) non suggerire che il prodotto alimentare possiegl@tteristiche particolari, quando tutti i
prodotti alimentari analoghi possiedono carattehst identiche;

d) non attribuire al prodotto alimentare proprieta attprevenire, curare o guarire una malattia
umana né accennare a tali proprieta, fatte saldéspsizioni comunitarie relative alle acque
minerali ed ai prodotti alimentari destinati adalimentazione particolare.

2. | divieti e le limitazioni di cui al comma 1 wmlno anche per la presentazione e la pubblicita dei
prodotti alimentari.

Testo aggiornato e coordinato - Rev. 05.12.07
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Art. 3
( Elenco delle indicazioni dei prodotti preconferad )

1. Salvo quanto disposto dagli articoli successiyprrodotti alimentari preconfezionati destinati al
consumatore devono riportare le seguenti indicazion
a) la denominazione di vendita;
b) I'elenco degli ingredienti;
c) la quantita netta o, nel caso di prodotti precaofeti in quantita unitarie costanti, la quantita
nominale;
d) il termine minimo di conservazione o, nel caso midotti molto deperibili dal punto di vista
microbiologico, la data di scadenza;
e) il nome o la ragione sociale o il marchio depositat la sede o del fabbricante o del
confezionatore o di un venditore stabilito nellan@mita economica europea;
f) la sede dello stabilimento di produzione o di caitfieamento;
g) il titolo alcolometrico volumico effettivo per leelwande aventi un contenuto alcolico
superiore a 1,2% in volume;
h) una dicitura che consenta di identificare il lalt@ppartenenza del prodotto;
i) le modalita di conservazione e di utilizzazionelguesia necessaria I'adozione di particolari
accorgimenti in funzione della natura del prodotto;
l) le istruzioni per 'uso, ove necessario;
m) il luogo di origine o di provenienza, nel caso i ¢omissione possa indurre in errore
I'acquirente circa l'origine o la provenienza debgotto;
m-bis)la quantita di taluni ingredienti o categorie mtjliedienti come previsto dall’articolo 8.
2. Le indicazioni di cui al comma 1 devono essgrertate in lingua italiana; é consentito riporgarl
anche in piu lingue. Nel caso di menzioni che nbbiano corrispondenti termini italiani, €
consentito riportare le menzioni originarie.
2 bis. L'indicazione del termine minimo di consezivme o della data di scadenza deve figurare in
modo facilmente visibile, chiaramente leggibile relelebile e in un campo visivo di facile
individuazione da parte del consumatore.
3. Salvo quanto prescritto da norme specifichendgcazioni di cui al comma 1 devono figurare
sulle confezioni o sulle etichette dei prodottimantari nel momento in cui questi sono posti in
vendita al consumatore.
4. 1l presente decreto non pregiudica I'applicaeiadielle norme metrologiche, fiscali e ambientali
che impongono ulteriori obblighi di etichettatura.
5. Per sede si intende la localita ove e ubicatddhda o lo stabilimento.
5-bis. Con decreto del Ministro delle attivita produdtie del Ministro delle politiche agricole e
forestali sono definite le modalita ed i requigiir I'indicazione obbligatoria della dicitura dii@l
comma 1, lettera).

Art. 4
( Denominazione di vendita )

1. La denominazione di vendita di un prodotto afitaee € la denominazione prevista per tale
prodotto dalle disposizioni della Comunita euroeh esso applicabili. In mancanza di dette
disposizioni la denominazione di vendita e la deimazione prevista dalle disposizioni legislative,
regolamentari o amministrative dell’ordinamentdidiao, che disciplinano il prodotto stesso.

1-bis. In assenza delle disposizioni di cui al commé&denominazione di vendita e costituita dal
nome consacrato da usi e consuetudini o da unaiziese del prodotto alimentare e, se necessario

Dott. Mauro Bardelli — Tecnico della prevenzione nellambiente e nei luoghi di Lavoro
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da informazioni sulla sua utilizzazione, in modoctasentire all'acquirente di conoscere I'effettiva
natura e di distinguerlo dai prodotti con i quainebbe essere confuso.

1-ter. E ugualmente consentito I'uso della denominazidneendita sotto la quale il prodotto &
legalmente fabbricato e commercializzato nello Gtaembro di origine. Tuttavia, qualora questa
non sia tale da consentire al consumatore di cemesteffettiva natura del prodotto e di
distinguerlo dai prodotti con i quali esso potrelesere confuso, la denominazione di vendita deve
essere accompagnata da specifiche informazionrittescsulla sua natura e utilizzazione.

1-quater La denominazione di vendita dello Stato membrg@rdiduzione non pud essere usata,
guando il prodotto che essa designa, dal puntasth della composizione o della fabbricazione, si
discosta in maniera sostanziale dal prodotto couatmscsul mercato nazionale con tale
denominazione.

1-quinquies Nella ipotesi di cui al comma dquater, il produttore, il suo mandatario o il soggetto
responsabile dell'immissione sul mercato del prjotirasmette al Ministero dell'industria, del
commercio e dell’artigianato la documentazione itecrai fini dell’autorizzazione all’'uso di una
diversa denominazione da concedersi di concertoidgimisteri della sanita e delle politiche
agricole, entro sessanta giorni dalla presentazaeia domanda. Con lo stesso provvedimento
possono essere stabilite eventuali specifiche mokrgiehe, nonché indicazioni di utilizzazione.

2. La denominazione di vendita non puo esseretsitatida marchi di fabbrica o di commercio
ovvero da denominazioni di fantasia.

3. La denominazione di vendita comporta una indace relativa allo stato fisico in cui si trova il
prodotto alimentare o al trattamento specifico slsoesubito (ad esempio: in polvere, concentrato,
liofilizzato, surgelato, affumicato) se l'omissiordi tale indicazione puo creare confusione
nell'acquirente.

4. La menzione del trattamento mediante radiazimmizzanti € in ogni caso obbligatoria e deve
essere realizzata con la dicitumddiato” ovvero 'trattato con radiazioni ionizzariti

5. La conservazione dei prodotti dolciari alle leagemperature, nel rispetto delle vigenti
disposizioni in materia di conservazione degli a&liti, non costituisce trattamento ai sensi del
comma 3.

5-bis. | prodotti alimentari, che hanno una denominazidnvendita definita da norme nazionali o
comunitarie devono essere designati con la stesswnminazione anche nell'elenco degli
ingredienti dei prodotti composti nella cui pregaoae sono utilizzati, fatto salvo quanto previsto
dall'articolo 5, commi 6, 11 e 13. Tuttavia nellandminazione di vendita e nell’etichettatura in
generale del prodotto finito, pud essere ripordlagolo nome generico dell’ingrediente utilizzato.

Art. 5
( Ingredienti )

1. Per ingrediente si intende qualsiasi sostararapoeesi gli additivi, utilizzata nella fabbricazeo
nella preparazione di un prodotto alimentare, aapoesente nel prodotto finito, anche se in forma
modificata.

2. Gli ingredienti devono essere designati coarib Inome specifico; tuttavia:

a) gli ingredienti, che appartengono ad una dellegmate elencate nell’allegato | e che rientrano
nella composizione di un altro prodotto alimentg@ssono essere designati con il solo nome
di tale categoria;

b) gli ingredienti, che appartengono ad una dellegmate elencate nell’allegato Il devono essere
designati con il nome della loro categoria segui&h loro nome specifico o dal relativo
numero CEE. Qualora un ingrediente appartenga acaiegorie, deve essere indicata la
categoria corrispondente alla funzione princip&le esso svolge nel prodotto finito;
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b-bis) la designazioneamidqi)» che figura nell’allegato I, ovvero quellamidi modificatk di

cui all’allegato I, deve essere completata dallicazione della sua origine vegetale specifica,

qualora I'amido possa contenere glutine.
2-bis. Gli ingredienti, elencati nell’Allegato 2, sezmill, o derivati da un ingrediente elencato in
tale sezione, utilizzati nella fabbricazione di prodotto finito e presenti anche se in forma
modificata, devono essere indicati nell'elenco degigredienti se non figurano nella
denominazione di vendita del prodotto finito.
2-ter. Le sostanze derivate da ingredienti elencati’Alidlato 2, sezione lll, utilizzate nella
fabbricazione di un prodotto alimentare e presamthe se in forma modificata, devono figurare in
etichetta col nome dell’ingrediente da cui derivadetta disposizione non si applica se la stessa
sostanza figura gia col proprio nome nella listglidagredienti del prodotto finito.
2-quater. Gli ingredienti elencati all’Allegato 2, seziofig devono figurare nell’etichettatura anche
delle bevande contenenti alcool in quantita superep 1,2 per cento in volume. L'indicazione
dellingrediente o degli ingredienti o dei derivdiicui all’Allegato 2, sezione lll, € precedutd da
termine <ontiene, se detti ingredienti non figurano nella denorpioae di vendita o nell’elenco
degli ingredienti.
3. L'elenco degli ingredienti & costituito dallauemerazione di tutti gli ingredienti del prodotto
alimentare, in ordine di peso decrescente al mamndetla loro utilizzazione; esso deve essere
preceduto da una dicitura appropriata contenerparala «grediente.
4. L’acqua aggiunta e gli altri ingredienti volagsbno indicati nell’elenco in funzione del lorosoe
nel prodotto finito. L’acqua aggiunta puo non ess@enzionata ove non superi, in peso, il 5 per
cento del prodotto finito.
5. La quantita di acqua aggiunta come ingredienteun prodotto alimentare € determinata
sottraendo dalla quantita totale del prodotto difa quantita degli altri ingredienti adoperati al
momento della loro utilizzazione.
6. Nel caso di ingredienti utilizzati in forma cemtrata o disidratata e ricostituiti al momentdalel
fabbricazione, l'indicazione puo avvenire nelleten in base al loro peso prima della
concentrazione o della disidratazione con la denamione originaria.
7. Nel caso di prodotti concentrati o disidratal® consumarsi dopo essere stati ricostituiti, gli
ingredienti possono essere elencati secondo l'erdielle proporzioni del prodotto ricostituito,
purché la loro elencazione sia accompagnata dandi@azione del tipo irgredienti del prodotto
ricostituito» ovvero ingredienti del prodotto pronto per il consumo
8. Tipi diversi di frutta, di ortaggi o di funghilei quali nessuno abbia una predominanza di peso
rilevante, quando sono utilizzati in miscuglio imoporzioni variabili come ingredienti di un
prodotto alimentare, possono essere raggruppati’eleaco degli ingredienti sotto la
denominazione generica dirdtta», «ortagg» o dunghpk immediatamente seguita dalla menzione
«in proporzione variabile e dalla elencazione dei tipi di frutta, di ortaggdi funghi presenti. Il
miscuglio € indicato, nell’elenco degli ingredieriti funzione del peso globale della frutta, degli
ortaggi e dei funghi presenti.
9. Nel caso di miscuglio di spezie o di piante aatome in cui nessuna delle componenti abbia una
predominanza di peso rilevante, gli ingredientiquo® essere elencati in un altro ordine, purché la
loro elencazione sia accompagnata da una dicitlrip «n proporzione variabile.
10. Le carni utilizzate come ingredienti di un pstid alimentare sono indicate con il nome della
specie animale ed in conformita a quanto previst@llagato I.
10-bis. Gli ingredienti, che costituiscono meno del 2% predotto finito, possono essere elencati
in un ordine differente dopo gli altri ingredienti.
10+er. Gli ingredienti simili o sostituibili fra loro,uscettibili di essere utilizzati nella fabbricazgon
o nella preparazione di un prodotto alimentare aeatterarne la composizione, la natura o il valore
percepito, purché costituiscano meno del 2% dedigito finito e non siano additivi o ingredienti
elencati nell'Allegato 2, sezione lll, possono essadicati nell’elenco degli ingredienti con la
menzione gontiene ... e/o », se almeno uno dei due ingredienti sia presegitprodotto finito.
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11. Un ingrediente composto puo figurare nell’eendegli ingredienti con la propria
denominazione prevista da norme specifiche o coatadall’'uso in funzione del peso globale,
purché sia immediatamente seguito dalla enumerazienpropri componenti.

12. La enumerazione di cui al comma 11 non e obtuiig:

a) se lingrediente composto, la cui composizione écHjgata dalla normativa comunitaria in
vigore, rappresenta meno del 2% del prodotto firiketta disposizione non si applica agli
additivi, salvo quanto disposto all’articolo 7, com 1;

b) se l'ingrediente composto, costituito da miscuglspezie e/o erbe, rappresenta meno del 2%
del prodotto finito; detta disposizione non si a@plagli additivi, salvo quanto disposto
all'articolo 7, comma 1,

c) se lingrediente composto € un prodotto per il guia normativa comunitaria non rende
obbligatorio I'elenco degli ingredienti.

13. La menzione del trattamento di cui all’artcdmma 3, non e obbligatoria, salvo nel caso sia
espressamente prescritta da norme specifiche;rd¢thgnte sottoposto a radiazioni ionizzanti,
tuttavia, deve essere sempre accompagnato daténdine del trattamento.

Art. 6
( Designazione degli aromi)

1. Gli aromi sono designati con il termine di “aibroppure con una indicazione piu specifica
oppure con una descrizione dell’'aroma.

2. Il termine “naturale” o qualsiasi altra espreasi avente un significato sensibilmente equivalente
puo essere utilizzato soltanto per gli aromi la parte aromatizzante contenga esclusivamente
sostanze aromatizzanti naturali e/o preparati atiazeanti.

3. Se la indicazione dell’aroma contiene un rifenmo alla natura o all’origine vegetale o animale
delle sostanze utilizzate, il termine “naturale’goalsiasi altra espressione avente un significato
equivalente pud essere utilizzato soltanto se lde paromatizzante e stata isolata mediante
opportuni processi fisici 0 enzimatici 0 microbigid oppure con processi tradizionali di
preparazione di prodotti alimentari unicamente espoché unicamente a partire dal prodotto
alimentare o dalla sorgente di aromi considerata.

3-bis. In deroga a quanto previsto al comma 1, il clirenla caffeina, utilizzati come aromi nella
fabbricazione o nella preparazione dei prodottahtari, devono essere indicati nell’elenco degli
ingredienti del prodotto composto con la loro dem@nione specifica, immediatamente dopo |l
termine «aroma.

3-ter. Nei prodotti che contengono piu aromi tra i quidjurano il chinino o la caffeina,
l'indicazione puo essere effettuata tra pareniesinediatamente dopo il termine «aromi», con la
dicitura «incluso chinino» o «inclusa caffeina.

3-quater Quando una bevanda destinata al consumo tal gupitevia ricostituzione del prodotto
concentrato o disidratato contiene caffeina, indgemtemente dalla fonte, in proporzione superiore
a 150 mg/litro, la seguente menzione deve figusaitBetichetta, nello stesso campo visivo della
denominazione di vendita della bevanda: «Tenoneatdedi caffeina». Tale menzione e seguita, tra
parentesi e nel rispetto delle condizioni stabiitecomma 4 dell'articolo 14, dall'indicazione del
tenore di caffeina espresso in mg/100 ml.

3-quinquies Le disposizioni del comma@uaternon si applicano alle bevande a base di caffe, di
te, di estratto di caffe o di estratto di te, ladenominazione di vendita contenga il termine teaf

0 «té».
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Art. 7
( Esenzioni dall'indicazione degli ingredienti )

1. Non sono considerati ingredienti:

a) i costituenti di un ingrediente che, durante il ggdimento di lavorazione, siano stati
temporaneamente tolti per esservi immessi suc@sgnte in quantita non superiore al
tenore iniziale;

b) gli additivi, la cui presenza nel prodotto alimeet& dovuta unicamente al fatto che erano
contenuti in uno o piu ingredienti di detto prodotpurché essi non svolgano piu alcuna
funzione nel prodotto finito, secondo quanto stabilai decreti ministeriali adottati ai sensi
degli articoli 5, lettera g), e 22 della legge 30ile 1962, n.283;

c) i coadiuvanti tecnologici; per coadiuvante tecnalogsi intende una sostanza che non viene
consumata come ingrediente alimentare in se, cheoléntariamente utilizzata nella
trasformazione di materie prime, prodotti alimentarloro ingredienti, per rispettare un
determinato obiettivo tecnologico in fase di lawoae o trasformazione e che puo dar luogo
alla presenza, non intenzionale ma tecnicamentatatde, di residui di tale sostanza o di
suoi derivati nel prodotto finito, a condizione alpgesti residui non costituiscano un rischio
per la salute e non abbiano effetti tecnologicipgadotto finito;

d) le sostanze utilizzate, nelle dosi strettamenteessarie, come solventi o supporti per gli
additivi e per gli aromi e le sostanze il cui ugaréscritto come rivelatore.

d-bis)le sostanze che, pur non essendo additivi, salimzate secondo le stesse modalita e con le
stesse finalita dei coadiuvanti tecnologici e dngangono presenti nel prodotto finito, anche
se in forma modificata.

2. L'indicazione degli ingredienti non é richiesta:

a) nei prodotti costituiti da un solo ingrediente,veauanto disposto da norme specifiche, a
condizione che la denominazione di vendita siatidanal nome dell'ingrediente ovvero
consenta di conoscere la effettiva natura dell&dggnte;

b) negli ortofrutticoli freschi, comprese le patatee cion siano stati sbucciati, tagliati, o che non
abbiano subito trattamenti;

c) nel latte e nelle creme di latte fermentati, neirfaggi, nel burro, purché non siano stati
aggiunti ingredienti diversi dai costituenti propel latte, dal sale o dagli enzimi e colture di
microrganismi necessatri alla loro fabbricazionepgmi caso I'indicazione del sale é richiesta
per i formaggi freschi, per i formaggi fusi e piurro;

d) nelle acque gassate che riportano la menzionelalicexatteristica nella denominazione di
vendita;

e) nelle acqueviti e nei distillati, nei mosti e n@iynei vini spumanti, nei vini frizzanti, nei vin
liquorosi e nelle birre con contenuto alcolico sigre a 1,2% in volume;

f) negli aceti di fermentazione, provenienti esclusieate da un solo prodotto di base e purché
non siano stati aggiunti altri ingredienti.

2-bis. Le esenzioni di cui ai commi 1 e 2 non splEano nel caso di ingredienti indicati
nell'allegato 2, sezione lll. L'esenzione degli iadienti non é richiesta nel caso di formaggi, del
burro, del latte e delle creme di latte fermentatlp se utilizzati come prodotti finiti.

3. L'indicazione dell’acqua non € richiesta:

a) se lacqua é utilizzata nel processo di fabbricagiounicamente per consentire la
ricostituzione nel suo stato originale di un ingeete utilizzato in forma concentrata o
disidratata;

b) nel caso di liquido di copertura che non viene radmente consumato;

c) per I'aceto, quando € indicato il contenuto acetiqeer I'alcole e le bevande alcoliche quando
e indicato il contenuto alcolico.

4. Fatti salvi i casi indicati al comma 1, lettéee c), quanto previsto dalla letteag del comma 12
dell'art.5 non si applica agli additivi.
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Art. 8
( Ingrediente caratterizzante evidenziato )

1. L'indicazione della quantita di un ingredientedb una categoria di ingredienti, usata nella
fabbricazione o nella preparazione di un prodolitnentare, € obbligatoria, se ricorre almeno uno
dei seguenti casi:

a) qualora l'ingrediente o la categoria di ingrediantiquestione figuri nella denominazione di
vendita o sia generalmente associato dal consuenallardenominazione di vendita;

b) qualora l'ingrediente o la categoria di ingrediesia messo in rilievo nell’etichettatura con
parole, immagini o rappresentazione grafica;

c) qualora I'ingrediente o la categoria di ingrediendl essenziale per caratterizzare un prodotto
alimentare e distinguerlo dai prodotti con i qupbtrebbe essere confuso per la sua
denominazione o il suo aspetto.

2. Le disposizioni di cui al comma 1 non si appiica
a) auningrediente o a una categoria di ingredienti:

1) la cui quantita netta sgocciolata e indicatseaisi dell’articolo 9, comma 7,

2) la cui quantita deve gia figurare nell’etichtita ai sensi delle disposizioni comunitarie;

3) che é utilizzato in piccole dosi come aromatitea

4) che, pur figurando nella denominazione di vendibn é tale da determinare la scelta del
consumatore per il fatto che la variazione di qwamon € essenziale per caratterizzare il
prodotto alimentare, ne é tale da distinguerlolttagaodotti simili;

b) quando disposizioni comunitarie stabiliscono coacmione la quantita dell’ingrediente o
della categoria di ingredienti, senza I'obbligol'dedicazione in etichetta;

c) nei casi di cui all'articolo 5, commi 8 e 9.

c-bis) nei casi in cui le indicazioni “edulcolorante/i” ocon zucchero/i ed edulcolorante”
accompagnano la denominazione di vendita, ai sltisllegato 2, sezione Il;

c-ter) alle indicazioni relative all'aggiunta di vitamire di sali minerali, nei casi in cui tali
sostanze sono indicate nella etichettatura nubvéey ai sensi del decreto legislativo 16
febbraio 1993, n.77.

3. La guantita indicata, espressa in percentualisponde alla quantita dell'ingrediente o degli
ingredienti al momento della loro utilizzazionelagdreparazione del prodotto.

4. L’indicazione di cui al comma 1 deve essere afgpoella denominazione di vendita del prodotto
alimentare o in prossimita di essa, oppure neltetedegli ingredienti accanto all'ingrediente @all
categoria di ingredienti in questione.

5. Per i prodotti alimentari il cui tenore di acqgianinuisce a seguito di un trattamento termico o
altro, la quantita indicata corrisponde alla quantiell'ingrediente o degli ingredienti al momento
della loro utilizzazione nella preparazione deldwtbo, rispetto al prodotto finito. Tale quantita e
espressa in percentuale.

5-bis. L'indicazione della percentuale e sostituitdl’indicazione del peso dell’ingrediente o degli
ingredienti usati per la preparazione di 100 gramdniprodotto finito, quando la quantita
dell'ingrediente o la quantita totale di tutti gigredienti indicata nell’etichettatura superi dQLper
cento.

5-ter. La quantita degli ingredienti volatili € indta in funzione del loro peso nel prodotto finito
5-quater. La quantita degli ingredienti utilizzatiforma concentrata o disidratata e ricostitulti a
momento della fabbricazione pud essere indicatafuimzione del loro peso prima della
concentrazione o della disidratazione.

5-quinquies. Nel caso di alimenti concentrati ddiegati cui va aggiunta acqua, la quantita degli
ingredienti puo essere espressa in funzione deldeso rispetto al prodotto ricostituito.

5-sexies. Il presente articolo si applica fattevesde disposizioni di cui al decreto legislativo 16
febbraio 1993, n.77, relativo all’etichettaturanmibnale dei prodotti alimentari.
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Art. 9
( Quantita)

1. La quantita netta di un preimballaggio e la disarche esso contiene al netto della tara.

2. La quantita nominale di un preimballaggio € tpueefinita all’articolo 2 del decreto-legge 3
luglio 1976, n.451, convertito, con modificaziodalla Legge 19 agosto 1976, n.614, dall’articolo 2
della legge 25 ottobre 1978, n.690 e all’'articolde? decreto del Presidente della Repubblica 26
maggio 1980, n.391.

3. La quantita dei prodotti alimentari preconfezibrideve essere espressa in unita di volume per i
prodotti liquidi ed in unita di massa per gli alpriodotti, utilizzando per i primi il litro (I o L)il
centilitro (cl) o il millilitro (ml) e per gli altr il chilogrammo (kg) o il grammo (g), salvo der@gh
stabilite da norme specifiche.

4. Nel caso di imballaggio, costituito da due o preimballaggi individuali contenenti la stessa
guantita dello stesso prodotto, l'indicazione dgllantita € fornita menzionando il numero totale
dei preimballaggi individuali e la quantita nomiaali ciascuno di essi.

5. Le indicazioni di cui al comma 4 non sono obdlicgie quando il numero totale dei
preimballaggi individuali pud essere visto chiarateee contato facilmente dall’esterno e la
guantita contenuta in ciascun preimballaggio irdliale pud essere chiaramente vista dall'esterno
almeno su uno di essi.

6. Nel caso di imballaggi preconfezionati, costitda due o pi
sono considerati unita di vendita, I'indicaziondlaeuantita
totale ed il numero totale dei preimballaggi indivali.
Tuttavia, per i prodotti da forno, quali fette lm#@ate, crakers, biscotti, prodotti lievitati momse,

e per i prodotti a base di zucchero e sufficieimiditazione della quantita totale.

7. Se un prodotto alimentare solido e presentatondrso in un liquido di governo, deve essere
indicata anche la quantita di prodotto sgocciolaier, liquido di governo si intendono i seguenti
prodotti, eventualmente mescolati anche quandoresepmtano congelati o surgelati, purché il
liquido sia soltanto accessorio rispetto agli eletnessenziali della preparazione alimentare e non
sia, pertanto, decisivo per I'acquisto:

a) acqua, soluzioni acquose di sale, salamoia;

b) soluzioni acquose di acidi alimentari, aceto;

c) soluzioni acquose di zuccheri, soluzioni acquosatt® sostanze o materie edulcoranti;

d) succhi di frutta e di ortaggi nel caso delle comnsati frutta e di ortaggi.

8. L'indicazione della quantita non & obbligatoria:

a) per i prodotti generalmente venduti a pezzo o &rgualora contenuti in un imballaggio
globale, il numero dei pezzi deve essere chiaraeneisto dall'esterno e facilmente contato
ovvero indicato sull'imballaggio stesso;

b) per i prodotti dolciari la cui quantita non sia stipre a 30 g;

c) per i prodotti la cui quantita sia inferiore a 5095 ml, salvo per le spezie e le piante
aromatiche.

9. | prodotti soggetti a notevoli cali di massa iovdlume devono essere pesati alla presenza
dell'acquirente ovvero riportare l'indicazione dajuantita netta al momento in cui sono esposti per
la vendita al consumatore.

10. La quantita di prodotti alimentari, per i qustino previste gamme di quantita a volume, puo
essere espressa utilizzando il solo volume.

preimballaggi individuali che non

u
e fornita menzionando la quantita
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Art. 10
( Termine minimo di conservazione )

1. Il termine minimo di conservazione ¢€ la data falla quale il prodotto alimentare conserva le sue
proprieta specifiche in adeguate condizioni di eowazione; esso va indicato con la dicituda “
consumarsi preferibilmente entrquando la data contiene l'indicazione del gioonoon la dicitura
“da consumarsi preferibilmente entro la fineegli altri casi, seguita dalla data oppure dalla
indicazione del punto della confezione in cui dfpara.

2. Il termine minimo di conservazione, che non gleca ai prodotti di cui all’articolo 10is, €
determinato dal produttore o dal confezionatorenel, caso di prodotti importati, dal primo
venditore stabilito nell’lUnione europea, ed € appastto la loro diretta responsabilita.

3. Il termine minimo di conservazione si compond’iddicazione in chiaro e nell’ordine, del
giorno, del mese e dell'anno e pud essere espresso:

a) con l'indicazione del giorno e del mese per i pitticaimentari conservabili per meno di tre
mesi;

b) con l'indicazione del mese e dell’anno per i proidaitmentari conservabili per piu di tre mesi
ma per meno di diciotto mesi;

c) con la sola indicazione dell’anno per i prodotimadntari conservabili per piu di diciotto mesi.
4. Qualora sia necessario adottare, in funzionea dekura del prodotto, particolari accorgimenti pe
garantire la conservazione del prodotto stessoaimermine di cui al comma 1 ovvero nei casi in
cui tali accorgimenti siano espressamente richi@atnorme specifiche, le indicazioni di cui al
comma 1 completano I'enunciazione delle condizéhrtonservazione.

5. L'indicazione del termine minimo di conservazamon e richiesta per:

a) gli ortofrutticoli freschi, comprese le patate, afmn siano stati sbucciati o tagliati o che non
abbiano subito trattamenti analoghi; tale deroga sioapplica ai semi germinali e prodotti
analoghi quali i germogli di leguminose;

b) i vini, i vini liquorosi, i vini spumanti, i vinifizzanti, i vini aromatizzati e le bevande ottenute
da frutti diversi dall’'uva nonché delle bevande clailici NC 22060091, 22060093, 22060099,
ottenute da uva o mosto d'uva;

c) le bevande con contenuto alcolico pari o supeabd% in volume;

d) le bevande analcoliche, i succhi ed i nettari dité, le bevande alcolizzate poste in recipienti
individuali di capacita superiore a 5 litri destirglle collettivita;

e) i prodotti della panetteria e della pasticceria, giex loro natura, sono normalmente consumati
entro le 24 ore successive alla fabbricazione;

f) gli aceti;

g) il sale da cucina;

h) gli zuccheri allo stato solido;

1) i prodotti di confetteria consistenti quasi unicameein zuccheri e/o edulcoranti, aromi e
coloranti quali caramelle e pastigliaggi;

[) le gomme da masticare e prodotti analoghi;

m) i gelati monodose.

Art. 10 bis
( Data di scadenza)

1. Sui prodotti preconfezionati rapidamente deplerdal punto di vista microbiologico e che
possono costituire, dopo breve tempo, un peric@p lp salute umana, il termine minimo di
conservazione € sostituito dalla data di scadeegsa deve essere preceduta dalla dicitdea "
consumarsi entrbseguita dalla data stessa o dalla menzione defopdella confezione in cui
figura.
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2. La data di scadenza comprende, nell’ordine edomma chiara, il giorno, il mese ed
eventualmente I'anno e comporta la enunciazioné dmindizioni di conservazione, e, qualora
prescritto, un riferimento alla temperatura in fimme della quale e stato determinato il periodo di
validita.

3. Per i prodotti lattieri freschi, per i formagfyeschi, per la pasta fresca, nonché per le carni
fresche ed i prodotti della pesca e dell'acquacaltfreschi, la data di scadenza pu0 essere
determinata con decreti dei Ministri delle attiviigeoduttive, delle politiche agricole e forestali e
della salute, sulla base della evoluzione tecnobbgiscientifica.

4. Per il latte, escluso il latte UHT e sterilizzaa lunga conservazione, la data di scadenza é
determinata con decreto dei Ministri delle attiyitdbduttive, delle politiche agricole e forestali e
della salute, sulla base della evoluzione tecnodb@ scientifica. Con I'entrata in vigore del
presente decreto cessa di avere efficacia ognisiviisposizione relativa alla durabilita del latte

5. E vietata la vendita dei prodotti che riportémoata di scadenza a partire dal giorno successivo
guello indicato sulla confezione

Art. 11
( Sede dello stabilimento )

1. L'indicazione della sede dello stabilimento dblbricazione o di confezionamento di cui
all'articolo 3, comma 1, lettera f) puo essere osaael caso di:

a) stabilimento ubicato nello stesso luogo della sk indicata in etichetta, ai sensi

dell’'articolo 3, comma 1, lette),

b) prodotti preconfezionati provenienti da altri Pgassi la vendita tal quali in Italia;

c) prodotti preconfezionati che riportano la bollatseeitaria.
2. Nel caso in cui 'impresa disponga di piu stiaténti, € consentito indicare sull’etichetta tgfi
stabilimenti purché quello effettivo venga evidextt@imediante punzonatura o altro segno.
3. Nel caso di impresa che provveda alla distrimei o alla vendita dei prodotti, sulle cui
confezioni non sia indicato il nome o la ragioneiale o il marchio depositato e la sede del
fabbricante o del confezionatore, la sede dellbilgt@ento deve essere completata dall'indirizzo
ovvero, in mancanza, da una indicazione che neadigavocalizzazione.

Art. 12
( Titolo alcolometrico )

1. Il titolo alcolometrico volumico effettivo € ihumero di parti in volume di alcole puro alla
temperatura di 20°C contenuta in 100 parti in vaduiel prodotto considerato a quella temperatura.
2. Il titolo alcolometrico volumico € espresso daimbolo “% vol”, preceduto dal numero
corrispondente che pud comprendere solo un decimadeessere preceduto dal termine “alcool” o
dalla sua abbreviazione “alc.”.

3. Al titolo alcolometrico si applicano le seguetttileranze in piu o0 in meno, espresse in valori
assoluti:

a) 0,5% vol per le birre con contenuto alcolometrictumico non superiore a 5,5%, nonché per
le bevande della NC 2206 00 93 e 2206 00 99 rieadall’'uva,

b) 1% vol per le birre con contenuto alcolometricownico superiore a 5,5%, per i sidri e le
altre bevande fermentate ottenute da frutta divdaesuva nonché per le bevande della NC
2206 00 91 ricavate dall'uva e le bevande a basaale fermentato;

c) 1,5% vol per le bevande contenenti frutta o pantiante in macerazione;

d) 0,3% vol per le bevande diverse da quelle indiai&eletterea), b) e c) .

4. Le tolleranze di cui al comma 3 si applicanozsepregiudizio delle tolleranze derivanti dal
metodo di analisi seguito per la determinazioneitt#b alcolometrico.
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5. Ai mosti, ai vini, ai vini liquorosi, ai vini spnanti ed ai vini frizzanti si applicano le tollere
stabilite nei regolamenti comunitari.

Art. 13
(Lotto)

1. Per lotto si intende un insieme di unita di vVeandi una derrata alimentare, prodotte, fabbricate
confezionate in circostanze praticamente identiche.

2. | prodotti alimentari non possono essere postiendita qualora non riportino l'indicazione del
lotto di appartenenza.

3. Il lotto & determinato dal produttore o dal amibnatore del prodotto alimentare o dal primo
venditore stabilito nella Comunita economica eueopd € apposto sotto la propria responsabilita;
esso figura in ogni caso in modo da essere factieneisibile, chiaramente leggibile ed indelebile
ed e preceduto dalla lettera “L”, salvo nel casaunsia riportato in modo da essere distinto dalle
altre indicazioni di etichettatura.

4. Per i prodotti alimentari preconfezionati licedzione del lotto figura sullimballaggio
preconfezionato o su un’etichetta appostavi.

5. Per i prodotti alimentari non preconfezionatidicazione del lotto figura sull'imballaggio o sul
recipiente o, in mancanza, sui relativi documeothmerciali di vendita.

6. L'indicazione del lotto non € richiesta:

a) quando il termine minimo di conservazione o la diitacadenza figurano con la menzione
almeno del giorno e del mese;

b) per i gelati monodose, venduti tal quali, e senghie essa figuri sull'imballaggio globale;

c) per i prodotti agricoli che, all'uscita dall'aziendgricola, sono:

1) venduti o consegnati a centri di deposito, didieionamento o di imballaggio,

2) avviati verso organizzazioni di produttori o

3) raccolti per essere immediatamente integratinnsistema operativo di preparazione o
trasformazione;

d) per i prodotti alimentari preincartati nonché paurodotti alimentari venduti nei luoghi di
produzione o di vendita al consumatore finale noec@nfezionati ovvero confezionati su
richiesta dell'acquirente ovvero preconfezionafiraidella loro vendita immediata;

e) per le confezioni ed i recipienti il cui lato pitagde abbia una superficie inferiore ai 10 cm? .
7. Sono considerate indicazioni del lotto eventaédtlie date qualora espresse con la menzione
almeno del giorno e del mese nonché la menziorselidall'art.7 del decreto del Presidente della
Repubblica 26 maggio 1980, n.391, qualora confahuksposto del comma 1.

8. Ai fini dei controlli sull'applicazione delle nme comunitarie, il Ministro dell'industria, del
commercio e dell’artigianato pud con proprio deerstabilire le modalita di indicazione del lotto
per taluni prodotti alimentari o categorie di prtidalimentari.

Art. 14
( Modalita di indicazione delle menzioni obbligatodei prodotti preconfezionati )

1. La denominazione di vendita, la quantita, ilntere minimo di conservazione o la data di
scadenza nonché il titolo alcolometrico volumicdeivo devono figurare nello stesso campo
visivo.

2. L’obbligo di cui al comma 1 non si applica fimb 30 giugno 1999 per le bottiglie di vetro
destinate ad essere riutilizzate e sulle quali préssa in modo indelebile una delle indicazioni
riportate al comma 1.

3. Nel caso delle bottiglie di vetro destinate adege riutilizzate e sulle quali é riportata in mod
indelebile una dicitura e, pertanto, non recancetighetta né anello né fascetta nonché nel caso
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degli imballaggi o dei recipienti la cui superfigmana piu grande e inferiore ai 10 cm? sono
obbligatorie solo le seguenti indicazioni: la demwemione di vendita, la quantita e la data; in tale
caso non si applica la disposizione di cui al codma

4. Le indicazioni di cui all'art.3 devono figuraseall'imballaggio preconfezionato o su un’etichetta
appostavi o legata al medesimo o su anelli, fascelispositivi di chiusura e devono essere
menzionate in un punto evidente in modo da essarémente visibili, chiaramente leggibili ed
indelebili; esse non devono in alcun modo essesrdulate o deformate.

5. Per i prodotti alimentari preconfezionati degtiral consumatore ma commercializzati in una
fase precedente alla vendita al consumatore stiessodicazioni di cui all’art.3 possono figurare
soltanto su un documento commerciale relativo & getdotti, se & garantito che tale documento
sia unito ai prodotti cui si riferisce al momentelld consegna oppure sia stato inviato prima della
consegna o0 contemporaneamente a questa, fattocgadwnto previsto al comma 7.

6. Le disposizioni di cui al comma 5 si applican@lze ai prodotti alimentari preconfezionati
destinati alle collettivita per esservi preparatiasformati o frazionati 0 somministrati.

7. Nel caso in cui le indicazioni di cui all’artfurino, ai sensi dei commi 5 e 6, sui documenti
commerciali, le indicazioni di cui all’art.3, comnia letterea), d) ed e) devono figurare anche
sull'imballaggio globale in cui i prodotti alimentaono posti per la commercializzazione.

7-bis. Gli imballaggi di qualsiasi specie, destinati abnsumatore, contenenti prodotti
preconfezionati, possono non riportare le indicazrescritte all’articolo 3, purché esse figurino
sulle confezioni dei prodotti alimentari contenwjyalora dette indicazioni non siano verificabili,
sullimballaggio devono figurare almeno la denorzioae dei singoli prodotti contenuti e il
termine minimo di conservazione o la data di scadetel prodotto avente la durabilita piu breve.

Art. 15
( Distributori automatici diversi dagli impianti dipillatura )

1. | prodotti alimentari preconfezionati posti irendita attraverso i distributori automatici o
semiautomatici devono riportare le indicazioni dii all'art.3.

2. Nel caso di distribuzione di sostanze alimentan preconfezionate poste in involucri protettivi
ovvero di bevande a preparazione estemporaneamgédzione istantanea, devono essere riportate
sui distributori e per ciascun prodotto le indicamidi cui alla lettere) e b) del comma 1 dell’art.3,
nonché il nome o ragione sociale e la sede deliésgresponsabile della gestione dell'impianto.

3. Le indicazioni di cui ai commi 1 e 2 devono essdportate in lingua italiana ed essere
chiaramente visibili e leggibili.

Art. 16
( Vendita dei prodotti sfusi )

1. | prodotti alimentari non preconfezionati o geximente venduti previo frazionamento, anche se
originariamente preconfezionati, i prodotti confemti sui luoghi di vendita a richiesta
dell'acquirente ed i prodotti preconfezionati aifilella vendita immediata, devono essere muniti di
apposito cartello, applicato ai recipienti chedntengono oppure applicato nei comparti in cui sono
esposti.
2. Sul cartello devono essere riportate:

a) la denominazione di vendita;

b) I'elenco degli ingredienti salvo i casi di esenapn

c) le modalita di conservazione per i prodotti alinsentapidamente deperibili, ove necessario;

d) la data di scadenza per le paste fresche e le frastshe con ripieno di cui al decreto del

Presidente della Repubblica 9 febbraio 2001, n.187;
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e) il titolo alcolometrico volumico effettivo per leesande con contenuto alcolico superiore a
1,2% in volume;

f) la percentuale di glassatura, considerata tard,gedotti congelati glassati.
3. Per i prodotti della gelateria, della pasticgedella panetteria e della gastronomia, ivi corsgre
le preparazioni alimentari, I'elenco degli ingrattiepu0d essere riportato su un unico e apposito
cartello tenuto ben in vista oppure, per singolbdatti, su apposito registro o altro sistema
equivalente da tenere bene in vista, a disposiza®wiEacquirente, in prossimita dei banchi di
esposizione dei prodotti stessi.
4. Per le bevande vendute mediante spillaturartelba di cui al comma 1 puo essere applicato
direttamente sull'impianto o a fianco dello stesso.
5. Le acque idonee al consumo umano non precomi@epsomministrate nelle collettivita ed in
altri esercizi pubblici, devono riportare, ove ta#, la specifica denominazione di vendiéd@dua
potabile trattata o acqua potabile trattata e gaséae e stata addizionata di anidride carbonica.
6. | prodotti dolciari preconfezionati, ma destinatl essere venduti a pezzo o alla rinfusa,
generalmente destinati al consumo subito dopo Uistg, possono riportare le indicazioni di cui al
comma 2 solamente sul cartello o sul contenitovecth in modo da essere facilmente visibili e
leggibili dall’'acquirente.
7. Sui prodotti di cui al comma 1, nelle fasi pr@eati la vendita al consumatore, devono essere
riportate le menzioni di cui all’articolo 3, comna letterea), b), e) ed h); tali menzioni possono
essere riportate soltanto su un documento comntenekativo a detti prodotti, se € garantito che
tale documento sia unito ai prodotti cui si rifeésal momento della consegna oppure sia stato
inviato prima della consegna o contemporaneamegtesta.

Art. 17
( Prodotti non destinati al consumatore)

1. | prodotti alimentari destinati all’industriagla utilizzatori commerciali intermedi ed agli
artigiani per i loro usi professionali ovvero pessere sottoposti ad ulteriori lavorazioni nonché i
semilavorati non destinati al consumatore devoportare le menzioni di cui all’art. 3, comma 1,
letterea), c), e) edh).

2. Le indicazioni di cui al comma 1 possono essptate sull'imballaggio o sul recipiente o sulla
confezione o su una etichetta appostavi o sui deatimommerciali.

2-bis. Ai prodotti di cui al comma 1 non si apphcae disposizioni di cui all’articolo 3, comma 2.

Art. 18
( Sanzioni)

1.La violazione delle disposizioni dell’articoloe2punita con la sanzione amministrativa pecuniaria
da euro tremilacinquecento a euro diciottomila.

2.La violazione delle disposizioni degli articoli 30-bis e 14 €& punita con la sanzione
amministrativa pecuniaria da euro milleseicentaor@ @ovemilacinquecento.

3.La violazione delle disposizioni degli articoli®, 6, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 15, 16 e 17 € pwuta

la sanzione amministrativa pecuniaria da euro s&ica euro tremilacinquecento.

4.La competenza in materia di applicazione delleziemi amministrative pecuniarie spetta alle
regioni ed alle province autonome di Trento e dzBoo competenti per territorio.

4-bis Nelle materie di propria competenza, spettdsettorato Centrale Repressione Frodi
l'irrogazione delle sanzioni amministrative.
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Capo |l
DISPOSIZIONI CONCERNENTI PRODOTTI PARTICOLARI

Art. 19
( Birra)

1. L'art. 2 della legge 16 agosto 1962, n.1354)aassive modificazioni, & sostituito dal seguente:
"Art. 2. - 1. La denominazione “birra analcolicafigservata al prodotto con grado saccarometrico in
volume non inferiore a 3 e non superiore a 8.
2. La denominazione *“birra leggera” o “birra ligh& riservata al prodotto con grado
saccarometrico in volume non inferiore a 5 e nqresore a 11.
3. La denominazione “birra” € riservata al prodattm grado saccarometrico in volume superiore
a 11, tale prodotto pud essere denominato “birezigfe” se il grado saccarometrico in volume é
superiore a 13 e "birra doppio malto” se il gradocarometrico in volume € superiore a 15.".

Art. 20
(Burro)

1. L'art. 4 della legge 23 dicembre 1956, n. 15260¢stituito dal seguente:
“Art. 4. - 1. Il burro destinato al consumo direttieve essere posto in vendita in imballaggi
preconfezionati ovvero in involucri ermeticamentéusi all'origine ovvero in involucri sigillati.”.

Art. 21
( Camomilla)

1. L’art. 5 della legge 30 ottobre 1940, n.1724pstituito dal seguente:

“Art. 5. - 1. La camomilla deve rispondere ai t@alle caratteristiche fissati nella tabella anaess
alla presente legge.”.

2. L’art. 6 della legge 30 ottobre 1940, n.1724ostituito dal seguente:

“Art. 6. - 1. La camomilla puo essere venduta aistonatore solo in imballaggi preconfezionati
chiusi all'origine.
2. L'etichettatura della camomilla comporta I'olgdi dell'indicazione del tipo di camomilla di
cui alla tabella allegata.
3. Il prodotto ottenuto da infiorescenze o steld@ entrambi macinati pud essere posto in
commercio solo con la denominazione: “camomilla imete industriale”.

Art. 22
( Cereali, sfarinati, pane o paste alimentari )

1. L'art. 6 della legge 4 luglio 1967, n.580, étgag&o dal seguente:

“Art. 6. - 1. E denominata “farina di grano tenerid”prodotto ottenuto dalla macinazione e
conseguente abburattamento del grano tenero libdadie sostanze estranee e dalle impurita.”.

2. Ferme restando le norme in materia di panifa@zie di alimenti surgelati I'art. 14 della legge 4

luglio 1967, n.580, e sostituito dal seguente:

“Art. 14. - 1. E denominato ‘pane’ il prodotto aitéo dalla cottura totale o parziale di una pasta
convenientemente lievitata, preparata con sfargiagrano, acqua e lievito, con o0 senza aggiunta
di sale comune (cloruro sodico).

2. Il prodotto sottoposto a cottura parziale, slatgeo non, deve essere destinato al solo
consumatore finale, purché in imballaggi precomeati recanti in etichetta, oltre alle indicazioni
previste dalle disposizioni vigenti, la denomina®odi pane completata dalla menzione
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‘parzialmente cotto’ o altra equivalente, nonchavVertenza che il prodotto deve essere
consumato previa ulteriore cottura e le relativelatita di cottura.”.
3. Al comma primo dell’art.16 della legge 4 lugli®67, n.580, le parole: “Il contenuto in acqua del
pane” sono sostituite da: “ll contenuto in acquipd@e a cottura completa”.

Art. 23
( Formaggi freschi a pasta filata )

1. Il decreto-legge 11 aprile 1986, n.98, convertion modificazioni, dalla legge 11 giugno 1986,
n.252, recante norme per il confezionamento den&gyi freschi a pasta filata, & sostituito dal
seguente:
“Art. 1. - 1. | formaggi freschi a pasta filata, ajufiordilatte, mozzarelle ed analoghi, possono
essere posti in vendita solo se appositamente piexionati all’origine.
2. | formaggi freschi a pasta filata possono esgeneluti nei caseifici di produzione preincartati.
3. Ai formaggi freschi a pasta filata si applicdadaisposizioni del decreto legislativo 27 gennaio
1992, n.109, con la precisazione che, in relazaipo di preconfezione realizzata, detti prodotti
pOssono riportare:
a) lindicazione della quantita del solo prodotigosciolato se posto in liquido di governo;
oppure
b) della quantita nominale se preconfezionati argamostante; oppure
c) nessuna indicazione di quantita se preconfei@ga@amma unitaria variabile e pesati su
richiesta e alla presenza dell'acquirente.”

Art. 24
( Margarina e grassi idrogenati )

1. L’art. 9 della legge 4 novembre 1951, n.1318§otituito dal seguente:

“Art. 9. - 1. La margarina ed i grassi idrogendim&ntari destinati al consumatore devono essere
posti in vendita in imballaggi preconfezionati oxwén involucri ermeticamente chiusi ovvero in
involucri sigillati.”

Art. 25
( Miele)

...Articolo non piu operativo a seguito abrogazionedella Legge 753/82 e sostituzione della medesimancil
Decreto Legislativo 21 Maggio 2004 n.1785azzetta Ufficiale n.168 del 20 luglio 2004 Ser{@enerale)...
Il testo dell’art. 25 del Decreto Legislativo 109/92 nella sua ultima versione riportava:

1. L'art. 3, comma 5, della legge 12 ottobre 1982, n.753, introdotto dall'art. 51 della legge del 29 dicembre 1990, n.428, & sostituito dal
seguente:

["5. Inoltre per il miele di produzione extracomunitaria, commercializzato tal quale o miscelato con miele di produzione comunitaria, va
indicato il Paese di produzione extracomunitaria, oltre alle indicazioni di cui all'art. 6, comma 1.".] *Comma successivamente sostituito
dall'art.52 comma 2°della Legge 24-04-1998 n.128 “Legge comunitaria 1998” direttamente nella Legge 12 Ottobre 1982 n.753-

2. L'art. 6 della legge 12 ottobre 1982, n.753, come modificato dall'art. 51 della legge del 29 dicembre 1990, n. 428, € sostituito dal
seguente:

"Art. 6. - 1. Il miele destinato al consumatore deve essere confezionato in contenitori chiusi recanti le seguenti indicazioni:

a) la denominazione “miele”, per il prodotto definito al primo comma dell'art. 1, ovvero una delle denominazioni specifiche previste ai
commi 3 e 4 dell'art. 1, secondo l'origine o il metodo di estrazione del prodotto; tuttavia il ‘miele in favo', il ‘'miele con pezzi di favo', il
'miele per pasticceria’, il 'miele per l'industria’ ed il 'miele di brughiera' devono essere designati come tali;

b) la quantita netta o nominale;

c) il nome o la ragione sociale e la sede del produttore o del confezionatore o di un venditore stabilito nella Comunita europea;

d) la dicitura di identificazione del lotto.

2. La denominazione di vendita pud essere completata da:

a) un'indicazione inerente all'origine vegetale o floreale, millefiori compreso, se il prodotto proviene soprattutto da tale origine e ne
possiede le caratteristiche organolettiche, fisico-chimiche e microscopiche;

b) un nome regionale, territoriale o topografico, se il prodotto proviene totalmente dall'origine indicata;

[c) lindicazione «vergine integrale» qualora non sia stato sottoposto ad alcun trattamento termico di conservazione e possegga le
caratteristiche stabilite col decreto di cui all'art. 7.] **Comma successivamente abrogato dall'art.52 comma 3°della Legge 24-04-1998
n.128 “Legge comunitaria 1998 direttamente nel testo normativo della Legge 12 Ottobre 1982 n.753-

3. Qualora il miele sia confezionato in imballaggirecipienti di peso netto pari o superiori a 10ilcgrammi e non sia commercializzato gl
dettaglio, le indicazioni di cui al comma 1, lettdy) e c), possono figurare solo sui documenti ceraiali di vendita.
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4. Con proprio decreto, il Ministro dell'agricoltare delle foreste, di concerto con il Ministro detlustria, del commercio e dell'artigianatg,
stabilisce le modalita per la tenuta di un registfibcarico e scarico da parte di chi importa o izda miele di produzione extracomunitaria per|la
vendita sul mercato nazionale, qualora sia contenutrecipienti di peso netto pari o superiori a éilogrammi e stabilisce inoltre le modalita per
la tenuta di un registro dal quale risultino le apeioni di miscelazione di detto miele.
5. Le indicazioni di cui ai commi 1, lettera a) @@vono figurare in lingua italiana.

6. Chiunque contravviene alle disposizioni del pres articolo & punito con la sanzione amministaatiel pagamento di una somma da L. 500.000
a L. 5.000.000.".

Art. 26
( Olio di oliva e di semi )

1. L'art. 7 della legge 27 gennaio 1968, n.35,sigoto dal seguente:

“Art. 7. - 1. Gli olii di oliva commestibili e glolii di semi commestibili, destinati al consumatore

devono essere posti in vendita esclusivamente pfezionati in recipienti ermeticamente chiusi.
2. La disposizione di cui al comma 1 non si appliceando venga trasferito olio di oliva dal
frantoio al deposito del produttore e dal depoditquesti a quello del primo destinatario.
3. Gli olii di oliva commestibili e gli olii di semcommestibili, fino a 10 litri, devono essere
confezionati esclusivamente nelle quantita nominaiiarie seguenti espresse in litri: 0,10, 0,25,
0,50, 0,75, 1,00, 2,00, 3,00, 5,00, 10,00.".

2. Sono abrogati:

a) gli articoli 2, comma primo, 8 e 9 della leggedgennaio 1968, n.35;

b) gli articoli 22 e 23, comma secondo, ultimo pdd del regio decreto-legge 15 ottobre 1925,
n.2033, e successive modificazioni;

c) l'art.70 del regio decreto 1 luglio 1926, n.1361

Art. 27
( Pomodori pelati e concentrati di pomodoro )

1. Gli articoli 4 e 5, commi terzo e quarto, detito del Presidente della Repubblica 11 aprile

1975, n.428, sono abrogati.

2. L'art. 7 del decreto del Presidente della Refiohbll aprile 1975, n.428, € sostituito dal

seguente:

"Art. 7. - 1. | contenitori dei prodotti di cui @gresente decreto, fabbricati in Italia e destiati
consumatore, oltre alle menzioni obbligatorie prigtec dalle norme generali in materia di
etichettatura dei prodotti alimentari, devono rtpoe:

a) il nome o la ragione sociale o il marchio defatsie la sede legale del fabbricante;

b) la sede dello stabilimento;

c) una dicitura di identificazione del lotto impsaso litografata o apposta in maniera indelebile
sul contenitore o sul dispositivo di chiusura.

2. Previa autorizzazione del Ministero dell'indiestrdel commercio e dell’artigianato, e

consentito l'uso di una sigla per l'indicazioneadii al comma 1, lettera a) e di un numero per

I'indicazione di cui alla lettera b).

3. Le sigle ed i numeri previsti al comma 2 sonmugnicati dal Ministero dell’industria, del

commercio e dell’artigianato al Ministero della ganal Ministero dell’agricoltura e foreste

nonché all'lstituto nazionale per le conserve alitad.

4. Le disposizioni di cui ai commi 1 e 2 si apptioaanche ai prodotti destinati all’'esportazione.".

Art. 28
(Riso)

1. L’art. 1 della legge 18 marzo 1958, n.325, digo® dal seguente:
“Art. 1. - 1. Il nome di riso e riservato al protiotottenuto dalla lavorazione del risone con
completa asportazione della lolla e successivaagpmre di raffinatura.
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2. E tuttavia consentito I'utilizzo del nome riserpil prodotto al quale sia stata comunque
asportata la lolla, non rispondente alla definieiah cui al comma 1 purché sia accompagnato
dalla indicazione relativa alla diversa lavorazianal particolare trattamento subito dal risone,
guali riso integrale, riso parboilet, riso soffiato
2. Il primo ed il secondo comma dell'art.5 dellgde 18 marzo 1958, n.325, sono sostituiti dal
seguente:
“Qualora il riso sia posto in vendita preconfezimnan imballaggi chiusi all'origine oltre alle
indicazioni previste dalle norme in materia di leéittatura, sulle confezioni deve essere indicata la
varieta e puo essere indicato il gruppo di appariea’”.
3. | commi secondo, terzo e quarto, dell’art.2)adldgge 18 marzo 1958, n.325, sono sostituiti dai
seguenti:
"Con decreto del Ministro dell’agricoltura e deftgeste di concerto con il Ministro dell’industria,
del commercio e dell’artigianato € determinata émaminazione delle varieta di risone e delle
corrispondenti varieta di riso, che formano pantegrante della denominazione di vendita.
Con lo stesso decreto saranno inoltre stabilitejl peso, le caratteristiche di ciascuna varieta ¢a
indicazione delle tolleranze consentite e dei nalamiti.
Il decreto contenente le tabelle portanti le demamioni e le indicazioni di cui ai precedenti commi
deve essere annualmente pubblicato entro il 30mbrkes".
4. Il quinto comma dellart.5 e l'art.7 della legfy® marzo 1958, n.325, sono abrogati.

Art. 29
( Norme finali)

1. Il presente decreto non si applica ai prodditnentari destinati ad altri Paesi.

2. Sono abrogati il decreto del Presidente dellpuRblica 18 maggio 1982, n.322, nonché tutte le
disposizioni in materia di etichettatura, di preseione e di pubblicita dei prodotti alimentari e
relative modalita, diverse o incompatibili con degreviste dal presente decreto, ad eccezione di
guelle contenute nei regolamenti comunitari e neteme di attuazione di direttive comunitarie
relative a singole categorie di prodotti.

3. Le disposizioni del presente decreto possoneressodificate o integrate, in attuazione di norme
comunitarie in materia con decreto del Presidergk @bnsiglio dei Ministri su proposta del
Ministro dell'industria, del commercio e dell’aigato di concerto con il Ministro della sanita.

Art. 30
( Norme transitorie )

1. E consentita fino al 30 giugno 1992 l'etichettat dei prodotti alimentari in conformita alle
disposizioni del decreto del Presidente della Rbjpcd 18 maggio 1982, n.322, o alle norme
concernenti singole categorie di prodotti alimentaalvo quanto espressamente previsto dai
regolamenti comunitari relativi a singole categai@rodotti.

2. E altresi consentito fino al 31 dicembre 1998igieare le sostanze aromatizzanti e le polveri
lievitanti in conformita alle disposizioni del deto ministeriale 31 marzo 1965, modificato da
ultimo dal decreto ministeriale 24 luglio 1990, 522 concernente la disciplina degli additivi
consentiti nella preparazione e per la conservazimtie sostanze alimentari.

3. | prodotti alimentari etichettati ai sensi demumi 1 e 2 possono essere venduti fino al completo
smaltimento delle scorte.

Testo aggiornato e coordinato - Rev. 05.12.07



ETICHETTATURA DEGLI ALIMENTI

ALLEGATI

Allegato 1

CATEGORIA DI INGREDIENTI PER | QUALI L'INDICAZIONE DELLA CATEGORIA
PUO SOSTITUIRE QUELLA DEL NOME SPECIFICO

Definizione

Designazione

Oli raffinati diversi dall'olio d’oliva.

<Olio>, completata dal qualificativo <vegetale> o <animale>, a
seconda dei casi ovvero dalla indicazione dell’origine specifica
vegetale o animale.

L'aggettivo <idrogenato> deve accompagnare la menzione di
un olio idrogenato

Grassi raffinati.

<Grasso> 0 <materia grassa> completata dal qualificativo
<vegetale> 0 <animale> a seconda dei casi ovvero
dall'indicazione della origine specifica vegetale o animale.
L'aggettivo <idrogenato> deve accompagnare la menzione di
un grasso idrogenato.

Miscele di farine provenienti da due o piu specie di cereali.

<Farina> seguita dalla enimerazione delle specie di cereali da
cui provengono, in ordine decrescente di peso.

Amidi e fecole naturali, amidi e fecole modificati per via fisica o
enzimatica.

<Amido(i), fecola(e)>

Qualsiasi specie di pesce quando il pesce costituisce un
ingrediente di un altro prodotto alimentare, purché Ila
denominazione e la presentazione non facciano riferimento ad
una precisa specie di pesce.

<Pesce(i)>

Qualsiasi specie di formaggio quando il formaggio o miscela di
formaggi costituisce un ingrediente di un altro prodotto
alimentare, purché la denominazione e la presentazione di
quest'ultimo non facciano riferimento ad una precisa specie di
formaggio.

<Formaggio(i)>

Tutte le spezie che non superino il 2% in peso del prodotto

<Spezia(e) o miscela di spezie>

Tutte le piante o parti di piante aromatiche che non superino il
2% in peso del prodotto.

<Pianta(e) aromatica(che) o miscela di piante aromatiche>

Qualsiasi preparazione di gomma utilizzata nella fabbricazione
della gomma base per le gomme da masticare.

<Gomma base>

Pangrattato di qualsiasi origine.

<Pangrattato>

Qualsiasi categoria di saccarosio.

<Zucchero>

Destrosio anidro o monoidrato.

<Destrosio>

Sciroppo di glucosio e sciroppo di glucosio disidratato.

<Sciroppo di glucosio>

Tutte le proteine del latte (caseine, caseinati, proteine del siero
del latte) e loro miscele.

<Proteine del latte>

Burro di cacao di pressione, di torsione o raffinato.

<Burro di cacao>

Tutti i tipi di vino quali definiti nel regolamento 822/87/CE del
Consiglio

<Vino>

I muscoli scheletrici delle specie di mammiferi e di uccelli
riconosciute idonee al consumo umano con i tessuti che vi
sono contenuti o vi aderiscono, per i quali il tenore totale di
grasso e di tessuto connettivo non supera i valori di seguito
indicati e quando la carne costituisce ingrediente di un altro
prodotto alimentare.

<Carne(i), seguita(e) dal nome della(e) specie animale(i) da cui
proviene (provengono) o dal qualificativo relativo alla specie>

Dott. Mauro Bardelli — Tecnico della prevenzione nellambiente e nei luoghi di Lavoro



RACCOLTA NORMATIVA

1. I limiti massimi di grasso e di tessuto connettivo sono indicati nella tabella seguente:

SPECIE ANIMALE GRASSO % TESSUTO CONNETTIVO %

Mammiferi, esclusi conigli e suini, miscugli di specie con 25 25

predominanza di mammiferi

Suini 30 25

Volatili e conigli 15 10

2. Se tali limiti di grasso o di tessuto connettivo o di entrambi sono superati e tutti gli altri criteri della definizione di carne sono rispettati,
il tenore di "carne di" deve essere conseguentemente ridotto e la lista degli ingredienti deve contenere, oltre alla dicitura "carne di",
I'indicazione del grasso o del tessuto connettivo o di entrambi. Il tessuto connettivo, qualora coincide col nome specifico della parte
anatomica che lo apporta, pud essere designato con tale nome.

3. Il tenore di tessuto connettivo si calcola facendo il rapporto fra i tenori di collagene e di proteine di carne. Il tenore di collagene € pari
ad 8 volte il tenore di idrossiprolina.

4. Le percentuali di grasso e di connettivo si applicano sia nella designazione delle carni nella lista degli ingredienti dei prodotti
alimentari sia per la determinazione della percentuale di cui all'articolo 8.

5. Le "carni meccanicamente separate" sono escluse dalla definizione di "carne" di cui al comma 1 e devono essere designate come tali
seguite dal nome della specie animale.

6. Il diaframma ed i masseteri fanno parte dei muscoli scheletrici; ne sono esclusi il cuore, la lingua, i muscoli della testa diversi dai
masseteri, del carpo, del tarso e della coda.

7. Nel caso di utilizzazione di una miscela di carni di specie diverse, le percentuali di grasso e di connettivo sono proporzionali alle
relative quantita.

Allegato 2

SEZIONE |

INGREDIENTI OBBLIGATORIAMENTE DESIGNATI CON IL NOME DELLA CATEGORIA
SEGUITO DAL LORO NOME SPECIFICO O DAL NUMERO CE

Acidificanti Coloranti
Addensanti Conservanti
Agenti di carica Correttori di acidita
Agenti di resistenza Edulcoranti

Agenti di rivestimento Emulsionanti
Agenti di trattamento della farina Esaltatori di sapidita
Agenti lievitanti Gas propulsore
Amidi modificati [1] Gelificanti
Antiagglomeranti Sali di fusione [2]
Antiossidanti Stabilizzanti
Antischiumogeni Umidificanti

[1] Non é obbligatorio indicare il nome specifico o il numero CE.

[2] Soltanto per i formaggi fusi e i prodotti a base di formaggio fuso.
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SEZIONE I
ULTERIORI INDICAZIONI DA RIPORTARE NELLA ETICHETTAT URA DEI PRODOTTI ALIMENTARI

Tipo o categoria di prodotti alimentari Indicazione obbligatoria

a) Prodotti alimentari la cui durata € stata prolungata mediante | Confezionato in atmosfera protettiva
I'impiego di gas di imballaggio consentiti

b) Prodotti alimentari che contengono edulcorante/i consentito/i Con edulcorante/i

Tale indicazione segue la denominazione di vendita di cui
all'art.4 del decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.109

¢) Prodotti alimentari che contengono sia zucchero/i aggiunto/i | Con zucchero/i ed edulcorantef/i

sia uno o pit edulcoranti consentiti Tale indicazione segue la denominazione di vendita di cui
all'art.4 del decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.109

d) Prodotti alimentari contenenti aspartame Contiene una fonte di fenilalanina

e) Prodotti alimentari nei quali sono stati incorporati polioli per un | Un consumo eccessivo puo avere effetti lassativi
tenore superiore al 10%

f) Dolciumi o bevande contenenti acido glicirrizico o il suo sale di | La dicitura «contiene liquirizia» va aggiunta subito dopo
ammonio in seguito all'aggiunta delle sostanze stesse o di |l'elenco degli ingredienti, salvo nel caso in cui il termine
liquirizia (Glycyrrhiza glabra) a una concentrazione pari o | «liquirizia» figuri gia nell’elenco di ingredienti o nella
superiore a 100 mg/kg o 10 mgl/l. denominazione di vendita del prodotto. In assenza dell'elenco

di ingredienti, I'indicazione segue la denominazione di vendita

del prodotto.

g) Dolciumi contenenti acido glicirrizico o il suo sale di ammonio | All'elenco di ingredienti va aggiunta la seguente indicazione:
in seguito all'aggiunta delle sostanze stesse o di liquirizia | «contiene liquirizia - evitare il consumo eccessivo in caso di
(Glycyrrhiza glabra) a una concentrazione pari o superiore a 4 | ipertensione». In assenza dell'elenco di ingredienti,
o/kg. I'indicazione segue la denominazione di vendita del prodotto.

h) Bevande contenenti acido glicirrizico o il suo sale di ammonio | All'elenco di ingredienti va aggiunta la seguente indicazione:
in seguito all'aggiunta delle sostanze stesse o di liquirizia | «contiene liquirizia - evitare il consumo eccessivo in caso di
(Glycyrrhiza glabra) a una concentrazione pari o superiore a 50 | ipertensione». In assenza dell'elenco di ingredienti,
mg/l o 300 mg/l in caso di bevande contenenti pit di1,2% per | l'indicazione segue la denominazione di vendita del prodotto.
volume di alcool. (1)

(1) Tale livello si applica ai prodotti proposti pronti per il consumo o per la ricostituzione conformemente
alle istruzioni del produttore

SEZIONE 1l
ALLERGENI ALIMENTARI

Cereali contenenti glutine (cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati;

Crostacei e prodotti derivati;

Uova e prodotti derivati;

Pesce e prodotti derivati;

Arachidi e prodotti derivati;

Soia e prodotti derivati;

Latte e prodotti derivati (compreso il lattosio)

Frutta a guscio

Frutta a guscio cioé mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di acagiu
(Anacardium occidentale), noci pecan (Carya illinoiesis [Wangenh] K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati;

Sedano e prodotti derivati;

Senape e prodotti derivati;

Semi di sesamo e prodotti derivati;

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/| espressi come SO,

Lupini e prodotti derivati

Molluschi e prodotti derivati
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SEZIONE IV

ELENCO DEGLI INGREDIENTI TEMPORANEAMENTE ESCLUSI DA LLA SEZIONE I

Cereali contenenti glutine

Sciroppi di glucosio a base di frumento compreso il destrosio [1]
Maltodestrine a base di frumento [1]

Sciroppi di glucosio a base di orzo

Cereali utilizzati per la distillazione dell’alcool

Uova - Lisozima (prodotto da uova) utilizzato come additivo del vino
- Albumina (prodotta da uova) utilizzata come chiarificante del vino e del sidro
Pesce - Gelatina di pesce impiegata come supporto per la preparazione di vitamine o di carotenoidi e
per gli aromi
- Gelatina di pesce utilizzata come chiarificante della birra, nel sidro e nel vino
Soia - Olio di grasso di soia raffinato [1]
- Tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale,
tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia
- Estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia
Latte - Siero di latte utilizzato nella distillazione per alcool

Lactitolo
Prodotti a base di latte (caseine) utilizzati come chiarificanti nel vino e nel sidro

Frutta a guscio

Frutta a guscio utilizzata nei distillati di alcool
Frutta a guscio (mandorle e noci) utilizzate (come aromi) in alcool

Sedano - Olio di foglie e di semi di sedano
- Oleoresina di sedano
Senape - Olio di senape

Olio di semi di senape
Oleoresina di semi di senape

prodotto da cui sono derivati.

(1) e prodotti simili sempre che il processo cui sono stati sottoposti non aumenti il livello di allerginicita valutato dall'EFSA per il
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Decreto Legislativo 25 febbraio 2000, n.68

Attuazione della direttiva 97/4/CE, che modifica ladirettiva 79/112/CEE,
in materia di etichettatura, presentazione e pubbtita dei
prodotti alimentari destinati al consumatore finale.

Pubblicato nellaGazzetta Ufficiale n. 72 del 27-03-2000 Serie é3ale

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Vista la legge 5 febbraio 1999, n.25 e, in partioe] I'articolo 20 e I'allegato A,

Vista la direttiva 97/4/CE del Parlamento europetek Consiglio, del 27 gennaio 1997, recante
modifica della direttiva 79/112/CE, relativa al vasinamento delle legislazioni degli Stati membri

concernenti I'etichettatura e la presentazionepdailotti alimentari destinati al consumatore finale

nonché la relativa pubblicita;

Tenuto conto della rettifica dell’articolo 9, parafp 2, della direttiva 79/112/CE del Consiglio del

18 dicembre 1978 pubblicata nella Gazzetta Ufiicidélle Comunita europee L 32 del 22 aprile
1999;

Visto il decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.109

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministxgottata nella riunione del 25 febbraio 2000;

Sulla proposta del Ministro per le politiche contarie e del Ministro dell'industria, del commercio

e dell'artigianato, di concerto con i Ministri degffari esteri, della giustizia, del tesoro, deabcio

e della programmazione economica, della sanitdle pi@itiche agricole e forestali;

EMANA il seguente decreto legislativo:

Art. 1
Modifica all’articolo 3 del decreto legislativo 2yennaio 1992, n.109

1. All'articolo 3, comma 1, del decreto legislati2@ gennaio 1992, n. 109, dopo la lettera m) é
aggiunta la seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 2
Modifiche all’articolo 4 del decreto legislativo 2¥ennaio 1992, n.109

1. Allarticolo 4 del decreto legislativo 27 genoall992, n.109, sono apportate le seguenti
modifiche:

a) il comma 1, e sostituito dal seguente:

...Inserito nel testo richiamato

b) dopo il comma 1, sono inseriti i seguenti:

...Inserito nel testo richiamato

Art. 3
Modifica all’articolo 5 del decreto legislativo 2yennaio 1992, n.109

1. All'articolo 5, comma 2, del decreto legislati2@ gennaio 1992, n.109, dopo la lettera b), é
aggiunta la seguente:
...iInserito nel testo richiamato
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Art. 4
Modifica all’articolo 7 del decreto legislativo 2yennaio 1992, n.109

1. All'articolo 7, comma 2, del decreto legislati2@ gennaio 1992, n.109, la lettera a), e sodituit
dalla seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 5
Modifica all’articolo 8 del decreto legislativo 2yennaio 1992, n.109

1. L'articolo 8 del decreto legislativo 27 genna@92, n.109, é sostituito dal seguente:
...inserito nel testo richiamato

Art. 6
Modifica all’articolo 10 del decreto legislativo 2yennaio 1992, n.109

1. All'articolo 10 del decreto legislativo 27 gemmal992, n.109, il comma 1 é sostituito dal
seguente:
...inserito nel testo richiamato

Art. 7
Modifica all’articolo 17 del decreto legislativo 2yennaio 1992, n.109

1. All'articolo 17 del decreto legislativo 27 gemmd 992, n.109, dopo il comma 2 é aggiunto il
seguente:
...iInserito nel testo richiamato

Art. 8
Modifica all’articolo 18 del decreto legislativo 2yennaio 1992, n.109

1. L’articolo 18 del decreto legislativo 27 gennafib2, n.109, € sostituito dal seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 9
Norme transitorie

1. E consentito utilizzare, fino al 31 dicembre @Q@tichette e imballaggi non conformi alle
disposizioni del presente decreto, purché confaalte disposizioni del decreto legislativo 27
gennaio 1992, n.109; i prodotti cosi etichettasgmmo essere venduti fino al completo smaltimento
delle scorte .

Il presente decreto, munito del sigillo dello Stadara inserito nella Raccolta ufficiale degli atti
normativi della repubblica Italiana. E fatto oblolig@ chiunque spetti di osservarlo e di farlo
osservare.

Dato a Roma, addi 25 febbraio 2000
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Decreto Legislativo 10 agosto 2000, n.259

Attuazione della direttiva 1999/10/CE in materia
di etichettatura dei prodotti alimentari.

Pubblicato nelldGazzetta Ufficiale n. 220 del 20-08-2000 Seriadé3ale

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Vista la legge 21 dicembre 1999, n.526, e, in paldre, I'articolo 1 e l'allegato B ;

Vista la direttiva 1999/10/CE della Commissionell'8amarzo 1999, che introduce deroghe alle
disposizioni di cui all'articolo 7 della direttiva9/112/CE del Consiglio per quanto riguarda
I'etichettatura dei prodotti alimentari;

Visto il decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.186me modificato dal decreto legislativo 25

febbraio 2000, n.68;

Vista la preliminare deliberazione del Consigliao Menistri, adottata nella riunione del 30 marzo

2000;

Acquisiti i pareri delle competenti commissioni ldelCamera dei Deputati e del Senato della
Repubblica;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministagottata nella riunione del 28 luglio 2000;

Sulla proposta del Ministro per le politiche contarie e del Ministro dell'industria, del commercio

e dell'artigianato, di concerto con i Ministri diegffari esteri, della giustizia, del tesoro, déabcio

e della programmazione economica, della sanitdle p@litiche agricole e forestali;

EMANA il seguente decreto legislativo:

Art. 1
Modifiche all’articolo 8 del decreto legislativo Z¥ennaio 1992, n.109

1. All'articolo 8, del decreto legislativo 27 genmd 992, n.109, come modificato dall’articolo 5 del
decreto legislativo 25 febbraio 2000, n.68, sonmoajate le seguenti modifiche:

a) al comma 2, dopo la lettera c), sono aggiunsedgienti:

...Inserito nel testo richiamato

b) il comma 5 e sostituito dai seguenti:

...Inserito nel testo richiamato

Art. 2
Modifiche all'articolo 10 del decreto legislativarennaio 1992, n.109

1. All'articolo 10 del decreto legislativo 27 gemmd 992, n.109, come modificato dall’articolo 6
del decreto legislativo 25 febbraio 2000, n.68pinma 1 e sostituito dal seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Il presente decreto, munito del sigillo dello Stadara inserito nella Raccolta ufficiale degli atti
normativi della Repubblica Italiana. E fatto obblig@ chiunque spetti di osservarlo e di farlo
osservare.

Dato a Courmayeur, addi 10 agosto 2000
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Decreto Legislativo 23 giugno 2003, n.181

Attuazione della direttiva 2000/13/CE concernentédtichettatura e
la presentazione dei prodotti alimentari, nonché laelativa pubblicita.

Pubblicato nelldGazzetta Ufficiale n. 167 del 21-07-2003 Seriadédale

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Visto l'articolo 27 della legge 1 marzo 2002, n.B&ante delega al Governo per l'attuazione della
direttiva 2000/13/CE del Parlamento europeo e dehsiglio, del 20 marzo 2000, relativa al
ravvicinamento delle legislazioni degli stati memtwncernenti I'etichettatura e la presentazione
dei prodotti alimentari, nonché la relativa pubitéic

Vista la direttiva 2001/101/CE della Commissione] @6 novembre 2001, con la quale viene
modificata la direttiva 2000/13/CE, per quanto agla la definizione di carne;

Vista la direttiva 2002/67/CE della Commissione, & luglio 2002, relativa all’etichettatura dei
generi alimentari contenenti chinino e dei prodalithentari contenenti caffeina;

Vista la preliminare deliberazione del Consiglioi déinistri, adottata nella riunione del 29
novembre 2002;

Acquisiti i pareri delle competenti Commissioni ldelCamera dei deputati e del Senato della
Repubblica;

Acquisito il parere della Conferenza permanentei papporti tra lo stato, le regioni e le province
autonome di Trento e Bolzano;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministigottata nella riunione del 29 maggio 2003;

Sulla proposta del Ministro per le politiche contarie, del Ministro delle attivita produttive e del
Ministro delle politiche agricole e forestali, dorecerto con i Ministri della Salute, degli affari
esteri, della giustizia, del’economia e delle fina e per gli affari regionali;

EMANA il seguente decreto legislativo:

Art. 1
Campo di applicazione

1. L’articolo 1, comma 1, del decreto legislativo@nnaio 1992, n.109, é sostituito dal seguente:
...inserito nel testo richiamato

Art. 2
Finalita dell’etichettatura dei prodotti alimentari

1. L’articolo 2 del decreto legislativo 27 genna@92, n.109, € sostituito dal seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 3

Indicazioni obbligatorie per i prodotti preconfenati

1. All'articolo 3 del decreto legislativo 27 genoal992, n.109, é aggiunto, infine, il seguente
comma:
...iInserito nel testo richiamato
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Art. 4
Denominazione di vendita

1. All'articolo 4, del decreto legislativo 27 gemmal992, n.109, é aggiunto, infine, il seguente
comma:
...inserito nel testo richiamato

Art. 5
Ingredienti

1. L'articolo 5, comma 10, del decreto legislatRibgennaio 1992, n.109, é sostituito dal seguente:
...inserito nel testo richiamato

Art. 6
Designazione degli aromi

1. All'articolo 6 del decreto legislativo 27 genoal992, n.109, e aggiunto, infine, i seguenti
commi:
...inserito nel testo richiamato

Art. 7
Quantita

1. I comma 2 dell'articolo 9 del decreto legisiati27 gennaio 1992, n.109, é sostituito dal
seguente:
...inserito nel testo richiamato

Art. 8
Termine minimo di conservazione

1. L’articolo 10 del decreto legislativo 27 gennafgb2, n.109, € sostituito dal seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 9
Data di scadenza

1. Dopo l'articolo 10 del decreto legislativo 27gaio 1992, n.109, e inserito il seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 10
Sede dello stabilimento

1. I comma 1 dell'articolo 11 del decreto legistat 27 gennaio 1992, n.109, e sostituito dal
seguente:
...inserito nel testo richiamato

Art. 11
Lotto dei prodotti

1. All'articolo 13, comma 7, del decreto legislati27 gennaio 1992, n.109, le parolecdn la
menzione del giorno, del mese e dell’anficsono sostituite dalle seguenti:con la menzione
almeno del giorno e del mese...inserite nel testo richiamato...
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Art. 12
Imballaggi globali

1. All'articolo 14 del decreto legislativo 27 gemma 992, n.109, & aggiunto, infine, il seguente
comma:
...inserito nel testo richiamato

Art. 13
Prodotti sfusi

1. L’'articolo 16 del decreto legislativo 27 genna92, n.109, e sostituito dal seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 14
Formaggi freschi a pasta filata

1. Il comma 3 dellarticolo 1 del decreto-legge ddrile 1986, n.98, convertito, con modificazioni,
dalla legge 11 giugno 1986 n.252, sostituito ddltalo 23 del decreto legislativo 27 gennaio
1992, n.109, e sostituito dal seguente:

...Inserito nel testo richiamato

Art. 15
Designazione delle carni

1. All'allegato | del decreto legislativo 27 genmdi992, n.109, e aggiunto il seguente prodotto:
...inserito nel testo richiamato

Art. 16
Sanzioni

1. L’articolo 18 del decreto legislativo 27 genna92, n.109, e sostituito dal seguente:
...Inserito nel testo richiamato

Art. 17
Norme transitorie

1. E consentita la vendita dei prodotti alimenteonfezionati fino al 30 giugno 2003, o fino al 30
giugno 2004 per i prodotti di cui all'articolo 6o etichette non conformi alle disposizioni del
presente decreto.

Il presente decreto, munito del sigillo dello Stadara inserito nella Raccolta ufficiale degli atti
normativi della Repubblica Italiana. E fatto obblig@ chiunque spetti di osservarlo e di farlo
osservare.

Dato a Roma, addi 23 giugno 2003
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Decreto Legislativo 29 marzo 2004, n.99
Disposizioni in materia di soggetti e attivita, inegritd aziendale e semplificazione
amministrativa in agricoltura, a norma dell'articol o 1, comma 2, letteral), ), g), I), e),
della Legge 7 marzo 2003, n.38

Pubblicato nelldGazzetta Ufficiale n. 94 del 22-04-2004 Serie é3ale

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Visto l'articolo 1 della legge 7 marzo 2003, n.38;

Visti gli articoli 7 e 8 della legge 5 marzo 200157,

Visto il decreto legislativo 18 maggio 2001, n.228;

Vista la preliminare deliberazione del Consiglioi déinistri, adottata nella riunione del 19
dicembre 2003;

Vista la nota 4 marzo 2004, n.376 con la qualeadosinviato alla Commissione europea, in
attuazione del regolamento (CE) n.659/1999 del 22zm1999, del Consiglio, lo schema di decreto
legislativo recante attuazione dell'articolo 1, coan2, della legge 7 marzo 2003, n.38;

Acquisito il parere della Conferenza permanentei papporti tra lo Stato, le regioni e le province
autonome di Trento e di Bolzano, reso il 15 gen28i4;

Acquisito il parere delle competenti Commissionllal€Camera dei deputati e del Senato della
Repubblica;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministigottata nella riunione del 25 marzo 2004;

Sulla proposta del Ministro delle politiche agrieok forestali, di concerto con i Ministri
dell'economia e delle finanze, del lavoro e deltditiche sociali, della giustizia, per gli affari
regionali e per le politiche comunitarie;

EMANA il seguente decreto legislativo:

...OMISSIS...

Art. 18
Armonizzazione e razionalizzazione in materia diticmli e di frodi alimentari.

...Omissis...

4. All'articolo 18 del Decreto legislativo 27 genmal992, n.109, e successive modificazioni, e
aggiunto il seguente comma:

“4-bis. Nelle materie di propria competenza, spetta sgpéttorato centrale repressioni frodi
l'irrogazione delle sanzioni amministrative.’..inserito nel testo richiamato...

...omissis...
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Decreto Legislativo 8 febbraio 2006, n.114

Attuazione delle direttive 2003/89/CE, 2004/77/CE 2005/63/CE in materia
di indicazione degli ingredienti contenuti nei proatti alimentari.

Pubblicato nell&Gazzetta Ufficiale n. 69 del 23-03-2005 Serie é3ale

Modificato ed integrato da:
D.L.gs 27-09-2007 n.17&@azzetta Ufficiale - Serie Generale - n.252 dellR92007

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Visto il decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.18%uccessive modificazioni, recante attuazione
della direttiva 89/395/CEE e della direttiva 89/89BE concernenti |'etichettatura, la presentazione
e la pubblicita dei prodotti alimentari;

Vista la legge 4 febbraio 2005, n.11, recante nogererali sulla partecipazione dell'ltalia al
processo normativo dell'Unione europea e sulleqmtoe di esecuzione degli obblighi comunitari,
ed in particolare l'articolo 13;

Vista la legge 18 aprile 2005, n.62, recante digpmd per I'adempimento di obblighi comunitari
derivanti dall'appartenenza dell'ltalia alle Contaéaneéuropee, ed in particolare, gli articoli 1, 2,
comma 1, lettera f), 10, e I'Allegato B;

Vista la direttiva 2003/89/CE del Parlamento eumpedel Consiglio, del 10 novembre 2003, che
modifica la direttiva 2000/13/CE per quanto rigwattihdicazione degli ingredienti contenuti nei
prodotti alimentari;

Vista la direttiva 2004/77/CE della Commissione| 88 aprile 2004, che modifica la direttiva
94/54/CE per quanto riguarda l'etichettatura durtal prodotti alimentari contenenti acido
glicirrizico e il suo sale di ammonio;

Vista la direttiva 2005/26/CE della Commissione,|l @ marzo 2005, che integra talune
disposizioni della direttiva 2003/89/CE;

Vista la direttiva 2005/63/CE della Commissione| 8eottobre 2005, che rettifica la direttiva
2005/26/CE;

Vista la preliminare deliberazione del Consiglioi déinistri, adottata nella riunione del 10
novembre 2005;

Considerato che la Conferenza permanente per iorappa lo Stato, le regioni e le province
autonome di Trento e di Bolzano non ha espresgarégre nel termine previsto dall'articolo 2,
comma 3, del decreto legislativo 28 agosto 19981.

Acquisiti i pareri delle competenti Commissioni lpanentari;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministagottata nella riunione del 3 febbraio 2006;

Sulla proposta del Ministro per le politiche comarie e del Ministro delle attivita produttive, di
concerto con i Ministri della salute, delle politec agricole e forestali, degli affari esteri, della
giustizia, dell'economia e delle finanze e peaffiari regionali;

EMANA il seguente decreto legislativo:

Art. 1
Etichettatura degli ingredienti.

1. Dopo il comma 2 dell'articolo 5 del decreto KEgtivo 27 gennaio 1992, n.109, sono inseriti i
seguenti:
...inseriti nel testo richiamato
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Art. 2
Etichettatura di frutta, ortaggi e funghi.

by

1. Il comma 8 dell'articolo 5 del decreto legislati27 gennaio 1992, n.109, e sostituito dal
seguente:
...iInserito nel testo richiamato

Art. 3
Ingredienti sostituibili.

1. Dopo il comma 10 dell'articolo 5 del decretoisgtivo 27 gennaio 1992, n.109, sono inseriti i
seguenti:
...inseriti nel testo richiamato

Art. 4
Deroghe per gli ingredienti composti.

1. I comma 12 dellarticolo 5 del decreto legistat 27 gennaio 1992, n.109, € sostituito dal
seguente:
...inserito nel testo richiamato

Art. 5
Ingredienti assimilati agli additivi.

1. All'articolo 7, comma 1, del decreto legislati2@ gennaio 1992, n.109, dopo la lettdjaé
aggiunta, in fine, la seguente:
...inserita nel testo richiamato

Art. 6
Casi di esenzione.

...cosi modificato dall'art.1 del decreto legislativo 27 settembre 2007 n.178:

1. All'articolo 7 del decreto legislativo 27 genoal992, n.109, dopo il comma 2 é inserito |l
seguente: 2-bis. Le esenzioni di cui ai commi 1 e 2 non gliapno nel caso di ingredienti indicati
all'allegato 2, sezione lll. L’'indicazione degligredienti non e richiesta nel caso di formaggi, del
burro, del latte e delle creme di latte fermentatlo se utilizzati come prodotti finiti

...il testo originario dell’art.6 D.Lgvo 114/2006, riportava:
1. All'articolo 7 del decreto legislativo 27 genoal992, n.109, dopo il comma 1 € inserito il segerefil-bis. Le
esenzioni di cui al comma 1 non si applicano nebddi ingredienti indicati all’Allegato 2, seziotié”

...le modifiche e le successive variazioni-integmaizéono state inserite nel testo richiamato

Art. 7
Abrogazioni.

1. Nell'Allegato 1 del decreto legislativo 27 geimm&992, n.109, sono soppresse le denominazioni
«frutta candita» e «ortaggi» e le relative desigmaz
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Art. 8
Lista degli ingredienti allergenici.

1. All'Allegato 2 del decreto legislativo 27 genadi992, n.109, sono aggiunte la sezione Il e la
sezione IV di cui all’'Allegato | al presente decret

2. Le sostanze indicate nella sezione IV sono teammamente escluse dall’applicazione della
sezione Il fino al 25 novembre 2007.

3. Ogni modifica alla sezione IV dell’Allegato 2Id#ecreto legislativo 27 gennaio 1992, n.109 e
adottata con decreto del Ministro delle attivitadarttive, di concerto con il Ministro della salute.

Art. 9
Prodotti contenenti acido glicirrizico.

1. La sezione Il dell’Allegato 2 del decreto legisto 27 gennaio 1992, n.109, € completata con
I'aggiunta della categoria di prodotti indicatdAlllegato Il al presente decreto.

Art. 10
Sostanze diverse dagli ingredienti.

1. Con decreto del Ministro della salute, di cotmwaon il Ministro delle attivita produttive, puo
essere definita, sulla base dei sistemi di rilemazi analitica disponibili, in attesa di norme
comunitarie specifiche, la soglia al di sopra dgllale deve essere indicata in etichetta la prasenz
di sostanze di cui alla sezione Il dell’Allegatod2l decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.109,
diverse dagli ingredienti.

Art. 11
Norme transitorie.

1. Le etichette non conformi alle disposizioni getsente decreto possono essere utilizzate fino al
20 maggio 2006 per i prodotti di cui all’Allegatbd fino alla data di entrata in vigore del present
decreto negli altri casi; i prodotti etichettatitentali date, in modo non conforme alle disposizio
del presente decreto, possono essere vendutilfiesaarimento delle scorte.

Art. 12
Clausola di cedevolezza.

1. In relazione a quanto disposto dall’articolo 14udinto comma, della Costituzione, le norme del
presente decreto, afferenti a materia di competdegelativa delle regioni e delle province
autonome di Trento e di Bolzano che non abbianorangrovveduto al recepimento delle direttive
2003/89/CE, 2004/77/CE, 2005/26/CE e 2005/63/ChBpplicano sino alla data di entrata in vigore
della normativa di attuazione adottata, nel rigpettei vincoli derivanti dall’ordinamento
comunitario e dei principi fondamentali desumildial presente decreto, da ciascuna regione e
provincia autonoma.

Art. 13
Clausola di invarianza della spesa.

1. Dall'attuazione del presente decreto non deovamovi 0 maggiori oneri a carico della finanza
pubblica.
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Allegato |

(previsto dall’'art.8, comma 1)

Sezione Il
ALLERGENI ALIMENTARI

Cereali contenenti glutine (cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati;

Crostacei e prodotti derivati;

Uova e prodotti derivati;

Pesce e prodotti derivati;

Arachidi e prodotti derivati;

Soia e prodotti derivati;

Latte e prodotti derivati (compreso il lattosio)

Frutta a guscio

Frutta a guscio cioé mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di acagiu
(Anacardium occidentale), noci pecan (Carya illinoiesis [Wangenh] K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati;

Sedano e prodotti derivati;

Senape e prodotti derivati;

Semi di sesamo e prodotti derivati;

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO;.

Lupini e Prodotti derivati

Molluschi e prodotti derivati

Sezione IV

ELENCO DEGLI INGREDIENTI TEMPORANEAMENTE
ESCLUSI DALLA SEZIONE |lI

Cereali contenenti glutine - Sciroppi di glucosio a base di frumento compreso il destrosio [1]
- Maltodestrine a base di frumento [1]

- Sciroppi di glucosio a base di orzo

- Cereali utilizzati per la distillazione dell'alcool

Uova - Lisozima (prodotto da uova) utilizzato come additivo del vino
- Albumina (prodotta da uova) utilizzata come chiarificante del vino e del sidro
Pesce - Gelatina di pesce impiegata come supporto per la preparazione di vitamine o di carotenoidi e
per gli aromi

- Gelatina di pesce utilizzata come chiarificante della birra, nel sidro e nel vino

Soia - Olio di grasso di soia raffinato [1]

- Tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale,
tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia

- Estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia

Latte - Siero di latte utilizzato nella distillazione per alcool
- Lactitolo
- Prodotti a base di latte (caseine) utilizzati come chiarificanti nel vino e nel sidro

Frutta a guscio - Frutta a guscio utilizzata nei distillati di alcool
- Frutta a guscio (mandorle e noci) utilizzate (come aromi) in alcool

Sedano - Olio di foglie e di semi di sedano
- Oleoresina di sedano

Senape - Olio di senape
- Olio di semi di senape
- Oleoresina di semi di senape

(1) e prodotti simili sempre che il processo cui sono stati sottoposti non aumenti il livello di allerginicita valutato dallEFSA per il
prodotto da cui sono derivati.
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Allegato Il
(previsto dall'art.9)

Tipo o categoria di prodotti alimentari

Indicazione obbligatoria

f) Dolciumi o bevande contenenti acido glicirrizico o il suo sale di
ammonio in seguito all'aggiunta delle sostanze stesse o di
liquirizia (Glycyrrhiza glabra) a una concentrazione pari o
superiore a 100 mg/kg o 10 mgl/l.

La dicitura «contiene liquirizia» va aggiunta subito dopo
I'elenco degli ingredienti, salvo nel caso in cui il termine
«liquirizia» figuri gia nell’elenco di ingredienti o nella
denominazione di vendita del prodotto. In assenza dell'elenco
di ingredienti, I'indicazione segue la denominazione di vendita
del prodotto.

g) Dolciumi contenenti acido glicirrizico o il suo sale di ammonio
in seguito all'aggiunta delle sostanze stesse o di liquirizia
(Glycyrrhiza glabra) a una concentrazione pari 0 superiore a 4

o/kg.

All'elenco di ingredienti va aggiunta la seguente indicazione:
«contiene liquirizia - evitare il consumo eccessivo in caso di
ipertensione». In assenza dell’elenco di ingredienti,
l'indicazione segue la denominazione di vendita del prodotto.

h) Bevande contenenti acido glicirrizico o il suo sale di ammonio
in seguito all'aggiunta delle sostanze stesse o di liquirizia
(Glycyrrhiza glabra) a una concentrazione pari o superiore a 50
mg/l o 300 mg/l in caso di bevande contenenti piu di1,2% per
volume di alcool. (1)

All'elenco di ingredienti va aggiunta la seguente indicazione:
«contiene liquirizia - evitare il consumo eccessivo in caso di
ipertensione». In assenza dell'elenco di ingredienti,
l'indicazione segue la denominazione di vendita del prodotto.

(1) Tale livello si applica ai
alle istruzioni del produttore

prodotti proposti pronti

per il consumo o per la ricostituzione conformemente
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Decreto Legge 31 gennaio 2007, n.7

Misure urgenti per la tutela dei consumatori, la pomozione della concorrenza, lo sviluppo di
attivita economiche, la nascita di nuove impresealvalorizzazione dell'istruzione tecnico-
professionale e la rottamazione di autoveicoli

(titolo antecedente alla conversione in legdéistire urgenti per la tutela dei consumatori, la
promozione della concorrenza, lo sviluppo di ativeconomiche e la nascita di nuove impfese

Pubblicato nelldGazzetta Ufficiale n.26 dell’ 1-02-2007 Serie Geher

coordinato con la LEGGE di conversione 2 aprile 200, n.40

“Conversione in legge, con modificazioni, del decte-legge 31 gennaio 2007, n.7, recante
misure urgenti per la tutela dei consumatori, la ppomozione della concorrenza, lo sviluppo di
attivita economiche e la nascita di nuove imprese”.

Pubblicato nel Supplemento Ordinario n.91/L @kazzetta Ufficiale n.77 del 2-04-2007 Serie Gelgera

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 77 e 87 della Costituzione;
Visto l'articolo 117 della Costituzione ed in padiare il comma secondo, lettezel) e m);
Ritenuta la straordinaria necessita ed urgenzardiavere ostacoli allo sviluppo economico e di
adottare misure a garanzia dei diritti dei consniat
Ritenuta, altresi, la straordinaria necessita ggnza di intervenire per rendere piu concorrenziali
gli assetti del mercato e favorire la crescita alelbmpetitivita del sistema produttivo nazionale,
assicurando il rispetto dei principi comunitari;
Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministxgottata nella riunione del 25 gennaio 2007;
Sulla proposta del Presidente del Consiglio deiistiip del Ministro dello sviluppo economico, del
Vicepresidente del Consiglio dei Ministri, del Mstrio della pubblica istruzione e del Ministro per
le politiche europee, di concerto con i Ministrir g affari regionali e le autonomie locali, dei
trasporti, per le riforme e le innovazioni nelldbplica amministrazione, delle comunicazioni, delle
infrastrutture, dell'economia e delle finanze dealpblitiche agricole alimentari e forestali;
Emana il seguente decreto-legge:
Capo |
Misure urgenti per la tutela dei consumatori

Art. 1
Ricarica nei servizi di telefonia mobile, traspazare liberta di recesso dai contratti con operatori
telefonici, televisivi e di servizi internet.
...0mississ...

Art. 1-bis.
Misure per il mercato delle telecomunicazioni.
...OMissIsS...

Art. 2

Informazione sui prezzi dei carburanti e sul tredflungo la rete autostradale e stradale.
...OMIssIsS...
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Art. 3
Trasparenza delle tariffe aeree.
...0mississ...

Art. 4
Data di scadenza dei prodotti alimentari.

1. All'articolo 3 del decreto legislativo 27 genadi992, n.109, e successive modificazioni, dopo il
comma 2 e inserito il seguente:

«2-bis. L'indicazione del termine minimo di consazrione o della data di scadenza deve figurare in
modo facilmente visibile, chiaramente leggibile relelebile e in un campo visivo di facile
individuazione da parte del consumatore.».

2. 1 soggetti tenuti all’apposizione dell'indicam® di cui al comma 1 si adeguano alle prescrizioni
del medesimo comma entro centottanta giorni data di entrata in vigore del presente decreto. |
prodotti confezionati in data antecedente a quagldientrata in vigore della legge di conversione
del presente decreto possono essere immessi netméno allo smaltimento delle scorte.

Art. 5
Misure per la concorrenza e per la tutela del canatore nei servizi assicurativi.
...OMIssIsS...

Art. 6
Semplificazione nel procedimento di cancellaziogiéiploteca nei mutui immobiliari.
...articolo soppresso dalla legge di conversionereap007, n.40...

Art. 7
Estinzione anticipata dei mutui immobiliari diviedoclausole penali.
...OMIssIsS...

Art. 8
Portabilita del mutuo; surrogazione.
...OMIssIsS...

Art. 8-bis.
Disposizioni a tutela dei cittadini utenti.
...articolo inserito dalla legge di conversione 2ilad007, n.40...

Capo |l
Misure urgenti per lo sviluppo imprenditoriale epl@mozione della concorrenza

Art. 9
Comunicazione unica per la nascita dell'impresa.
...OMIssIsS...
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Art. 10
Misure urgenti per la liberalizzazione di alcungiwta economiche.

Art. 11
Misure per il mercato del gas.
...OMIssIsS...

Art. 12
Revoca delle concessioni per la progettazione guzsne di linee ad alta velocita e nuova
disciplina degli affidamenti contrattuali nella reva di atti amministrativi.
...articolo soppresso dalla legge di conversionereap007, n.40...

Art. 13
Disposizioni urgenti in materia di istruzione tecovprofessionale e di valorizzazione
dell'autonomia scolastica. Misure in materia diteohazione di autoveicoli. Semplificazione del
procedimento di cancellazione dell'ipoteca per tinummobiliari. Revoca delle concessioni per la
progettazione e la costruzione di linee ad altaouith e nuova disciplina degli affidamenti
contrattuali nella revoca di atti amministrativil&isola di salvaguardia. Entrata in vigore.

Art. 14
Misure in materia di autoveicoli.
...articolo soppresso dalla legge di conversionereap007, n.40...

Art. 15
Entrata in vigore.
...articolo soppresso dalla legge di conversionereap007, n.40...
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Decreto Legislativo 27 settembre 2007, n.178

Disposizioni correttive ed integrative al D.Lgs. 8ebbraio 2006, n.114, recante attuazione delle
direttive 2003/89/CE, 2004/77/CE e 2005/63/CE, inateria di indicazione degli ingredienti
contenuti nei prodotti alimentari, nonché attuaziore della direttiva 2006/142/CE.

Pubblicato nelldGazzetta Ufficiale - Serie Generale - n.252 dellR92007

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Visto il decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.,18%uccessive modificazioni, recante attuazione
della direttiva 89/395/CEE e della direttiva 89/B9EE concernenti I'etichettatura, la presentazione
e la pubblicita dei prodotti alimentari;

Vista la direttiva 2003/89/CE del Parlamento eumpealel Consiglio, del 10 novembre 2003, che
modifica la direttiva 2000/13/CE per quanto rigwatihdicazione degli ingredienti contenuti nei
prodotti alimentari;

Vista la legge 18 aprile 2005, n.62, recante digpws per 'adempimento di obblighi comunitari
derivanti dall'appartenenza dell'ltalia alle Conm@r@uropee, ed in particolare gli articoli 1, comma
5, e 2, comma 1, lettera f), che prevedono la pdgai di emanare disposizioni integrative e
correttive dei decreti legislativi di attuaziondldelirettive di cui all'art.1;

Visto il decreto legislativo 8 febbraio 2006, n.11dcante attuazione delle direttive 2003/89/CE,
2004/77/CE e 2005/63/CE, in materia di indicaziategli ingredienti contenuti nei prodotti
alimentari;

Vista la direttiva 2006/142/CE della Commissione] &2 dicembre 2006, con la quale viene
integrato I'elenco degli allergeni di cui alla dirnea 2003/89/CE;

Ritenuta la necessita di emanare disposizioni rateg del decreto legislativo 8 febbraio 2006,
n.114, sia per meglio precisare le condizioni deneggone dall'obbligo di indicazione degli
ingredienti in etichetta, sia per dare attuaziohla direttiva 2006/142/CE, in applicazione
dell'articolo 4 della legge n.62 del 2005;

Vista la preliminare deliberazione del Consiglioi déinistri, adottata nella riunione del 12
dicembre 2006;

Acquisito il parere della Conferenza permanentei papporti tra lo Stato, le regioni e le province
autonome di Trento e di Bolzano, nella seduta Bejéhnaio 2007;

Acquisito il parere delle competenti Commissionllal€Camera dei deputati e del Senato della
Repubblica;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministigottata nella riunione del 21 settembre 2007;
Sulla proposta del Ministro per le politiche eurepe del Ministro dello sviluppo economico, di
concerto con i Ministri degli affari esteri, deljgustizia, dell'economia e delle finanze, dellaital
delle politiche agricole alimentari e forestalper gli affari regionali e le autonomie locali;

Emana

il seguente decreto legislativo:

Art. 1
Casi di esenzione
1. L'articolo 6 del decreto legislativo 8 febbrai@06, n.114, & sostituito dal seguente:
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«1. All'articolo 7 del decreto legislativo 27 gemd992, n.109, dopo il comma 2 e inserito |l
seguente:

2-bis. Le esenzioni di cui ai commi 1 e 2 non sla@ano nel caso di ingredienti indicati all'alléga
2, sezione lll. L'indicazione degli ingredienti nenrichiesta nel caso di formaggi, del burro, del
latte e delle creme di latte fermentati, solo sizmati come prodotti finiti.».

...inserito nel testo richiamato

Art. 2
Integrazione allegato 1 sez. Il
1. All'allegato 1, sezione lll, del decreto legisla 8 febbraio 2006, n. 114, sono aggiunti i segue
ingredienti:
«Lupini e prodotti derivati;
Molluschi e prodotti derivati.».

...inseriti nel testo richiamato

Art. 3
Norme transitorie
1. Le etichette non conformi a quanto previsto'aitolo 1 possono essere utilizzate fino al 30
giugno 2008 e i prodotti cosi etichettati possosgeee venduti fino al 23 dicembre 2008.
2. | prodotti di cui all'articolo 2 non conformi guanto previsto dal presente decreto, etichettati
prima del 23 dicembre 2008, possono essere vemmaotad esaurimento delle scorte.

Dato a Roma, addi 27 settembre 2007
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N.B.
La presente normativa, aggiornata con i vari provvedimenti che si sono susseguiti nel tempo, € stata realizzata con la finalita di
agevolare il lettore nella consultazione del testo integrato; le normative e le circolari riportate nella presente raccolta, seppur elaborate
con particolare cura ed impegno, non devono essere considerate sostitutive dei testi ufficiali stampati nella Gazzetta Ufficiale
Repubblica ltaliana - Bollettino Ufficiale Regionale - Gazzetta Ufficiale CE, pubblicazioni alle quali si deve far riferimento per i fini
giuridici e legali.

DECRETO MINISTERIALE 20 dicembre 1994

Schema di cartello unico degli ingredienti dei prodtti della gelateria, della
pasticceria, della panetteria e della gastronomiaenduti sfusi.

Pubblicato nellagGazzetta Ufficiale n. 304 del 30-12-1994 Serie éale

IL MINISTRO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL'ARTIGIANATO

Visto l'art. 16 del decreto legislativo 27 genndi®92, n.109, concernente l'attuazione delle
direttive comunitarie relative all'etichettaturdlaapresentazione ed alla pubblicitd dei prodotti
alimentari;

Visto l'art. 47 della legge 22 febbraio 1994, n.ldéativa alle disposizioni per 'adempimento di
obblighi derivanti dall'appartenenza dell'ltalileaComunita europee;

Ritenuta la necessita di dare attuazione al sunldett 47 della legge n.146/1994, provvedendo alla
elaborazione dello schema di cartello unico perodptti della gelateria, della pasticceria, della
panetteria e della gastronomia;

Visto il proprio decreto 19 settembre 1994 conublg e stato gia indicato lo schema di cartello
unico per tali prodotti;

Considerata la necessita di modificare detto degoet adeguarlo a quanto prescritto dall’art.14,
comma 1, della direttiva n.79/112/CE del Consigliel 18 dicembre 1978, relativa al
ravvicinamento delle legislazioni degli Stati memtwncernenti I'etichettatura e la presentazione
dei prodotti alimentari destinati al consumatoractie la relativa pubblicita;

Emana il seguente decreto:

Art. 1

1. Il cartello unico ed i cartelli unici, ai fini ger gli effetti dell'art.16, commi 3, 4 e 5, dedateto
legislativo 27 gennaio 1992, n.109, devono ess=&kzrati secondo gli schemi allegati.

2. La disposizione del comma 1 non preclude la ipiisd di predisporre cartelli di maggiore
dettaglio in relazione alla tipologia dei prodettinduti.

Art. 2

1. La lista degli ingredienti ed il relativo ordipmnderale decrescente sono indicativi; spetta al
venditore stabilire detta lista ed il relativo ar€j riferito ai gruppi di prodotti indicati sullalsema

di cartello, di cui agli allegati, eventualmenteatidto alla propria produzione, cancellando gli
ingredienti non utilizzati ed aggiungendo gli aittilizzati.

2. Il presente decreto non preclude la possibditéiportare I'elenco degli ingredienti per singoli
prodotti accanto alla relativa denominazione didren
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Art. 3

1. | semilavorati o preparati, utilizzati nella pagazione dei prodotti di cui al presente decreto,
devono essere menzionati col nome dei singoli ohigrei che li compongono.

2. Tali ingredienti, qualora coincidano con queltilizzati dal fabbricante del prodotto finito,
devono essere menzionati una sola volta.

Art. 4
1. Il decreto ministeriale 19 settembre 1994 citadtbe premesse é abrogato.

Art. 5

1. Le disposizioni del presente decreto entranagare novanta giorni dopo la pubblicazione nella
Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana.

ALLEGATO 1
PRODOTTI DELLA GELATERIA
Gruppo Ingredienti
Gelati al latte e derivati Latte, zucchero, destrosio, sciroppo di glucosio, panna, uova,
caffe, cacao, cioccolato, vaniglia, grasso vegetale, olio vegetale,
aromi, addensanti..., coloranti
Gelati alla frutta e agli ortaggi Acqua, zucchero, destrosio, sciroppo di glucosio, latte, frutta e
ortaggi, aromi, addensanti..., coloranti
Gelati ai cereali Acqua, latte, zucchero, destrosio, sciroppo di glucosio, panna,
cereali, uova, addensanti..., coloranti
Semifreddi Latte, panna, zucchero, destrosio, sciroppo di glucosio, uova, pan
di spagna, cacao, cioccolato, caffé, amarena, nocciola, alcool,
aromi, addensanti..., coloranti..
ALLEGATO 2
PRODOTTI DELLA PASTICCERIA
Gruppo Ingredienti
Pasticceria fresca e dolci freschi Farina di grano tenero, zucchero, glucosio, miele, uova, burro,

margarina, olio vegetale, strutto, latte, panna, frutta, cioccolato,
vino liquoroso, acqua, confettura di frutta, gelatina di frutta, riso,
mandorle, cacao, uva sultanina, caffé, ricotta, amido, fecola,
lievito, agenti lievitanti..., sale, aromi, spezie, coloranti...

Pasticceria e biscotteria secca - |Farina di grano tenero, zucchero, glucosio, miele, uova, burro,
Paste lievitate margarina, olio vegetale, strutto, latte, cioccolato, alcool, vino
liquoroso, confettura di frutta, gelatina di frutta, acqua, mandorle,
cacao, uva sultanina, amido, fecola, lievito, agenti lievitanti...,
sale, aromi, spezie, coloranti...

Pasticceria salata Farina di grano tenero, olio vegetale, olio di oliva, strutto, burro,
uova, prosciutto cotto, formaggio, ortaggi, malto, aceto di vino,
senape, piante aromatiche, agrumi, gelatina di frutta, lievito,
zucchero, sale, aromi, spezie, coloranti...

Dott. Mauro Bardelli — Tecnico della prevenzione nellambiente e nei luoghi di Lavoro



RACCOLTA NORMATIVA

ALLEGATO 3
PRODOTTI DELLA PANETTERIA E DA FORNO
Gruppo Ingredienti

Pane e grissini (*) Farina di grano tenero, di grano duro, di segale, di mais, di orzo..,
acqua, lievito, sale

Pane e grissini speciali (*) Farina di grano tenero, di grano duro, di segale, di mais, di orzo..,
olio di oliva, strutto, miele, zibibbo.., acqua, lievito, sale,
emulsionanti..

Prodotti da forno (*) Farina di grano tenero, di grano duro, di segale, di mais, di orzo..,
olio di oliva, strutto, miele, zibibbo.., acqua, lievito, sale,
emulsionanti..

Pizza Farina di grano tenero, pomodoro, acqua, olio vegetale, lievito,
strutto, sale, piante aromatiche, spezie

(*) La denominazione di vendita da riportare accanto ai diversi tipi di pane e di prodotti da forno deve essere conforme a
guanto prescritto dalla Legge 4 luglio 1967, n.580 e dal Decreto del Presidente della Repubblica 23 giugno 1967, n.283.

ALLEGATO 4
PASTA ALIMENTARE FRESCA
Gruppo Ingredienti
Pasta alimentare fresca (**) Farina di grano tenero, semola di grano duro, uova fresche, sale,

correttori di acidita...

Pasta alimentare fresca speciale (**) | Farina di grano tenero, semola di grano duro, uova fresche,
spinaci, sale, noce moscata, correttori di acidita...

Pasta alimentare fresca speciale | Farina di grano tenero, semola di grano duro, uova fresche, carne
suina, carne bovina, ricotta, formaggio, ortaggi, pesce, funghi,
sale, noce moscata, spezie, aromi, conservanti..., correttori di
acidita..., esaltatori di sapidita...
(**) La denominazione di vendita dei diversi tipi di pasta deve essere conforme a quanto prescritto dalla Legge 4 luglio
1967, n.580 e dal Decreto Ministeriale 27 settembre 1967 e successive modifiche.

con ripieno (**)

ALLEGATO 5
PRODOTTI DI GASTRONOMIA PRONTI PER IL CONSUMO
Gruppo Ingredienti
Gastronomia Pane, farina di grano tenero, olio vegetale, grasso animale, carne

bovina, carne suina, carne di volatile, pesce, prosciutto cotto,
prosciutto crudo, formaggio, ortaggi, malto, aceto di vino, senape,
sale, piante aromatiche, spezie, gelatina animale, aromi

nota dellautore = le indicazioni riportate nelle precedenti tabelle devono considerarsi come indicative, nella realizzazione pratica devono
considerarsi gli ingredienti effettivamente utilizzati e quanto previsto dal vigente decreto legislativo 27.01.1992 n.109 con particolare
riferimento alle modifiche ed integrazioni intervenute con il decreto legislativo 8.02.2006 n.114 attuazione delle direttive Ce in materia di
indicazioni degli ingredienti contenuti nei prodotti alimentari
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N.B.
La presente normativa, aggiornata con i vari provvedimenti che si sono susseguiti nel tempo, € stata realizzata con la finalita di
agevolare il lettore nella consultazione del testo integrato; le normative e le circolari riportate nella presente raccolta, seppur elaborate
con particolare cura ed impegno, non devono essere considerate sostitutive dei testi ufficiali stampati nella Gazzetta Ufficiale
Repubblica ltaliana - Bollettino Ufficiale Regionale - Gazzetta Ufficiale CE, pubblicazioni alle quali si deve far riferimento per i fini
giuridici e legali.

DECRETO LEGISLATIVO 21 maggio 2004, n.179

Attuazione della direttiva 2001/110/CE concernenti&a
produzione e la commercializzazione del miele.

Pubblicato nell&Gazzetta Ufficiale n.168 del 20-07-2004 Serie G&pe

Modificato ed integrato da:
D.L. 10-01-2006 n.2Gazzetta Ufficiale - Serie Generale - n.8 dell’'11=fD0§ coordinato con
la Legge di conversione 11-03-2006 n.&hfzetta Ufficiale - Serie Generale - n.59 delld3-2009.

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Vista la legge 3 febbraio 2003, n.14, ed in palieogli articoli 1 e 2 e 'allegato B;

Vista la direttiva 2001/110/CE del 20 dicembre 2@d@lLConsiglio;

Vista la legge 12 ottobre 1982, n.753, e succesanificazioni;

Visto il decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.18%uccessive modificazioni;

Vista la legge 30 aprile 1962, n.283, e succegsivdificazioni;

Visto il D.M. 25 luglio 2003 del Ministero delle ptiche agricole e forestali, recante approvazione
dei metodi ufficiali di analisi da applicarsi per Valutazione delle caratteristiche di composizione
del miele, pubblicato nella Gazzetta Ufficiale rodIl'11 agosto 2003;

Vista la preliminare deliberazione del Consiglio Binistri, adottata nella riunione del 5 dicembre
2003;

Acquisito il parere della Conferenza permanentei papporti tra lo Stato, le regioni e le province
autonome di Trento e di Bolzano, reso nella sedetd 5 gennaio 2004;

Acquisiti i pareri delle competenti Commissioni ldelCamera dei deputati e del Senato della
Repubblica;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministxgottata nella riunione del 7 maggio 2004;

Sulla proposta del Ministro per le politiche contarie e del Ministro delle politiche agricole e
forestali, di concerto con i Ministri degli affagsteri, della giustizia, dell'economia e delle fing,
delle attivita produttive, della salute e per dlagd regionali;

Emana il seguente decreto legislativo:

Art. 1

1. Per «miele» si intende la sostanza dolce natatad le api (Apis mellifera) producono dal nettare
di piante o dalle secrezioni provenienti da paitewvdi piante o dalle sostanze secrete da insetti
succhiatori che si trovano su parti vive di piaciie esse bottinano, trasformano, combinandole con
sostanze specifiche proprie, depositano, disideatanmagazzinano e lasciano maturare nei favi
dell'alveare.
2. Principali varieta di miele sono:

a) secondo l'origine:

1) miele di fiori 0 miele di nettare: miele otteawtal nettare di piante;

Dott. Mauro Bardelli — Tecnico della prevenzione nellambiente e nei luoghi di Lavoro



RACCOLTA NORMATIVA

2) miele di melata: miele ottenuto principalmentdlal sostanze secrete da insetti succhiatori
(Hemiptera), che si trovano su parti vive di piantdalle secrezioni provenienti da parti vive di
piante;

b) secondo il metodo di produzione o di estrazione:
1) miele in favo: miele immagazzinato dalle apilnhatyeoli, successivamente opercolati, di favi
da esse appena costruiti o costruiti a partireati@ligogli cerei realizzati unicamente con cera
d'api, non contenenti covata e venduto in favi ariokeri;
2) miele con pezzi di favo o sezioni di favo nekehai miele che contiene uno o piu pezzi di
miele in favo;
3) miele scolato: miele ottenuto mediante scolati@igavi disopercolati non contenenti covata;
4) miele centrifugato: miele ottenuto mediante Ghkrgazione dei favi disopercolati non
contenenti covata,;
5) miele torchiato: miele ottenuto mediante pressialei favi non contenenti covata, senza
riscaldamento o con riscaldamento moderato a usimadli 45 °C;
6) miele filtrato: miele ottenuto eliminando sostarorganiche o inorganiche estranee in modo
da avere come risultato un'eliminazione signifiatiei pollini.

3. I miele per uso industriale e il miele che ata all’'uso industriale o come ingrediente inialtr
prodotti alimentari destinati ad essere successwaenavorati e che puo:

a) avere un gusto o un odore anomali;

b) avere iniziato un processo di fermentazionesseee effervescente;

C) essere stato surriscaldato.

Art. 2
1. I miele deve soddisfare le caratteristicheudiadl’allegato.

Art. 3

1. Al miele si applica il decreto legislativo 27ng@io 1992, n.109, e successive modificazioni, e le
disposizioni indicate ai commi 2 e 3.
2. Al miele si applicano le seguenti particolagmbsizioni:

a) la denominazione di vendita «miele» é riserahtaiele definito nell’articolo 1, comma 1, ed &
utilizzata nel commercio per designare tale pragott

b) la denominazione di vendita di cui all’articdlpcommi 2 e 3, sono riservate ai prodotti in esso
definiti e sono utilizzate nel commercio per deaidin Queste denominazioni possono essere
sostituite dalla denominazione di vendita «miekgc,eccezione del miele filtrato, del miele in
favo, del miele con pezzi di favo o favo tagliatl miele e del miele per uso industriale;

c) il miele per uso industriale deve riportare,ato alla denominazione di vendita, la menzione
«destinato solo alla preparazione di cibi cotti»;

d) ad esclusione del miele filtrato e del miele p&o industriale, le denominazioni possono essere
completate da indicazioni che fanno riferimento:

1) all’origine floreale o vegetale, se il prodo&ointeramente o principalmente ottenuto dalla
pianta indicata e ne possiede le caratteristicharmiettiche, fisicochimiche e microscopiche;

2) all'origine regionale, territoriale o topogradicse il prodotto proviene interamente dall’origine

indicata;

3) a criteri di qualita specifici previsti dallamaeativa comunitaria;

e) il miele per uso industriale utilizzato comergdjente di un prodotto alimentare composto puo
essere designato con il solo termine «miele» rdgl@aominazione di vendita di tale prodotto
alimentare composto. Tuttavia, I'elenco degli imtjemti deve riportare la denominazione
completa di miele per uso industriale;

Testo aggiornato e coordinato - Rev. 05.12.07



ETICHETTATURA DEGLI ALIMENTI

f) sull’etichetta devono essere indicati il Paesé*aesi d’origine in cui il miele é stato raccolto
g) ove si tratti di miele filtrato e di miele pesaindustriale, i contenitori per la merce alldusa,
gli imballaggi e i documenti commerciali devono izate chiaramente la denominazione
completa del prodotto di cui all’articolo 1, comdettera b), numero 6), e comma 3.
3. Le denominazioni di cui al comma 2, lettereky),c), d), e), f) e g), devono figurare in lingua
italiana.
4. Il miele destinato ai consumatori deve essezeqmfezionato all’origine in contenitori chiusi.

Art. 4

1. E vietato aggiungere al miele, immesso sul ntericaquanto tale o utilizzato in prodotti destinat
al consumo umano, qualsiasi ingrediente alimeniarepmpresi gli additivi, ed effettuare qualsiasi
altra aggiunta se non di miele.

2. Nei limiti del possibile il miele immesso sul roato in quanto tale o utilizzato in prodotti
destinati al consumo umano deve essere privo tarsos organiche e inorganiche estranee alla sua
composizione.

3. Salvo quanto previsto dall’articolo 1, commal 3niele non deve avere sapore o odore anomali,
né avere iniziato un processo di fermentazione presentare un grado di acidita modificato
artificialmente, né essere stato riscaldato in mddalistruggerne o inattivarne sensibilmente gli
enzimi naturali.

4. Salvo quanto previsto dall’articolo 1, commde2tera b), numero 6), € vietato estrarre polline o
componenti specifiche del miele, a meno che cionguitabile nell’estrazione di sostanze estranee
inorganiche o organiche.

5. E fatto comunque divieto di produrre, vendestedere per vendere, somministrare o distribuire
per il consumo, miele non corrispondente all’atbc® della legge 30 aprile 1962, n.283, e
successive modificazioni.

Art. 5

1. Il Ministero delle politiche agricole e forestal’intesa con il Ministero della salute e il M#téro
delle attivita produttive, adotta i metodi di asalper la verifica della rispondenza del miele alle
disposizioni del presente decreto legislativo imfoomita alle decisioni della Commissione
europea. Sino alladozione di tali metodi si apmhic i metodi ufficiali di analisi riportati
nell'allegato al D.M. 25 luglio 2003 del Ministed®lle politiche agricole e forestali.

Art. 6

1. Salvo che il fatto costituisca reato, chiunquedpce per vendere, vende o detiene per vendere
miele non conforme a quanto previsto all’articoloe2punito con la sanzione amministrativa
pecuniaria del pagamento di una somma da eurogeiaesuro seimila.

2. Salvo che il fatto costituisca reato, chiunquatavviene a quanto previsto dall’articolo 3,
commi 2, 3 e 4, e punito con la sanzione ammirig&rgoecuniaria del pagamento di una somma da
euro seicento a euro seimila.

3. Chiunque contravviene a quanto previsto daitald 4 € punito con le sanzioni previste
all'articolo 6 della legge 30 aprile 1962, n.283.
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Art. 7

1. Sono abrogati la legge 12 ottobre 1982, n.753joeessive modificazioni, e I'articolo 58 della
legge 19 febbraio 1992, n.142.

Art. 8

1. Il miele conforme alle disposizioni vigenti pandella data di entrata in vigore del presente
decreto puo continuare ad essere commercializaaiabs31 luglio 2004.

2. Il miele etichettato anteriormente al 1 ago€06£2in conformita alle disposizioni vigenti prima
della data di entrata in vigore del presente dequeb continuare ad essere commercializzato sino
ad esaurimento.

Art. 9

1. In relazione a quanto disposto dall’articolo 1dinto comma, della Costituzione, le norme del
presente decreto afferenti a materie di competdegslativa delle regioni e delle province

autonome di Trento e di Bolzano che non abbianorangrovveduto al recepimento della direttiva
2001/110/CE, si applicano sino alla data di entiatavigore della normativa di attuazione di

ciascuna regione e provincia autonoma, adottataispetto dei vincoli derivanti dall'ordinamento

comunitario e, per gli aspetti che concernono neatdr competenza concorrente, dei principi
fondamentali desumibili dal presente decreto.

Art. 10

1. Il presente decreto entra in vigore il giorne@cassivo a quello della sua pubblicazione nella
Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana.

ALLEGATO

(previsto dall’art.2, comma 1)

CARATTERISTICHE DI COMPOSIZIONE DEL MIELE

Il miele e essenzialmente composto da diversi zrechoprattutto da fruttosio e glucosio, nonché
da altre sostanze quali acidi organici, enzimiigelle solide provenienti dalla raccolta del reiel
Il colore del miele pud variare da una tinta quasblore al marrone scuro. Esso puo avere una
consistenza fluida, densa o cristallizzata (totalt@® parzialmente). Il sapore e I'aroma variano ma
derivano dalle piante d'origine.
Il miele immesso sul mercato in quanto tale o z#dto in prodotti destinati al consumo umano
deve presentare le seguenti caratteristiche di osinipne:
1. Tenore di zuccheri.
1.1. Tenore di fruttosio e glucosio (somma dei due)
miele di nettare non meno di 60 g/100 g;
miele di melata, miscele di miele di melata e mdkleettare non meno di 45 g/100 g.
1.2. Tenore di saccarosio:
in genere non piu di 5 g/100 g;
robinia (Robinia pseudoacacia), erba medica (Medicsativa), banksia (Banksia menziesii),
sulla (Hedysarum coronarium), eucalipto rosastroacéfyptus camaldulensis), Eucryphia
lucida, Eucryphia milliganii, Citrus spp. non pitld g/100 g;
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lavanda (Lavandula spp.), borragine (Borago oféiig) non piu di 15 g/100 g.
. Tenore d’acqua:
in genere non piu del 20%;
miele di brughiera (Calluna) e miele per uso indak in genere non piu del 23%;
miele di brughiera (Calluna) per uso industriale pai del 25%.
. Tenore di sostanze insolubili nell’acqua:
in genere non piu di 0,19/100;
miele torchiato non piu di 0,5 g/100 g.
. Conduttivita elettrica:
tipi di miele non elencati nel secondo e terzatittate miscele di tali tipi di miele non piu di
0,8 mS/cm;
miele di melata e di castagno e miscele con ftailidi miele ad eccezione di quelli indicati nel
terzo trattino non meno di 0,8 mS/cm;
eccezioni: corbezzolo (Arbutus unedo), erica (Espa.), eucalipto (Eucalyptus spp.), tiglio
(Tilia spp.), brugo (Calluna vulgaris), LeptospermMelaleuca spp.
. Acidita libera:
in genere non piu di 50 meg/kg;
miele per uso industriale non piu di 80 meg/kg.
. Indice diastasico e tenore di idrossimetilfuafer(HMF), determinati dopo trattamento e miscela:
a) indice diastasico (scala di Schade):
in genere, tranne miele per uso industriale nonanB;
miele con basso tenore naturale di enzimi (ad emempele di agrumi) e tenore di HMF non
superiore a 15 mg/kg non meno di 3;
b) HMF:
in genere, tranne miele per uso industriale nordp#D mg/kg (fatte salve le disposizioni di cui
alla lettera a), secondo trattino);
miele di origine dichiarata da regioni con climagticale e miscele di tali tipi di miele non piu
di 80 mg/kg.
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DECRETO LEGGE 10 gennaio 2006, n.2
coordinato con la LEGGE di conversione 11 marzo 2@) n.81

Interventi urgenti per i settori dell'agricoltura, dell’agroindustria,
della pesca, nonché in materia di fiscalita d'imprea

Pubblicato nel Supplemento Ordinario alazzetta Ufficiale n.59 dell’11-03-2006 Serie Gaie

Riferimenti TESTO NORMATIVO
D.L. 10-01-2006 n.2Gazzetta Ufficiale - Serie Generale- n.8 dell'11-2006);
L. 11-03-2006 n.81Gazzetta Ufficiale - Serie Generale - n.59 deld3:200§.

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 77 e 87 della Costituzione;

Ritenuta la straordinaria necessita ed urgenzaratitdggiare le problematiche connesse agli
aumenti contributivi a carico dei datori di lavaagricoli ed alle operazioni catastali, alla crisi d
settore bieticolo-saccarifero, anche alla luceedsedicenti decisioni comunitarie, al finanziamento
degli investimenti per lo sviluppo, al rafforzamendelle azioni di contrasto alle frodi
agroalimentari, nonché di disciplinare l'instaltaz di apparecchiature radioelettriche a bordeedell
navi da pesca e la determinazione delle plusvalerdasdle minusvalenze derivanti dalla cessione di
partecipazioni;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministigottata nella riunione del 29 dicembre 2005;
Sulla proposta del Presidente del Consiglio deiistine del Ministro delle politiche agricole e
forestali, di concerto con i Ministri dell'econom& delle finanze, dellinterno, delle attivita
produttive, del lavoro e delle politiche sociakermli affari regionali, per le politiche comunie
per lo sviluppo e la coesione territoriale;

Emana il seguente decreto-legge:

01.Disposizioni in materia di previdenza agricola.
...Omissis...

Art. 1.
Disposizioni in materia di contribuzione previdealieiin agricoltura e di catasto.
...O0missis...

Art. 1-bis.
Ulteriori disposizioni in materia di agricoltura.
...Omissis...

Art. 1-ter.
Disposizioni in favore delle imprese ubicate nellevince di Catania, Siracusa e Ragusa colpite
dal sisma del 1990.
...omissis...

Art. 2.
Interventi urgenti nel settore bieticolo - saccari.
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...omissis...

Art. 2-bis.
Etichettatura del miele.

1. All'articolo 3, comma 2, del decreto legislati2d maggio 2004, n.179, la lettera f) e sostituita

dalla seguente:
«f) sull’etichetta devono essere indicati il Paeséaesi d’origine in cui il miele é stato racogit

Art. 2-ter.
Differimento di termine per adempimenti concerndrgirelievo supplementare.
...O0missis...

2-quater.
Interventi nel settore agroenergetico.
...O0missis...

2-quinquies.
Modifica all'articolo 4 del decreto legislativo I8aggio 2001, n.228.
...0missis...

Art. 3.
Misure urgenti per favorire il finanziamento deglvestimenti per lo sviluppo
...O0missis...

Art. 4.
Rafforzamento del contrasto alle frodi agroalimentgambientali.
...0missis...

Art. 4-bis.
Lotta alla contraffazione e misure di finanziamento
...omissis...

Art. 5.
Interventi urgenti nel settore della pesca
...O0missis...

Art. 5-bis.
Modifica al comma 369 dell'articolo 1 della leggé @cembre 2005, n.266,
in materia di distretti produttivi.
...Omissis...

Art. 5-ter.
Interventi di semplificazione nel settore dellaqees

1. | certificati di cui all'articolo 33 del decrettel Capo del Governo 12 gennaio 1930, pubblicato
nella Gazzetta Ufficiale n. 14 del 18 gennaio 19380sisita periodica della cassetta dei medicinali
di bordo, le revisioni delle zattere di salvatagglelle cinture, dei dispositivi di evacuazioneglde
estintori di bordo e dei ganci idrostatici, nontd&isite periodiche agli apparati radio a bordidede
unita da pesca si effettuano ogni due anni. Penit& in esercizio alla data di entrata in vigoeda
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legge di conversione del presente decreto, la diasxadenza delle revisioni di cui al presente
comma e prorogata fino a due anni dalla dataakcib.

2. Costituisce prova dell'avvenuto imbarco delleyiste e dotazioni di bordo, ad esclusione dei
carburanti e lubrificanti, la procedura semplifecgtrevista dalla circolare del Ministero delle
finanze - Direzione generale delle dogane n.3081ti8ione XV dell’l1 aprile 1973.

3. Ai fini dell’applicazione delle tariffe sanitaridi cui al decreto del Ministro della sanita 14
febbraio 1991, pubblicato nel supplemento ordinafia Gazzetta Ufficiale n.63 del 15 marzo
1991, le prestazioni effettuate a bordo di unitapgaca attraccate in banchina possono essere
effettuate anche dai medici di base e si intendese entro il circuito doganale.

4. Al codice della navigazione sono apportate ¢pisati modificazioni:

a) all'articolo 146, primo comma, dopo la parolapwaordinate» sono aggiunte le seguenti: «ad
eccezione dei compartimenti marittimi di Mazara Wallo e Salerno, per i quali le matricole dei
pescherecci sono tenute presso i medesimi compganrtimmarittimis»;

b) all’articolo 169, e aggiunto, in fine, il segtercomma:

«Per i pescherecci d'altura il libro giornale neautiparte I, inventario di bordo, parte I, generdi
contabilita, parte Ill, di navigazione, giornale whacchina sono unificati in un unico libro. |
pescherecci che effettuano la pesca mediterranestiera possono dotarsi del giornale di pesca;
c) all'articolo 176, primo comma, dopo le paroladi ®ordo» sono aggiunte le seguenti: «ad
eccezione delle unita da pesca».

5. In caso di improvvise e temporanee indisportéitli marittimi imbarcati a bordo di navi da
pesca, il comandante del peschereccio annotarizsse un apposito registro vidimato dall'autorita
marittima d'iscrizione della nave; in tal caso é@smntito I'esercizio delle attivita di pesca, pérch
sia assicurato il rispetto delle tabelle minimsidurezza dell’'unita.

6. All'articolo 6, ultimo comma, della legge 5 gnoy 1962, n.616, sono aggiunte, in fine, le
seguenti parole: «ad eccezione delle unita da pasua durata é fissata in tre anni». Per le uimita
esercizio alla data di entrata in vigore della kgl conversione del presente decreto, la data di
scadenza del certificato di idoneita deve intengegogata fino alla visita intermedia triennald d
certificato di navigabilitd, comunque non oltre amni dalla data di rilascio.

7. Al regolamento per I'esecuzione del codice ded#leigazione, di cui al decreto del Presidente
della Repubblica 15 febbraio 1952, n.328, sono dpf®le seguenti modificazioni:

a) all'articolo 261, il secondo comma e sostitdia seguente:

«ll capo barca per la pesca costiera pud assurhemmiando di navi non superiori a 100 GT
abilitate all'esercizio della pesca costiera»;

b) all'articolo 273, secondo comma, la lettdsa € sostituita dalla seguenteb.«motori a
combustione interna o0 a scoppio, installati su mk\dtazza lorda non superiore a 100 GT, adibite
alla pesca costiera».

8. Per le unita da pesca che hanno installato appamdio in WRTFIDSC di classe A
antecedentemente al 7 aprile 2005, e consentttlizbo di tale apparecchiatura anche da parte di
personale abilitato con certificato limitato di ope@re W-RTF/DSC di classe E.

9. Per il personale di bordo dei peschereccilakdio del libretto sanitario previsto dall’artiooB7

del regolamento di cui al decreto del Presidentia Repubblica 26 marzo 1980, n.327, ed i relativi
rinnovi periodici dell'idoneita si effettuano nelinbito della visita biennale; detta visita sossicei
anche quella prevista dall’articolo 23 del dectetpslativo 27 luglio 1999, n.271.

10. Le disposizioni di cui al presente articolo mmmportano nuovi oneri per lo Stato.

Art. 5-quater.
Disposizioni in materia di contratti di lavoro ngéttore ittico.
...0missis...
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Art. 6.
Cessione di partecipazioni.
...Omissis...

Art. 7.
Modificazioni al decreto legislativo 29 marzo 2004102.
...Omissis...

Art. 7-bis.
Ulteriori disposizioni in materia di prelievo sumgrhentare
...omissis...

Art. 8.
Entrata in vigore.

1. Il presente decreto entra in vigore il giornecassivo a quello della sua pubblicazione nella
Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana e sprasentato alle Camere per la conversione in

legge.
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DECRETO LEGGE 18 aprile 1986, n.98
coordinato con la LEGGE di conversione 11 giugno B®, n.252

“Differimento del termine fissato dall’art. 4, comma 1, della legge 8 agosto 1985, n.430, per
I'applicazione della legge 18 giugno 1985, n.32kaante norme per il confezionamento dei
formaggi freschi a pasta filata”.

Pubblicato nell&Gazzetta Ufficiale n.134 del 12-06-1986 Serie Gape

TESTO NORMATIVO ORIGINARIO antecedente alle modific he introdotte da:
D.Lgs. 27-01-1992 n.109 (Supp.Ord. n.8lla Gazzetta Ufficiale - Serie Generale- n.39 del 271992;
D.L.gs 23-06-2003 n.181@zzetta Ufficiale - Serie Generale - n.167 deDZ12003.

Avvertenza: Il testo coordinato € stato redattseaisi dell’art.5, primo comma, della legge 11 dibesr1984, n.839.
Le modifiche apportate dalla legge di conversiomeosstate stampate con caratteri corsivi.

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

EMANA il seguente decreto:

Art. 1
Il termine del 1° aprile 1986 fissato dall'art.4nema 1, della legge 8 agosto 1985, n.430, ¢ diffali1° agosto 1986.
Le modifiche apportate dalla legge di conversiomeosstampate con caratteri corsivi.

Art. 1 - bis
| prodotti di cui all’articolo 1 della legge 18 gjoo 1985, n.321, come sostituito dal successivoodot2 del presente decreto,
possono essere venduti al consumatore solo nédigrade confezione di origine.

Art. 1 - ter
| prodotti di cui all’articolo 1 della legge 18 gjoo 1985, n.321, come sostituito dal successivoodot2 del presente decreto,
possono essere venduti nei caseifici artigiangdrdduzione, purché confezionati al momento dedfadita al consumatore a norma
del decreto del Presidente della Repubblica 18 moafi82, n.322.

Art. 2
L’articolo unico della legge 18 giugno 1985, n.38%ostituito dal seguente:
« Art.1 - 1 La vendita al consumatore dei formaggi fresclpasta filata, quali il fiordilatte, la mozzarelléa mozzarella di bufala
ed analoghi, € consentita solo se appositamentiezmmati a norma del D.P.R. 18 maggio 1982, n.; 322
2. Il confezionamento dei formaggi suindicati éetffato all'origine in imballaggi che avvolgonoer@mente il prodottanche in
piu pezzisui quali devono essere riportate le seguenitazibni:
a) denominazione di vendita;
b) elenco degli ingredienti;
c) data di produziong
d) quantita netta ovvero dicitura “da vendersi sgie
e) luogo di origine o di provenienza,;
f) nome o ragione sociale o marchio depositato @e séel fabbricante, nonché sede dedfmbilimento di produzione e
confezionamento
g) condizioni opportune di conservazione.»

Art. 3
Il presente decreto entra in vigore il giorno stedslla sua pubblicazione nella Gazzetta Ufficddéla Repubblica Italiana e sara
presentato alle camere per la conversione in legge.

NOTE: L'articolo 2 della legge 11 giugno 1986, r225revede I'entrata in vigore della conversiondemge, lo stesso giorno della pubblicazione
nella Gazzetta Ufficiale; L'articolo 4 della Leg@eagosto 1985, n.430 “Nuovi interventi a sostegabsgttore agricolo” (Gazzetta Ufficiale 22
agosto 1985 n.197), prevede:
1. La disposizione contenuta nell'articolo unictiediegge 18 giugno 1985, n.321a effetto dal 1° aprile 1986.
2. Per le violazioni delldegge 18 giugno 1985, n. 32fion si applicano le sanzioni previste dall'atticb6 deldecreto del Presidente della
Repubblica 18 maggio 1982, n.3282lativamente ai fatti antecedenti I'entrataigove della presente legge.
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LEGGE 18 giugno 1985, n.321

Norme per il confezionamento dei formaggi freschi pasta filata.

Pubblicata nell&azzetta Ufficiale n. 154 del 2-07-1985 Serie Galee

TESTO ORIGINARIO antecedente alle modifiche ed inggrazioni introdotte dal :
D.L 11-04-1986 n.98Gazzetta Ufficiale - Serie Generale - n. 85 d2i04-1986) coordinato con la Legge di conversione 11 giug@86, n.252
(Gazzetta Ufficiale Serie Generale - n.134 del 62t086) — Differimento del termine fissato dall'art.égmma 1°, della Legge 8 agosto 1985, n.430,
per I'applicazione della legge 18 giugno 1985, &,32cante norme per il confezionamento dei formfiggchi a pasta filata.

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

PROMULGA

la seguente legge :

Articolo unico

La vendita dei formaggi freschi a pasta filata quabzzarella, il fiordilatte ed altri analoghi & rgentita solo se
appositamente preconfezionati a norma del decedtBreésidente della Repubblica 18 maggio 1982,.32

La presente legge, munita del sigillo dello Sta@xa inserita nella Raccolta ufficiale delle leggdei decreti della
Repubblica Italiana. E fatto obbligo a chiunquetpk osservarla e di farla osservare come leggio dtato.
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ORDINANZA MINISTERIALE 14 febbraio 1968

Norme per la profilassi della peste suina africana.

Pubblicata nell&azzetta Ufficiale n.44 del 19-02-1968 Serie Galeer

ATTENZIONE: il testo normativo dell’Ordinanza Mitesale 14-02-1968 & da ritenersi abrogato alladudel Decreto
Legislativo 20 febbraio 2004 n.54 “Attuazione dellmettiva 2002/60/CE recante disposizioni spebiiger la lotta
contro la peste suina africana” (Pubblicato nel S#&lla Gazzetta Ufficiale n.49 del 28-02-2004 Sedienerale) per
guanto concerne le norme sul controllo e I'eradicae della peste suina africana, e dal Decreto Ekgivo 27
gennaio 1992 n.109 in tema di identificazione d#bl di produzione. Vedasi altresi quanto comuricddl Ministero
della Salute in data 11-06-2004 Prot. DGVA.VIII/08%°.1.8.d/388

A seguire viene riportato il testo dell’art.14 e @Bll'Ordinanza per la sua valenza avuta negli apassati in materia
di etichettatura della carni suine preparate.

...OMISSIS...

Art. 14

Ai fini della profilassi delle malattie pestose dgiini & resa obbligatoria I'applicazione, a cugliedditte produlttrici e
sotto vigilanza veterinaria, della data di prodoeiosu tutte le carni preparate contenenti carnmiesuiLa data di
produzione deve essere indicata con un numero rorpanil mese e con un numero arabo per le dumelltifre
riferite all'anno.

Sono escluse dall'obbligo suddetto le carni coti@alle preparate in filze e destinate ad essansunate fresche nel
luogo di produzione.

Art. 15

La presente ordinanza sara pubblicata nella Gaziéficiale della Repubblica ed entrera in vigdré marzo 1968.

E fatto obbligo a chiunque spetti di osservarlartefosservare.

I contravventori alle disposizioni della presentelioanza saranno deferiti all'autorita giudiziagasensi e per gli
effetti degli artt.264 e 358 del testo unico dédlggi sanitarie, approvato con regio decreto 2TidutP34, n.1265, e
successive modificazioni.

...OMISSIS...
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N.B.
La presente normativa, aggiornata con i vari provvedimenti che si sono susseguiti nel tempo, € stata realizzata con la finalita di
agevolare il lettore nella consultazione del testo integrato; le normative e le circolari riportate nella presente raccolta, seppur elaborate
con particolare cura ed impegno, non devono essere considerate sostitutive dei testi ufficiali stampati nella Gazzetta Ufficiale
Repubblica ltaliana - Bollettino Ufficiale Regionale - Gazzetta Ufficiale CE, pubblicazioni alle quali si deve far riferimento per i fini
giuridici e legali.

DECRETO LEGGE 24 giugno 2004 n.157
coordinato con la LEGGE di conversione 3 agosto 2@0n.204

Disposizioni urgenti per I'etichettatura di alcuni prodotti
agroalimentari, nonché in materia di agricoltura epesca.

Pubblicato nelldGazzetta Ufficiale n.186 del 10-08-2004 Serie Galeer

Riferimenti pubblicazione TESTI NORMATIVI INTEGRALI
D.L. 24-06-2004 n.157Gazzetta Ufficiale - Serie Generale- n.147 del®2004;
L. 3-08-2004 n.204Gazzetta Ufficiale - Serie Generale - n.186 deD82004.

Modificato ed integrato da: ?!

...da sequire le evoluzioni della Comunitaria 200dyelin prima istanza (in risposta alle richieste 8ldla posizione
Italiana in merito alle indicazioni di origine) sielineava la previsione di una abrogazione del can3abis art.1, e
degli articoli 1-bis ed 1-ter; successivamentedtb del disegno di legge (S.1448 — Senato / C3@&&@mera) pare che
mantenga vigente gli articoli in oggetto

IL MINISTRO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL’ARTIGIANATO
IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 77 e 87 della Costituzione;
Ritenuta la straordinaria necessita ed urgenzadditare misure in materia di etichettatura e
presentazione di alcuni prodotti agroalimentarn desciplinati dalla normativa comunitaria, al fine
di garantire la piu ampia tutela del consumatorsicasandone la corretta e trasparente
informazione in un quadro di compatibilita con doramento comunitario, nonché di adottare
particolari misure a favore del comparto agricolodella pesca, nel rispetto di quanto
normativamente previsto nei rapporti tra Statogeord;
Vista la direttiva 98/34/CE del 22 giugno 1998, Barlamento e del Consiglio, come modificata
dalla direttiva 98/48/CE del 20 luglio 1998, delrlemento e del Consiglio, che prevede una
procedura d'informazione nel settore delle nornuelée regolamentazioni tecniche e delle regole
relative ai servizi della societa dell'informazipnecepita con la legge 21 giugno 1986, n.317,re co
il decreto legislativo 23 novembre 2000, n.427;
Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministigottata nella riunione del 22 giugno 2004,
Sulla proposta del Presidente del Consiglio deiistine del Ministro delle politiche agricole e
forestali, di concerto con i Ministri per le patitie comunitarie, per gli affari regionali, dell¢ata
produttive, della salute e dell’economia e deltafize;
Emana il seguente decreto-legge:

Art. 1
Denominazioni di vendita nazionali.
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1. Fermo restando quanto previsto dall’articole@nma 1-ter, del decreto legislativo 27 gennaio
1992, n.109, le denominazioni di vendita «lattes¢me pastorizzato» e "latte fresco pastorizzato di
alta qualita", da riportare nella etichettatura ld¢le vaccino destinato al consumo umano, sono
esclusivamente riservate al latte prodotto confonerge all'articolo 4, commi 1 e 2, della legge 3
maggio 1989, n.169, e nel rispetto delle disposizidel regolamento di cui al decreto del
Presidente della Repubblica 14 gennaio 1997, nl®.data di scadenza del «latte fresco
pastorizzato» e del "latte fresco pastorizzato lth gualitd” € determinata nel sesto giorno
successivo a quello del trattamento termico, sehil produttore non indichi un termine inferiore.
L’'uso del termine «fresco» nelle denominazioni dndita del latte vaccino destinato al consumo
umano e riservato ai prodotti la cui durabilita remcede quella di sei giorni successivi alla data d
trattamento termico.

1-bis. E comunque vietata I'utilizzazione dellaatainazione «fresco» sull'etichetta, sui marchi di
fabbrica o di commercio, sulle confezioni e sugiballaggi ovvero in denominazioni di fantasia
per il latte prodotto in maniera non conforme dikalo 4, commi 1 e 2, della legge 3 maggio 1989,
n.169.

2. La denominazione di vendita del latte ottenuin ctrattamenti autorizzati, prima della data di
entrata in vigore del presente decreto, ai seriBadieolo 2, comma 2, della citata legge n.169 de
1989, in relazione all'evoluzione tecnologica éligudi «latte» con l'aggiunta della indicazione del
trattamento autorizzato.

3. La denominazione di vendita «passata di pomogata riportare nella etichettatura del prodotto
derivante dalla trasformazione del pomodoro, ervega al prodotto ottenuto dalla spremitura
diretta del pomodoro fresco. Con decreto del Ministelle attivita produttive e del Ministro delle
politiche agricole e forestali, di concerto conMinistro per le politiche comunitarie e con |l
Ministro della salute, sentita la Conferenza perendm per i rapporti tra lo Stato, le regioni e le
province autonome di Trento e di Bolzano, da adsitientro quarantacinque giorni dalla data di
entrata in vigore del presente decreto, sono detaten le ulteriori caratteristiche del suddetto
prodotto ed in particolare la sua composizione @tle modalita di produzione, nonché individuati,
tra quelli gia previsti dalla legislazione vigentenetodi ufficiali di analisi e le modalita relag ai
controlli, eseguiti per il Ministero delle politiehagricole e forestali dal personale dell'lspettora
centrale repressione frodi con qualifica di uffieia di agente di polizia giudiziaria.

3-bis. L'ultimo comma dell'articolo 2 della leggagrile 1964, n.171, e successive modificazioni, €
sostituito dal seguente:

«Ai fini della classificazione merceologica si intee per ‘vitello’ un animale appartenente alla
specie bovina, macellato prima dell'ottavo meseitdi, la cui carcassa non superi il peso di 185
chilogrammi».

4. Con il decreto di cui all'articolo 3, comma S;hilel decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.109,
sentita la Conferenza permanente per i rapportiotidtato, le regioni e le province autonome di
Trento e di Bolzano, sono definiti le modalita edequisiti per l'indicazione obbligatoria della
dicitura del luogo di origine o di provenienza geddotti di cui ai commi 1 e 3.

5. Al fine di assicurare la corretta e trasparemi@mazione del consumatore, la denominazione di
vendita dello Stato membro di produzione non pw&rsusata quando il prodotto che essa designa,
dal punto di vista della sua composizione o della $abbricazione, si discosta in maniera
sostanziale dai prodotti di cui ai commi 1, 2 e 3.

6. Ai fini delle determinazioni di cui al commad,applicano le disposizioni previste all'articdlp
commi 1-ter e 1l-quater, del citato decreto legstan.109 del 1992. La documentazione deve
essere trasmessa al Ministero delle attivita ptodute al Ministero delle politiche agricole e
forestali, i quali, entro sessanta giorni dallasprgazione della domanda, possono autorizzare I'uso
della denominazione o, con il medesimo provvedimenstabilire eventuali specifiche
merceologiche, nonché indicazioni di utilizzazione.

7. A decorrere dalla data di entrata in vigore ptelsente decreto sono abrogati gli articoli 1 e 2
della legge 3 maggio 1989, n.169.
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8. Per i prodotti di cui ai commi 2 e 3, le produsj le confezioni, gli imballaggi e le etichette
conformi alle previgenti disposizioni possono essdilizzati per un periodo di centoventi giorni a
decorrere dalla data di entrata in vigore dellgéedi conversione del presente decreto.

8-bis. I comma 2 dell'articolo 11 del decreto-legh8 giugno 1986, n.282, convertito, con
modificazioni, dalla legge 7 agosto 1986, n.462pstituito dal seguente:

«2. Per l'effettuazione delle analisi di revisioaache con riguardo ai prodotti di cui all’articdlp
commi 1, 2 e 3, del decreto-legge 24 giugno 2005 I'lspettorato centrale repressione frodi si
avvale, senza nuovi o maggiori oneri per il bilandello Stato, di uno dei propri laboratori di
analisi».

Art. 1-bis.
Indicazione obbligatoria nell’etichettatura dell'yine dei prodotti alimentari.

1. Al fine di consentire al consumatore finale oinpiere scelte consapevoli sulle caratteristiche de
prodotti alimentari posti in vendita, I'etichettedu dei prodotti medesimi deve riportare
obbligatoriamente, oltre alle indicazioni di cuiatticolo 3 del decreto legislativo 27 gennaio 299
n.109, I'indicazione del luogo di origine o provenza.

2. Per luogo di origine o provenienza di un progl@imentare non trasformato si intende il Paese
di origine ed eventualmente la zona di produzigneee un prodotto alimentare trasformato, la zona
di coltivazione o di allevamento della materia miragricola utilizzata prevalentemente nella
preparazione e nella produzione.

3. Con decreti del Ministro delle politiche agriead forestali di concerto con il Ministro delle
attivita produttive sono individuate, entro sei méalla data di entrata in vigore della legge di
conversione del presente decreto, le modalita peintlicazione del luogo di origine o di
provenienza.

4. La violazione delle disposizioni relative altedicazioni obbligatorie di cui ai commi 1,2 e 3 &
punita con la sanzione amministrativa pecuniarial @0 euro a 9.500 euro e nel caso di piu
violazioni, commesse anche in tempi diversi, € aitp la sospensione della commercializzazione,
fino a sei mesi, dei prodotti alimentari interessat

Art. 1-ter.
Etichettatura degli oli d'oliva.

1. Al fine di assicurare una migliore informazioae consumatori e prevenire i fenomeni di
contraffazione, nell'etichettatura degli oli diwaivergini ed extravergini € obbligatorio riportare
I'indicazione del luogo di coltivazione e di motiéLdelle olive.

2. Le modalita per l'indicazione obbligatoria dedieiture di cui al comma 1 sono definite con il
decreto di cui all'articolo 3, comma 5-bis, del @¢g legislativo 27 gennaio 1992, n.109, sentita la
Conferenza permanente per i rapporti tra lo Stateggioni e le province autonome di Trento e di
Bolzano.

Art. 2
Disposizioni urgenti in materia di agricoltura e di
prelievo supplementare nel settore lattiero-caseari

1. Ferme restando le attribuzioni delle regioniefiedprovince autonome in materia di agricoltura,
all'articolo 4, comma 3, della legge 29 dicembre9@9n. 428, sono apportate le seguenti
modificazioni:
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a) dopo le parole: «adotta, con proprio decret@mmosinserite le seguenti: «d'intesa con la
Conferenza permanente per i rapporti tra lo Statoggioni e le province autonome di Trento e di
Bolzano,»;

b) dopo le parole: «provvedimenti amministratideno inserite le seguenti: «relativi alle modalita
tecniche e applicative, e secondo criteri obiettivinodo da garantire la parita di trattamentagtra
agricoltori ed evitare distorsioni del mercato #adeoncorrenza,».

1-bis. All'articolo 80, comma 18, della legge 27ceainbre 2002, n.289, dopo le parole:
«dell'obiettivo 1,», sono inserite le seguenti: rReteeé al programma nazionale di iniziativa
comunitaria Leader+ ‘Creazione di una Rete nazepal lo sviluppo rurale’,».

1-ter. All'articolo 80, comma 19, della legge 2¢ainbre 2002, n.289, dopo le parole: «azioni di
sistema 2000-2006», sono inserite le seguenti: etrdrdel programma nazionale di iniziativa
comunitaria Leader + ‘Creazione di una Rete naz@par lo sviluppo rurale’» e le parole: «del
medesimo Programma»» sono sostituite dalle seguatdi:medesimi Programmi».

1-quater. Allo scopo di consentire la definizionalel misure attivabili ai sensi dell'articolo 10,
comma 2, del regolamento (CE) n.1782/2003 del 2@rsbre 2003, del Consiglio, anche ai fini
dell'applicazione delle misure previste dall'aac83, dodicesimo trattino, del regolamento (CE)
n.1257/1999 del 17 maggio 1999 del Consiglio, Epdsizioni di cui all'articolo 5, comma 4, del
decreto legislativo 29 marzo 2004, n.102, sonoiegi@ a partire dall'anno 2005.

2. Al fine di mantenere l'equilibrio produttivo namale e coerentemente con la quota produttiva
assegnata dall'Unione europea, con decreto delsiviindelle politiche agricole e forestali, su
proposta delle singole regioni interessate, possessere modificati i limiti percentuali al
trasferimento di quantitativi di riferimento separaente dall'azienda, di cui all'articolo 18, comma
1, lettera e), del regolamento (CE) n.1788/20032@etettembre 2003, del Consiglio, tra aziende
ubicate in regioni e province autonome diverse,ligoievisti dall'articolo 10, comma 13, del
decreto-legge 28 marzo 2003, n.49, convertito, mwadificazioni, dalla legge 30 maggio 2003,
n.119, in caso di riduzione del bacino regionaleo fial settanta per cento del quantitativo
effettivamente prodotto.

2-bis. All'articolo 10, comma 15, del decreto-legg8 marzo 2003, n.49, convertito, con
modificazioni, dalla legge 30 maggio 2003, n.118palle parole: «con efficacia limitata al periodo
in corso», sono inserite le seguenti: «esclusivéaenéra aziende ubicate in zone di produzione
omogenee.

3. Ai sensi dell'articolo 9 del decreto-legge 28rzna2003, n. 49, convertito, con modificazioni,
dalla legge 30 maggio 2003, n.119, il prelievo aysmensilmente in eccesso dai produttori in
regola con i versamenti € restituito ai produttngdesimi. Al termine di tale operazione, qualora il
restante totale delle imputazioni di prelievo dagesre risulti superiore al prelievo dovuto
all'Unione europea aumentato del 5 per cento, 'AGEONn procede alla richiesta di prelievo
imputato in eccesso ai produttori che non hannomneseguito i versamenti mensili, applicando i
criteri di priorita previsti dai commi 3 e 4 del desimo articolo 9, ferme restando le sanzioni di cu
all’articolo 5, comma 5, del medesimo decreto-legge

3-bis. All'articolo 9, comma 4, del decreto-legg8 Pnarzo 2003, n.49, convertito, con
modificazioni, dalla legge 30 maggio 2003, n.11®palla lettera b), e inserita la seguente:

«b-bis) con decorrenza a partire dal periodo 2aE2 tra i produttori titolari di aziende la cui
intera produzione di latte realizzata nel periodaifgrimento e stata trasformata in prodotti a
denominazione di origine protetta di cui al regadamo (CEE) n. 2081/92 del 14 luglio 1992 del
Consiglio. Le regioni e le province autonome ragisv nel SIAN entro il 30 aprile del periodo
successivo I'elenco delle aziende interessatendecde modalita che saranno definite con decreto
del Ministro delle politiche agricole e forestadentita la Conferenza permanente per i rapporti tra
lo Stato, le regioni e le province autonome di Toendi Bolzano».
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Art. 3
Misure speciali a favore delle regioni in regimefdoriuscita transitoria dall’obiettivo 1.

1. Al fine di garantire la piena realizzazione dethisure previste dal regolamento (CE) n.
2792/1999 del 17 dicembre 1999, del Consiglio, lecbnseguimento degli obiettivi di coesione
sociale ed economica stabiliti dall'Unione europma;he in coerenza con quanto assunto con la
decisione in data 31 marzo 2004 del Comitato dreggiranza del Quadro comunitario di sostegno,
in ordine al finanziamento con risorse nazionakste dal Ministero delle politiche agricole e
forestali, in particolare per gli interventi rigaianti la flotta di pesca della regione Molise e le
connesse misure socio-economiche, ad esclusiogaeelle afferenti il prepensionamento, ai sensi
dell'articolo 12 del citato regolamento (CE) n. 21999, e autorizzata la spesa di 1,5 milioni di
euro, per ciascuno degli anni 2004, 2005 e 200®lifzata alla liquidazione delle istanze di
finanziamento presentate al Ministero delle pdigicagricole e forestali relative alle misure di
arresto definitivo, rinnovo e ammodernamento daehéa iscritte negli uffici marittimi ricadenti
nelle regioni in regime di fuoriuscita transitordkll'obiettivo 1, di cui al regolamento (CE) n.
1260/1999 del 21 giugno 1999 del Consiglio.

2. Entro due mesi dalla data di entrata in vigoee piesente decreto, il Ministro delle politiche
agricole e forestali stabilisce, d'intesa con tiare Molise, le modalita di attuazione del comma 1
3. All'onere derivante dall'attuazione del commaadtj a 1,5 milioni di euro per ciascuno degli anni
2004, 2005 e 2006, si provvede mediante corrisptededuzione dell'autorizzazione di spesa di
cui all'articolo 10, comma 1, del decreto legistati8 maggio 2001, n.226, dello stato di previsione
del Ministero delle politiche agricole e forestali.

3-bis. Per le unita da pesca per le quali e statweasso contributo comunitario o nazionale per
nuova costruzione il Ministero delle politiche agle e forestali rilascia in ogni caso, all'attd de
completamento della costruzione, la licenza di pgsevista dalla vigente normativa.

4. Dopo il comma 1 dell'articolo 10 del decretoiségivo 18 maggio 2001, n.226, € inserito il
seguente:

«1-bis. A decorrere dall’anno 2004, per gli onesridanti dall’articolo 2 & autorizzata la spesa
massima di euro 100.000 annui e per gli oneri detivdall’articolo 3 e autorizzata la spesa
massima di euro 2.326.000 annui. A decorrere dalesieno anno, l'autorizzazione di spesa di cui
al comma 1 é rideterminata quanto a euro 100.06Qiaer 'attuazione dell'articolo 2 e quanto ad
euro 2.326.000 annui per l'attuazione dell’articBa

5. Il Ministro dell'economia e delle finanze € ai#pato ad apportare, con propri decreti, le
occorrenti variazioni di bilancio.

Art. 4
Entrata in vigore.

1. Il presente decreto entra in vigore il giornecassivo a quello della sua pubblicazione nella
Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana e sprasentato alle Camere per la conversione in

legge.
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MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI

Circolare 2 dicembre 2006, n.2

Applicazione del Decreto Legislativo 21 maggio 2004.179 e Legge 11 marzo 2006, n.81
(articolo 2-bis), concernenti produzione e commeralizzazione del miele.

Pubblicata nell&sazzetta Ufficiale n.293 del 18-12-2006 Serie Galre

Alle Associazioni ed Organizzazioni della filieraate

Alle Regioni e Province autonome Assessorati afjtica

All' Ispettorato centrale repressione frodi

Al Ministero dello sviluppo economico

Al Ministero della salute

Al Consiglio per la ricerca e la sperimentaziomagricoltura

Il decreto legislativo 21 maggio 2004, n.1 p@ibblicato nella Gazzetta Ufficiale n.168 dell@§lio 2004 hanno dato
attuazione alla direttiva 2001/110/CE, concernelateproduzione e commercializzazione del miele, edendo
l'abrogazione della precedente normativa naziotegétuita dalldegge 12 ottobre 1982, n.7%3successive modifiche
ed integrazioni.

Successivamente legge 11 marzo 2006, n.81i conversione detlecreto legge 10 gennaio 2006, ,nr2cante
«interventi urgenti per i settori dell'agricoltuggll'agroindustria, della pesca, nonché in matirfescalita di imprese»,
con l'art. 2-bis ha modificato I'art. 3, commaetdra f), del predettdecreto legislativo n.179 del 2004

Le organizzazioni professionali del settore hanappresentato la necessita di interpretazione suflaazione in
etichetta dei Paesi di origine di una miscela delméd in particolare sul commercio di confeziotickettate
anteriormente all'entrata in vigore ddigge n.81 del 2006

La richiamatalegge n.81 del 2006a infatti soppresso la facolta di indicare irclagitta, nel caso di miscela di mieli
originari da due o piu Paesi UE e/o Paesi terzalternativa alla esplicita indicazione di tutiP@aesi di origine in cui i
mieli sono stati raccolti, una delle seguenti iadioni:

1) miscela di mieli originari della CE;

2) miscela di mieli non originari della CE;

3) miscela di mieli originari e non originari delGE.

La piu volte citatdegge n.81 del 200@itroduce pertanto una norma piu restrittiva valtgarantire maggior trasparenza
a tutela del consumatore in quanto il Paese o siRh@rigine del miele devono sempre essere ggptiente citati in
etichetta.

Le organizzazioni dei produttori al riguardo hamappresentato la necessita di un congruo perioderdpo per lo
smaltimento delle scorte di prodotti etichettatieaiormente all'entrata in vigore delliegge n.81 del 200anfatti la
legge in questione non ha fissato un tempo adeguigimduttori per adeguarsi alla nuova disposizion

In mancanza di cio, si ritiene possa essere applicell'attuale e analoga situazione, il princifigsato daldecreto
legislativo n.179 del 2004&he all'art.8, comma 2 sulla commercializzaziom whiele etichettato anteriormente
all'entrata in vigore del provvedimento. Pertargocbnfezioni contenenti miscele di mieli origindiiPaesi diversi,
etichettate conformemente al richiamattecreto legislativo n.179 del 2004possono continuare ad essere
commercializzate fino ad esaurimento ed in ognb @gro il 31 dicembre 2007.

Il Capo del Dipartimento delle politiche di svilupp

Giuseppe Ambrosio
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MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI

Circolare 8 marzo 2005, n.1

Applicazione del Decreto Legislativo 21 maggio 2004.179
concernente produzione e commercializzazione del ate.

Pubblicata nell&sazzetta Ufficiale n.67 del 22-03-2005 Serie Galee

Alle Associazioni ed organizzazioni del tavolo agjimentare
Alle regioni e province autonome assessorati aljucn
All'lspettorato centrale repressione frodi

Al Ministero delle attivita produttive

Al Ministero della salute

Al Consiglio per la ricerca e la sperimentazionagnicoltura
All'lstituto nazionale di apicoltura

Il decreto legislativo 21 maggio 2004, n.179, puddib nella Gazzetta Ufficiale n.168 del 20 lugB604 ha dato
attuazione alla direttiva 2001/110/CE, concernelateproduzione e commercializzazione del miele, gdendo
l'abrogazione della precedente normativa naziooedéituita dalla legge 12 ottobre 1982 n.753 e asgive modifiche
ed integrazioni.

In sede di applicazione della normativa di cui ggetto sono emerse alcune problematiche relatigdralicazioni che
possono essere utilizzate a completamento dellandi@azione «miele» ed in particolare la possibibtaneno di
continuare ad utilizzare il termine «millefiori» roe indicazione di origine floreale, nonché I'amibiti&a o meno
dell'utilizzo di indicazioni del tipo «miele di mtagna», «miele di prato» e «miele di bosco».

Relativamente al primo problema, va osservato Ghdidazione «millefiori» prevista dalla precedemermativa
nazionale, non risulta invece specificamente copteta dal testo italiano della direttiva 2001/11B/€ del decreto
legislativo n.179 del 2004 di recepimento.

Al riguardo occorre quindi analizzare la volonta législatore europeo per verificare se quest'dtaii'art. 2 punto 2
lett. b) primo trattino (possibilita di completanterdella denominazione di miele con riferimentdoaifjine floreale)
intendesse o meno riferirsi ai soli mieli unifloliea

L'art. 2, punto 2 lett. b), primo trattino, dellaettiva comunitaria nel testo italiano, nonchétlaacomma 2 lett. d)-1)
del decreto legislativo n.179 del 2004 di recepitoeprevedono che, ad esclusione del miele filteattel miele per
uso industriale, le denominazioni di miele posseseere completate da indicazioni che fanno rifertmall'origine
floreale o vegetale se il prodotto & interamenteriocipalmente ottenuto dalla pianta indicata e possiede le
caratteristiche organolettiche, fisico-chimiche ieroscopichex; al contrario il testo della diredtimedesima in lingua
inglese stabilisce che tali indicazioni possonceesaitlilizzate «if the product comes wholly or nigi from the
indicated source and possesses the organolepfimp{otemical and microscopic characteristics ofsharce» e quello
in lingua francese recita: «si le produit provehientierement au essentialment de l'origine inddgeeen possede le
caracteristiques organoleptiques, physico-chemigtiemicroscopiques».

In tal senso l'impiego dei termini «source» e «agg che hanno sicuramente un significato piu ampfetto a quello
della parola italiana «pianta», fa ritenere chditattiva comunitaria non intenda limitare I'usoimtiicazioni botaniche
ai soli mieli unifloreali. Pertanto la dizione i@ha «pianta» va interpretata estensivamente nsbsai ricomprendere
sia una singola specie vegetale che una plurdligpetie. E quindi ritenuta ammissibile l'indicamodi «millefiori»,
riferita a miele proveniente da piu specie vegetali

Del resto € noto che tale indicazione costituiso@ad per i consumatori italiani ed europei una vergropria
consuetudine ed un motivo di riconoscibilita debdmtto in linea con la vigente normativa comunétagi nazionale
sull'etichettatura, presentazione e pubblicitapdedotti alimentari.

Per quanto invece concerne le indicazioni «mielamaintagna», «miele di prato» e «miele di boscoestpultime non
possono essere considerate ammissibili poichédninékmontagna», «prato» e «bosco» come tali naifesiscono né
a specifiche origini floreali o vegetali, né a i@gjio territori o luoghi precisamente individuati.

Il direttore generale per la qualita dei prodotti
agroalimentari e la tutela del consumatore
Abate
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MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI

Circolare 1 dicembre 2004

Applicazione della legge 3 agosto 2004, n.204, ratadisposizioni per I'etichettatura
di alcuni prodotti agroalimentari, nonché in materia di agricoltura e pesca.

Pubblicata nell&sazzetta Ufficiale n.288 del 9-12-2004 Serie Galeer

Alle associazioni ed organizzazioni del tavolo afjroentare

Alle regioni e province autonome -
Assessorati all'agricoltura

C.C.

Al Ministero delle attivita produttive

La legge 3 agosto 2004, n.204, recante disposizigenti per I'etichettatura di alcuni prodotti eglimentari, nonché
in materia di agricoltura e pesca, pubblicata n€lzzetta Ufficiale n.186 del 10 agosto 2004, evmai molteplici
principi e disposizioni che richiedono una correttgrpretazione, onde consentire agli operatoad#éguare i propri
comportamenti al disposto normativo.

In particolare, la legge contempla le disposizimmpresso indicate, relative alla denominazioneedtita della passata
di pomodoro, alla classificazione merceologica d#elli, all'indicazione obbligatoria dell'originedei prodotti
alimentari e all’etichettatura degli oli d’oliva:

art. 1, comma 3: «La denominazione di vendita "a@ssli pomodora”, da riportare nella etichettatdea prodotto
derivante dalla trasformazione del pomodoro, érvate al prodotto ottenuto dalla spremitura diretéh pomodoro
fresco. Con decreto del Ministro delle attivita guttive e del Ministro delle politiche agricole eréstali, di concerto
con il Ministro per le politiche comunitarie e cdnMinistro della salute, sentita la Conferenzampanente per i
rapporti tra lo Stato, le regioni e le provinceangtme di Trento e di Bolzano, da adottarsi entrargtacinque giorni
dalla data di entrata in vigore del presente decsgino determinate le ulteriori caratteristichbsdeldetto prodotto ed
in particolare la sua composizione e le altre mitalali produzione, nonché individuati, tra quelia grevisti dalla
legislazione vigente, i metodi ufficiali di analisi le modalita relative ai controlli, eseguiti geMinistero delle
politiche agricole e forestali dal personale dgtiéttorato centrale repressione frodi con qualiicafficiale e di agente
di polizia giudiziaria.»;

art.1, comma 3-bis: «L'ultimo comma dell'art.2 delégge 4 aprile 1964, n.171, e successive modifiog & sostituito
dal seguente: "Ai fini della classificazione merogica si intende per «vitello» un animale appastee alla specie
bovina, macellato prima dell'ottavo mese di viacli carcassa non superi il peso di 185 chilogrémm

art. 1-bis: (Indicazione obbligatoria nell'eticlatira dell'origine dei prodotti alimentari) «1. fshe di consentire al
consumatore finale di compiere scelte consapewdle scaratteristiche dei prodotti alimentari posti vendita,
I'etichettatura dei prodotti medesimi deve ripoetabbligatoriamente, oltre alle indicazioni di eliiart.3 del decreto
legislativo 27 gennaio 1992, n.109, l'indicazioe¢ldogo di origine o provenienza.

2. Per luogo di origine o provenienza di un proalaitimentare non trasformato si intende il Paeserijine ed
eventualmente la zona di produzione e, per un plo@timentare trasformato, la zona di coltivazianei allevamento
della materia prima agricola utilizzata prevalerdeta nella preparazione e nella produzione.

3. Con decreti del Ministro delle politiche agriea forestali di concerto con il Ministro delleita produttive sono
individuate, entro sei mesi dalla data di entrataigore della legge di conversione del presenteade, le modalita per
la indicazione del luogo di origine o di provenianz

4. La violazione delle disposizioni relative altelicazioni obbligatorie di cui ai commi 1, 2 e Buénita con la sanzione
amministrativa pecuniaria da 1.600 euro a 9.500 eunel caso di piu violazioni, commesse ancherinpi diversi, &
disposta la sospensione della commercializzaziomea sei mesi, dei prodotti alimentari interessat

art. 1-ter: (Etichettatura degli oli d'oliva) «11 fine di assicurare una migliore informazione ansumatori e prevenire
i fenomeni di contraffazione, nell'etichettaturaglileoli di oliva vergini ed extravergini € obbligato riportare
l'indicazione del luogo di coltivazione e di mofi#udelle olive. 2. Le modalita per l'indicazionebbgatoria delle
diciture di cui al comma 1 sono definite con il dgo di cui all'art.3, comma 5-bis, del decretadkgivo 27 gennaio
1992, n.109, sentita la Conferenza permanente agporti tra lo Stato, le regioni e le provincécanome di Trento e
di Bolzano.».
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Le disposizioni sopraindicate non sono immediatamenperative in quanto con esse il legislatore izsb
formalizzare nel contesto di un atto legislativouali principi ispiratori della politica di settorehe dovranno tuttavia
essere tradotti in disposizioni concretamente dpperanediante successivi atti normativi.

Fino all'emanazione di detti provvedimenti le saqaate disposizioni della legge 3 agosto 200204, non incidono
nei rapporti e sui comportamenti degli operatori.

Nei prossimi mesi verranno esaminate, con il coswalelle organizzazioni di categorie, le probleofeiconnesse alle
materie in argomento, onde individuare tempi e ritdger la effettiva introduzione di norme pretore
nell'ordinamento.

In base agli esiti di tali approfondimenti tecniggrranno predisposti i testi normativi finalizzatil introdurre le
disposizioni operative, che saranno previamentdicatt alla Commissione europea con la procedurvigta dalla
direttiva 98/34/CE.

Sulla base di questi chiarimenti € da ritenersesaia la circolare n.169 del 15 ottobre 2004, puobtd nella Gazzetta
Ufficiale della Repubblica italiana n.252 del 26btre 2004.

Il Ministro
Alemanno
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MINISTERO DELLE ATTIVITA PRODUTTIVE

Circolare 15 ottobre 2004, n.169

Etichettatura dei prodotti alimentari - Decreto-legge 24 giugno 2004, n.157,
convertito, con modificazioni, nella legge 3 agos@004, n.204

Pubblicata nell&Gazzetta Ufficiale n.252 del 26-10-2004 Serie ébaie

Alle Regioni e province autonome
Assessorati alla sanita

Alle Associazioni di categoria

All' Ispettorato centrale repressione frodi

e p.c. Al Ministero delle politiche agricole e éstali - Dipartimento qualita
Al Ministero della salute - D.A.N.S.P.V.

Con decreto-legge 24 giugno 2004, n.157, convertibm modificazioni, dalla legge 3 agosto 200404,20n0 stati
determinati nuovi adempimenti in materia di etit&ieira dei prodotti alimentari.

Al riguardo, si ritiene necessario fornire le opgpae informazioni per la corretta applicazione elitel disposizioni.

a) Latte fresco pastorizzato:

le Amministrazioni interessate (Ministeri delleiatt produttive e delle politiche agricole e faiag hanno elaborato
alcune proposte concernenti la definizione e lattenistiche del latte fresco che sono state watii alla Commissione
europea ed agli altri Stati membri ai sensi deifattiva 98/34/CE. La procedura comunitaria ha avermine senza
che venissero sollevate sostanziali obiezioni.

Pertanto le denominazioni «latte fresco pastorizzat «latte fresco pastorizzato di alta qualitasspoo essere
utilizzate per il latte conforme ai requisiti pregic dalla legge n.169/1989 nonché agli altri paedri generali di cui al
regolamento (CEE) n.2597/97 e al decreto del Peasiddella Repubblica n.54/1997.

Inoltre, le denominazioni di vendita suddette possessere utilizzate a condizione che la durakikitiadue tipi di latte
non sia superiore a sei giorni, escluso quellard¢gdamento termico.

Gli altri tipi di latte (sterilizzato, UHT, micrdfrato, etc.) non soggiacciono a regole normativéudabilita. Le aziende
interessate indicano la data di scadenza o il termminimo di conservazione sotto la loro diretspansabilita.

Il comma 2 dell'art.1, poi, fa riferimento ai trathenti "autorizzati". Al riguardo, si ritiene utifgecisare che, essendo
stato soppresso I'art.2 della legge n.169/1989,scitponeva ad autorizzazione ministeriale idra#nti del latte, gli
eventuali trattamenti devono conformarsi ai prinsignciti dalle norme comunitarie vigenti di cupsa e dal decreto
del Presidente della Repubblica n.54/1997, ivi casp la microfiltrazione.

In relazione alle considerazioni di cui sopra, ltsevidente che i trattamenti non sono piu da ragare, ma sono
consentiti nel rispetto delle norme vigenti, qual@iano necessari per ragioni di sicurezza o p#li esigenze
tecnologiche.

Per quanto riguarda l'indicazione, a norma dellsadel decreto legislativo n.109/1992, la denonimaz di vendita dei
diversi tipi di latte deve essere completata daflimento al tipo di trattamento adottato, quaridmissione pud trarre
in inganno il consumatore sull’esatta natura deldptto e quando il consumatore € tenuto all'adezidinparticolari
adempimenti per la conservazione domestica del ¢éafter il consumo.

b) Passata di pomodoro:

il decreto-legge riserva la denominazione «passatpomodoro» al prodotto ottenuto per spremitureetth dal
pomodoro fresco, sano e maturo, riservando ad wnette ministeriale la determinazione delle cardtiehe del
prodotto finito.

Fino all’adozione del decreto, rimane solo I'obblidel rispetto della denominazione di vendita. &d, il prodotto
ottenuto per diluizione del concentrato di pomodpu® essere posto in vendita sul mercato nazicsate con una
denominazione diversa e tale da non creare comfesion la «passata di pomodoro». In tal senso étdadersi
modificata la circolare del Ministero delle attviproduttive, circolare n.166 del 12 marzo 200Xkedsi della quale il
prodotto ottenuto da concentrato poteva esseragrbsi «passata di pomodoro ottenuta da concentr@aesta
denominazione, non essendo conforme a quanto frelas citato decreto-legge, non pud essere piidzdta.
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Il rispetto delle altre caratteristiche e la relatidecorrenza saranno determinate dal decreto tetiimie in corso di
definizione.

| laboratori di analisi, ai fini dell’accertamendella presenza di acqua aggiunta, possono sedalsi metodica di cui
alla norma CEN/UNI ENV 12141 (giugno 1997) e susoesmodifiche.

¢) Indicazione dell’origine:

la legge n.204/2004 ha completato I'elenco degénagimenti con l'art.1-bis, concernente I'obbligolldfedicazione
dell'origine dei prodotti, dandone la relativa dafione e rinviando ad un decreto ministeriale ledalita di
applicazione.

Nelle more, anche al fine di evitare I'uso di madi@ali indicazione suscettibili di ostacolare laretta applicazione
della norma, si ritiene utile precisare che l'opiergx degli obblighi concernenti I'indicazione dletigine ed i
conseguenti controlli sono subordinati all'entriat&igore del decreto di cui all’art.1-bis, commadla legge.

d) Olio di oliva:

la legge n.204/2004 ha introdotto anche I'art.rletee riguarda solo gli oli di oliva.

Al riguardo, si ritiene utile precisare che l'etattatura degli oli di oliva € disciplinata dal régmento (CEE)
n.1019/2002, per cui l'operativita degli obblighbnzernenti le diciture aggiuntive introdotte dafath art.1-ter &
subordinata all’entrata in vigore del decreto niarigale previsto da detto art.1-ter.

Il Direttore generale
Goti
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MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI
ISPETTORATO CENTRALE REPRESSIONE FRODI

Circolare 30 luglio 2004, n.22844

Decreto Legislativo 21 maggio 2004, n.179. Attuazie della Direttiva
2001/110/CE concernente la produzione e la commeaitizzazione del miele.

Agli Uffici periferici

All'Ufficio |

All'Ufficio 1l

Alla segreteria dell'lspettore Generale Capo
Loro Sedi

Nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiamd 68 del 20 luglio 2004 é stato pubblicato il @dorlegislativo in
oggetto, in ordine al quale si ritiene di fornirehiarimenti necessari per una sua corretta ecbumé applicazione
nell'ambito dell'attivita istituzionale di questpkttorato.

L'articolo 1 introduce i seguenti elementi innoviti

- il miele é prodotto dalle api della specie Apisliifera;

- la produzione del miele da parte delle api, pgéeee ottenuta anche a partire dalle sostanzetesetaeinsetti
succhiatori che si trovano su parti vive di piante;

- il miele di fiori o miele di nettare & miele atigto dal nettare di piante (& stata tolta la patptancipalmente” che
compariva nella vecchia legislazione nazionale);

- per il miele di melata viene individuato I'ordikkemiptera (che include le cosiddette cimici acuphat le cicale, gli
afidi ed altre) quale unico responsabile della ezone di sostanze che possono essere trasforraliéeagi per la
produzione di tale miele;

- il miele di favo pud essere immagazzinato anchelveoli opercolati di favi costruiti a partire dattili fogli cerei
realizzati unicamente con cera d'api (non previsita precedente legge);

- per il miele torchiato viene indicata esattaméatmperatura massima di riscaldamento che phides(#5°C);

- viene definito cosa si intende per miele filtrato

L'articolo 2 rimanda ad un allegato del decreto skabilisce le caratteristiche, modificandole intpaispetto alla
precedente legge, che deve possedere il miele.

L'articolo 3 tratta i diversi aspetti dell'etichettira del miele.
Il primo comma indica esplicitamente che per I'eéittatura del miele si deve far riferimento al éécregislativo 27
gennaio 1992, n.109 e successive modificaziord,didposizioni indicate ai commi 2 e 3.

Pertanto sull'etichetta di un miele ottenuto e eaidnato conto terzi in un luogo diverso da quéllecui si trovi il
commerciante che ne ha richiesto la produzionee dessere riportato sia il nome o la ragione so@alemarchio
depositato e la sede o del fabbricante o del camfatore o di un venditore stabilito nella Comumtionomica europea
sia la sede dello stabilimento di produzione odatifezionamento (lettera e) ed f) dell'art.3 delrééz legislativo n.109
del 1992).

Altro elemento importante definito da questo attcaiguarda l'individuazione dei tipi di miele chEpssono essere
denominati nella vendita con il semplice terminéndiele” e cioé il miele di fiori o miele di nettey il miele di melata,
il miele scolato, il miele centrifugato ed il migtarchiato.

Non possono invece essere denominati nella veodital solo termine di “miele”:
- il miele in favo;

- il miele con pezzi di favo o sezioni di favo meiele;

- il miele filtrato;

- il miele per uso industriale.
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Il punto d) dell'articolo 3 prevede inoltre la pisigta di completare le indicazioni previste paatichettatura del miele
con i seguenti elementi:

- I'origine floreale o vegetale;

- I'origine regionale, territoriale o topografica;

- criteri di qualita specifici previsti dalla northaa comunitaria.

Tali indicazioni tuttavia non possono essere rgtersulle etichette del miele filtrato e di quedker uso industriale.

Per quanto riguarda invece il solo miele per usistriale, questo deve riportare accanto alla démmione di vendita
la menzione “destinato solo alla preparazione loi @tti” mentre deve essere definito “miele peo irglustriale” negli
ingredienti del prodotto alimentare composto in €uncorporato anche se nella presentazione debfimalimentare
composto puo essere indicato come <miele> (esottisd miele, merendine con miele, ecc.).

Infine, per quanto riguarda gli importi delle samdipreviste per il mancato rispetto dagli obblighposti dal decreto,
gli stessi sono stati fissati in misura variabigeGD0 a 6000 euro, salvo che i fatti rilevati nostituiscano reato o siano
riconducibili a fattispecie previste dall'articoto della legge 30 aprile 1962, n.283 punite condez®ni previste
dall'articolo 6 della stessa legge.

Si confida nellladempimento e si resta in attesandiortese cenno di riscontro.

L'ispettore generale capo
dr. Giovanni Lo Piparo
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MINISTERO DELLA SALUTE

Comunicazione 11 giugno 2004, Prot. DGVA.VIII/1830/P.1.8.d/388

Ordinanza Ministeriale 14 febbraio 1968 concernentéNorme per la profilassi della peste
suina africana” pubblicata sulla Gazzetta Ufficialen.44 del 19 febbraio 1968 - Chiarimenti

Assessorati regionali alla Sanita
Servizi Veterinari
Loro sedi

Comando Carabinieri per la Sanita
Piazza Albania 10
00100 Roma

1ZS
Loro sedi

Associazioni di categoria

Pervengono alla scrivente Direzione Generale lehigste di chiarimento circa [I'obbligatorieta
dell'identificazione da parte delle Ditte produtiridel mese e dell’anno di produzione sulle catrine preparate, ad
esclusione di quelle cotte o preparate in filzeestidate ad essere consumate fresche nel luogodiizione, prevista
dall'Ordinanza Ministeriale 14 febbraio 1968 comesmrte “Norme per la profilassi della peste suinacafa” e
pubblicata sulla Gazzetta Ufficiale n.44 del 19%ifetio 1968.

Al riguardo si evidenzia che l'ordinanza suddettdagritenersi abrogata, per il combinato disposiiadt.29,
comma 2, dell'articolo3, comma 4 e dell'articolo #i8l decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.109uecessive
modifiche nonché del decreto legislativo 20 febb2004, n.54.

Infatti I'articolo 29, comma 2, del decreto legisla n.109/92 ha abrogato tutte le disposizionimateria di
etichettatura di presentazione e di pubblicita pteidotti alimentari e relative modalita, diversencompatibili con
guelle prescritte dallo stesso decreto.

La data di produzione di cui alla citata Ordinanzaisteriale, se fosse stata ritenuta essenzalléedislatore,
poteva essere mantenuta in vigore a norma detideti3, comma 4, come é stato fatto per le normgatoegiche,
fiscali ed ambientali; il legislatore vi ha rinuato.

L'articolo 13 del decreto legislativo n.109/92 hagrritto un sistema di identificazione dei loftipdoduzione o
di confezionamento, qualeonditio sine qua norper la commercializzazione dei prodotti alimentan talune
specifiche deroghe indicate nello stesso articmlidase a tale disposizione, atteso che il lotemiifica i prodotti del
medesimo genus merceologico preparati in circostamaticamente identiche, l'indicazione della dict del lotto o
l'indicazione di una data espressa almeno con giermese identificano in modo preciso il lotto déatita.

Il decreto legislativo 20 febbraio 2004, n.54, iefj detta disposizioni puntuali sulle misure ditcolio sanitarie
da applicare in caso di comparsa della malattimprese quelle da deliberare nei piani di emergehzail Ministero
della salute adottera d’intesa con la Conferenzangeente per i rapporti tra lo Stato, le RegioneeProvincie
autonome di Trento e di Bolzano. Il decreto costitel pertanto attualmente la norma di riferimerdo ipbcontrollo e
I'eradicazione della peste suina africana in Italia

Alla luce delle considerazioni espresse, ritenutaatitamente abrogata I'ordinanza ministeriale del 14
febbraio 1968, gli Uffici competenti dovranno atteersi alle disposizioni del decreto legislativo 2Gbbraio 2004
n.54 per quanto concerne le norme sul controllo éeradicazione della peste suina africana e dell’aitolo 13 del
decreto legislativo 27 gennaio 1992 n.109 in matardi identificazione del lotto di produzione

IL DIRETTORE GENERALE
Dr. Romano Marabelli
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MINISTERO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL’ARTIGIANATO

Circolare 10 novembre 2003, n.168

Etichettatura, presentazione e pubblicita dei prodti alimentari

Pubblicata nell&sazzetta Ufficiale n. 4 del 7-01-2004 Serie Galeer

Al Ministero della salute

Al Ministero delle politiche agricole e forestalispettorato repressione frodi
Alle Regioni e Province autonome di Trento e diZ2oio

Alla Federalimentare

Alla Confcommercio

Alla Confartigianato

Alla C.N.A.

Alla A.N.C.C. — COOP.

Questo Ministero & gia intervenuto piu volte, ircasione dell'entrata in vigore di norme di particel rilievo, per
chiarirne la portata e fornire informazioni per wwaretta ed uniforme loro applicazione sia dagdslle imprese sia
da parte degli organi di vigilanza.

Pervengono, poi, quesiti sia da parte di aziendassdciazioni professionali sia da parte di alargani di controllo,
che chiedono precisazioni sulla applicazione dirtalnorme, in particolare di quelle relative dfle¢ttatura.

Sulla scia di quanto gia fatto in precedenti oamaisicon la presente si forniscono i chiarimerthigsti:

A. Utilizzazione del termine "integrale" nell'etickettira dei prodotti da forno.

E stato sollevato un problema di interpretazionatisamente all'uso del termine "integrale” nelticleettatura dei
prodotti da forno ottenuti attraverso la miscelagiai farina di grano tenero con crusca e/o crukchevece che con
farina integrale, come definita dal decreto dekRlente della Repubblica n.187 del 2001.

La questione é rilevante per diversi aspetti. Anit occorre distinguere la denominazione di venddll'ingrediente,
secondo le diverse utilizzazioni della farina. Wa$o in cui questa venga destinata alla vendi&tdial consumatore o
alla panificazione, occorre rispettare quanto @tevdal D.P.R. n.187 del 2001. Quando € ingredidatéarina in
parola pud essere designata col nome "farina diénio" o "farina di frumento integrale" cosi comeiane negli altri
Stati membri.

Le denominazioni di vendita, riservate agli sfatinpreviste dal D.P.R. n.187 del 2001 sono vinatlaolo per i
produttori di farine e le caratteristiche fissatee@amma 3 dell'art. 1 di detto decreto si applicasalusivamente alle
farine destinate alla panificazione e alla venditetta al consumatore: non sono, quindi, vincalpat gli altri settori
industriali, in particolare per i prodotti da forrtanto & vero che I'art. 10 ha previsto una sjpeciferoga.

L'uso, poi, del qualificativo "integrale" nella deninazione di vendita (esempio: biscotti integrakulta coerente sia
nel caso di utilizzo di farina di frumento integrahcquistata come tale da aziende molitorie, siaca®o in cui si
ottenga tale prodotto, con le medesime carattehisti nell'ambito dello stesso opificio, ove vientliazata,
aggiungendo crusca e/o cruschello alla farina dngrtenero. Il termine “integrale”, infatti, implida presenza di
crusca e/o di cruschello in quantita tale da asafewn significativo apporto nutrizionale di filmel prodotto finito.

La cruscal/cruschello sono, infatti, gli unici elartieche differenziano la farina di frumento intdgraalla farina di
grano tenero non essendo, inoltre, vincolanti péizzazioni diverse dalla panificazione e dallandéa diretta al
consumatore i parametri previsti al comma 3 dellladel D.P.R. n.187 del 2001.

Pertanto non ha rilevanza alcuna, ai fini dell'imiazione al consumatore, la messa in evidenzaidh&tts di «farina
integrale di grano tenero» proveniente dai moliom ¢ parametri previsti dalla norma suddetta opplir&farina di
frumento integrale” sempre proveniente dai moliai con parametri diversi da quelli previsti dallama o, infine, di
farina integrale ricostituita, all'interno dell'anda utilizzatrice, con parametri uguali o divetaiquelli previsti dalla
norma. | prodotti finiti sono tutti legali con c#teristiche organolettiche pressoché identiche.

Si ritiene utile evidenziare, a tal fine, che l@go primario della norma consiste nella protezienella informazione
dei consumatori e non nella protezione delle egigelelle categorie economiche.

Si ritiene utile ricordare anche che, durantebetazione del D.P.R. n.187 del 2001, é stata feestalta attenzione ai
principi comunitari sulla libera circolazione delieerci, che riguardano in particolare la loro miilzione, nonché a
guanto sancito dalla Corte Costituzionale con f&.9®443/1997 sulla pasta, finalizzata ad evitiseriminazioni alla
rovescia a danno dell'industria nazionale rispaltaoconcorrenza estera.

Cio che cambia dal punto di vista giuridico, ai fifel rispetto delle regole di etichettatura refatalla definizione di
"ingrediente”, & che, nel caso in cui la farinavemga direttamente dal molino, si ha un unico idgnete da
menzionare come tale e cioé "farina di frumentegrale"; nel caso in cui, invece, la farina intégrsi ottenga per
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ricostituzione si hanno due o tre ingredienti cheano designati separatamente col proprio nomenfati frumento,

crusca, cruschello). V'e da chiedersi al riguamlinsquesto caso I'uso del termine "integrale"andénominazione del
prodotto finito comporti I'obbligo dell'indicaziordel QUID. Ebbene, poiché nella denominazione didita non figura

alcun ingrediente particolare, nessun adempimeltésiare é richiesto, a meno di espliciti richiami etichettatura
circa la specifica tipologia di farina impiegata.

B. Somministrazione della croissanterie.

L'esigenza di avere un'ampia tipologia di proddtéschi e fragranti, quali croissant, krapfen,géftine, strudel e
simili, ha indotto l'industria a preparare prodaettiemperatura controllata destinati, con appémitietti, senza alcuna
manipolazione, che integri una attivita produttiad, essere somministrati sul punto di vendita.odptti in questione
non sono semilavorati o preparazioni alimentari, snao prodotti finiti, in quanto, come detto, noecessitano di
manipolazione o ulteriore lavorazione, per essenensinistrati.

Questo Ministero ha gia precisato in precedentiasicmi che, tenendo conto della evoluzione delleatiag di
prestazione del servizio di somministrazione, ttévita € del tutto compatibile con l'attivita somministrazione, di
cui all'art.5, lettera b), della legge n.287 ded19

Qualora si volesse attribuire a tale attivita wedso significato, si correrebbe il rischio di afrun cattivo servizio al
consumatore, le cui esigenze devono sempre essmrsiderate prioritarie, senza creare inutili osliacdla
commercializzazione, soprattutto quando non & miesgdiscussione il rispetto delle norme igienicoitarie.

Nulla vieta, pertanto, di ricondurre nella specfautorizzazione sanitaria rilasciata al pubblisereizio I'attivita di cui
sopra, alla stregua di quanto avviene per il pareigimente cotto surgelato o meno. Si trattatdagione analoga. Il
legislatore, peraltro, nel caso del pane, &€ dointervenire, perché v'era il problema della den@mione di vendita
che non consentiva di denominare "pane" il prodptozialmente cotto: situazione che non si preseefacaso
specifico della croissanterie.

C. Uso dei termini "all'aceto", "con aceto" e simili.

Con circolare n.379 del 1966 e circolare n.385 1888 il Ministero dell'industria, del commercio ellthrtigianato
forni, sulla base delle norme allora vigenti, uadesdi indicazioni alle aziende alimentari congem circa l'uso delle
diciture suddette nel caso di utilizzazione di acaime ingrediente.

L'adozione di norme comunitarie in materia di egttétura negli anni successivi ha reso praticamsuperate dette
circolari. | termini, quindi, riportati in titolo ano da considerarsi utilizzabili alternativamenten cequivalente
significato.

D. Vendita prodotti congelati.

Da qualche tempo si osserva che, in alcune supedita grande distribuzione, nei banchi di vendi& prodotti
surgelati sono immessi anche prodotti congelati camfezionati, esposti con gli estremi dell'aziepdaduttrice, che
spesso incorpora nel proprio nome la parola "satjelanche se poi sulle singole etichette o negilidats a
disposizione del pubblico compare l'indicazione siteatta di prodotti congelati.

Questo modo di operare, oltre ad essere inganneiel consumatore, rappresenta anche una formsledita
commerciale.

Si invitano, pertanto, gli organi di vigilanza ariieare che, per i prodotti congelati venduti sfusiano fornite
adeguate informazioni al consumatore, in conforraitquanto previsto dall’art.16 del decreto legista27 gennaio
1992, n.109, come modificato dall’art.13 del deerkgislativo 23 giugno 2003, n.181, il quale diabé che detti
prodotti devono essere muniti di apposito cartedpplicato ai recipienti che li contengono oppupplizgato nei
comparti in cui sono esposti.

Sul cartello devono figurare:

a) la denominazione di vendita, accompagnata dalite "congelato”, senza che compaia, a qualstaki til termine
"surgelato/i";

b) le modalita di conservazione dopo l'acquisto;

c) la percentuale di glassatura per i prodottisgiis

| banchi ed i prodotti in essi contenuti, infin@mno adeguatamente protetti e vanno rispettatertaenigieniche di cui
al decreto legislativo 26 maggio 1997, n.155 (aitu@e della direttiva 93/43/CEE sull'igiene).

E. Utilizzazione uova fresche.

Il regolamento (CEE) n.1907/90 e il regolamento EEE.1274/91 fissano le norme per la commerciatizmee delle
uova vendute in guscio tal quali. Ai sensi dellfdel regolamento (CEE) n.1274/91 le uova di aaiagA o "uova
fresche" devono possedere determinate caratt@estica cui quella di non aver subito alcun trattaimedi
conservazione.

Dal momento che le uova utilizzate nei prodottstoamati, indipendentemente dalla categoria dririfento, devono
essere pastorizzate, la sola menzione "uova frégiteebbe sembrare non corretta. Al riguardo @m@&isare che la
pastorizzazione delle uova fresche in questo cashiesta dal decreto legislativo n.65 del 199&treo agli
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ovoprodotti (art.3, lettera €) non come trattametdit@wonservazione ma come esigenza di ordine igiesanitario
obbligatoria.

Pertanto, ai fini della qualificazione dei prodditiiti preparati con I'impiego di uova fresche {egoria a) e per
garantire un'idonea informazione del consumatamijene che gli ovoprodotti ottenuti esclusivarteeda uova fresche
di gallina vadano distinti da quelli ottenuti davaodi gallina di categoria diversa dalla categokiaattraverso
I'etichettatura. Si suggerisce, pertanto, che lgaufsresche, come sopra descritte, siano desigretelenco degli
ingredienti dei prodatti finiti trasformati con taenzione "uova fresche" e le altre come "uova".

Tale soluzione € da ritenersi conforme a quanteigteall’art.5, comma 13, del decreto legislativ@09 del 1992.

Se cid non fosse, non vi sarebbe neppure la né&kelsitilizzare le uova fresche, con conseguergenti danni alla
relativa produzione agricola.

Si precisa infine che il divieto del trattamentdlag@astorizzazione a scopo conservativo per leadoesche, previsto
dalla normativa comunitaria, riguarda solo il prtiddan guscio venduto tal quale.

F. Prodotti artigianali.

Nella commercializzazione di taluni prodotti aréigali, quali le paste alimentari di cui al decrd&d Presidente della
Repubblica n.187 del 2001, talvolta viene fatto aoa certa enfasi riferimento alla "produzioneggaiale”, come se si
trattasse di una garanzia di qualita organolettio&jtiva o sanitaria superiore.

L'uso di diciture quali "lavorato a mano" e singilingannevole quando soltanto alcune fasi secandasollaterali della
produzione sono effettuate a mano.

Nel comparto delle paste alimentari, ad esempiodiditure "lavorato a mano" e simili potranno essapposte
unicamente qualora le fasi di impasto, trafilattaglio ed essiccazione della pasta siano stag¢tadite in tutto o per la
maggior parte a mano e non anche quando la maiuatbia riguardato unicamente fasi secondarie clume
svuotamento dei sacchi di semola, il riempimentibledeamogge, il dosaggio degli ingredienti o ilnfezionamento.
Inoltre, sempre pil spesso, viene fatto riferimealttenore proteico e al contenuto in glutine sbedmaterie prime che
del prodotto finito. Questi messaggi devono esgByreamente dimostrati e comportano la realizzazibell'etichetta
nutrizionale, in quanto viene fornita una infornma® su un elemento fondamentale dell'etichettaturtaizionale
disciplinata dal decreto legislativo n.77 del 19@6quantita di proteine.

E vero che l'uso di diciture concernenti le caritehe del metodo di produzione costituisce uasagzia fornita al
consumatore sul metodo, ma non si traduce, di a&ggolche in un aumento della qualita del prodatitofin termini di
caratteristiche ingredientistiche, nutrizionalijralto-fisiche, organolettiche ed igienico-sanitarie

Delle metodologie artigianali viene fornito un eten non esaustivo ma di rilievo, nella pronunci@884 del 9
novembre 2000 dell'Autorita garante della concaraea del mercato, che si pud cosi riassumere:dsepra di una
struttura organizzativa tipicamente artigianale fafwiliare € caratterizzata dal basso numero detidd soprattutto
dall'incidenza dell'apporto umano e personale netauzione. Questo aspetto concerne, ovviamentmiedmente, le
caratteristiche dell'azienda. Pertanto non pudldnramodo essere utilizzato per presentare i ptodome superiori
nella qualita. L'azienda artigianale non pud ci@sformare la sua qualifica giuridica in un elemedt qualita dei
prodotti finiti.

In tale contesto non si pud non tener conto anclggahto previsto dal decreto legislativo n.74 H@92 che, anche se
di portata generale, vieta ogni forma di pubbligtébliminale e subordina l'uso dei termini "garang garanzia" e
simili, quali "selezionato e scelto”, alla precisae in etichetta del contenuto e delle modalittadgaranzia offerta.

G. Paste speciali.

Sono stati chiesti piu volte chiarimenti circamiti di riferimento per le ceneri, I'acidita e glitri parametri analitici, di
cui all'art.6, comma 3, del decreto del Presideleiéa Repubblica n.187 del 2001, per la produzidingaste speciali,
sia secche, sia fresche, sia stabilizzate.

Tale problema ¢ stato affrontato piu volte anchecneso dell'elaborazione del D.P.R. n.187 del 2@fdve non si &
ravvisata la necessita di apportare specificheigaeioni, essendo la norma gia chiara.

Infatti, mentre per la pasta di semola di gran@mdgemola + acqua), il limite massimo di ceneri0Gsu cento parti di
sostanza secca, per i casi di presenza di alttarsm#soltre alla semola, come le uova della pdbtawo, il legislatore
ha conseguentemente provveduto ad adeguare ielidhiteneri, fissandolo a 1,10 per la pasta cortrguaova per
chilogrammo di semola ed ammettendo un ulterioaeimento di 0,05 per ogni uovo in piu rispetto ahimo
prescritto.

Quando allimpasto vengono miscelati altri ingreti@limentari, allo scopo di ottenere una pasteegmle», secca,
fresca o stabilizzata, i parametri previsti all&rtcomma 3, non dovranno essere applicati al nyedotto finito,
bensi esclusivamente alla materia prima di basegapa.

Nella valutazione del tenore delle ceneri e ddyli parametri analitici si dovra tener conto sil dontributo apportato
dalla materia prima di riferimento impiegata, sill'dffetto esercitato sul parametro analitico féndall'ingrediente/i
aggiuntol/i.

Ad esempio, nel caso delle ceneri di un pasta miote di grano duro con spinaci, € errato non so#ré contributo
delle ceneri apportate dagli spinaci a quello gtevsul prodotto finito.
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Si deve altresi fare riferimento, per definireahtributo portato dagli spinaci, alla quantita iegsta in ricetta, al loro
contenuto medio di ceneri e relativa variabilitéunale.

Pertanto, in fase di accertamento analitico, i nwadielle ceneri, dell'acidita e degli altri parametpportati dagli
ingredienti alimentari a quelli apportati dalle v prime di base vanno scorporati dal computbajkg la quantita di
tali ingredienti, poi, € facilmente rilevabile saulbase della loro dichiarazione quantitativa inhedita, ai sensi dell'art. 8
del decreto legislativo n. 109 del 1992 o meglioaaa analizzando la ricetta all'origine.

H. Bevande di fantasia al gusto di frutta.

Le bevande in parola hanno un contenuto di suagtafinferiore al 12% ma devono essere poste imite@mon un
nome di fantasia tale da non ingenerare confustmmele bevande, di cui all'art. 4 del decreto delsklente della
Repubblica 19 maggio 1958, n.719 che disciplinaeleande analcoliche con almeno il 12% di succo.

Detto limite del 12% era previsto anche per le beeaalcoliche (liquori, amari, ecc.) dall'art.14laéegge n.1559 del
1951, risultato poi incompatibile con le disposidioomunitarie in materia di bevande spiritose.

Le bibite in questione, comunque, sono generalmieletatificate da nomi di fantasia e da ulteriomitlire indicative
del gusto: l'indicazione del succo € obbligatoriaemsi dell'art. 5 del decreto legislativo n.1@ t992. Non si tratta,
come da alcune parti si vuol far credere, di un onpdr trarre in errore il consumatore ma di unaipezione per
identificare la natura della bevanda che potrebfsere composta anche solamente da acqua, zuceitemi e
coloranti. Il tipo di aromatizzazione utilizzato @essere evidenziato con la dicitura "al gusto"dl'al sapore di..." o
dicitura simile.

Mentre per le bevande di cui all'art.4 del decrééd Presidente della Repubblica n.719 del 1958equisito di
identificazione & dato dal nome della bevanda (@aga, limonata, ecc.), per le bevande di cuiralfail requisito &
dato dal suo gusto.

La questione e stata affrontata dalla Corte diazasse nella sua sentenza del 6 marzo 1992, n.@@6 quale, con
riferimento ad una bevanda denominata "quench'tigloetava anche la dizione "cedro gusto aranciaffsirma che:
«Le riportate norme (cioé gli articoli 4 e 5 detdso del Presidente della Repubblica n.719 de8186n riguardano
le bevande analcoliche che siano commercializzateua nome di fantasia, le quali, ancorché si @yamd di uno o piu
frutti, non sono soggette a percentuali minimerdspnza dei frutti medesimi».

La sentenza cosi prosegue:

«Tanto premesso, si deve considerare che la bibitpiestione, come accertato in sede di meritdata snessa in
commercio con marchio inequivocabilmente di famd5guench”, tratto dalla parola inglese "quenclof® vuol dire
genericamente bibita), mentre l'ulteriore dizionedro gusto arancia”, apposta sul recipiente, nstitsisce né snatura
detta denominazione di fantasia, ma ha soltanfienzione di illustrare gusto e aroma.

Il caso esaminato dalla Cassazione € indubbiamesteettamente analogo a quello delle bibite insjole in cui si
riscontrano marchi di pura fantasia accompagnatdideoni indicative del gusto (quali talune indigaz in lingua
straniera del tipo orange, lemon) piuttosto chdadelera composizione della bevanda, ma che sicuntemeon ne
costituiscono la denominazione. Queste ultime {cadlesempio "bevanda analcolica"/"bevanda anakal gusto di
limone") non si riferiscono al frutto di per sé (o@ ad esempio la denominazione «Limonata») e rdpom
all'esigenza, imposta dalla norma dell'art.4, condntds, del decreto legislativo n.109 del 1992, ailato dal decreto
legislativo n.68 del 2000, di "consentire all'acguote di conoscere I'effettiva natura e di disterudai prodotti con i
quali potrebbe essere confuso".

L'eventuale dichiarazione volontaria della percalgwel succo contenuto va considerata come elendénina corretta
informazione circa le caratteristiche compositivalel bevande chiarendo che dette bevande appartenag una
diversa categoria a piu elevato tenore di succoudiall'art. 4 del decreto del Presidente dellaU®éfica n.719 del
1958.

L'art. 11, poi, del decreto del Presidente dellpu®blica n.719 del 1958 secondo il quale «le caafeper le bibite di
cui agli articoli 6 e 7 del presente regolamenta debbono avere forma o colore né portare figuirkdiwazioni che
facciano comunque riferimento a frutta, piante  Iparti» € da ritenersi abrogato dall'art. 29 distreto legislativo
n.109 del 1992.

Per quanto riguarda infine i coloranti, va postoeiridenza che il loro uso & subordinato all'integréspetto delle
disposizioni comunitarie in materia. In particolaiene richiamata I'attenzione sull'art. 31, prioonma, della legge
n.52 del 1996 ai sensi del quale sono abrogatel'diteo, «g) articoli 8, 10 e 16, primo comma,téea c), del
regolamento approvato con decreto del Presidenia &epubblica 19 maggio 1958, n.719, nonché odina a
disposizione in contrasto.»

La legge n.286 del 1961 risulta praticamente inapplle in considerazione di quanto sopradett@ts&inde ora solo
una sorta di norma che provveda alla relativa seggione, allo scopo di fare chiarezza.

Si richiama infine la sentenza della Corte Costitnale del 30 dicembre 1997, n.443 che, occupandelt legge
n.580 del 1967 in materia di paste alimentari, tabikto il principio che le norme nazionali che pongono ai
produttori nazionali obblighi che non incombono &uibricanti di altri Paesi membri dell'Unione epea (che peraltro
possono liberamente commercializzare in ltalia® lprodotti non conformi alle norme italiane, pugaiispondenti alla
legislazione del Paese d'origine) sono contrarggiatipio costituzionale di non discriminazione.
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Qualora si volesse ritenere che le indicazioningte sull'etichetta delle bevande in questiona o composizione
contrastino con norme italiane ritenute tuttoreewity le imprese nazionali produttrici di tali bexde sarebbero, in base
ai principi affermati dalla sentenza in questiomgostituzionalmente discriminate nei confronti dabbricanti dei
numerosi altri paesi membri dell'Unione europeatin non vigono le restrizioni previste dal decre Presidente
della Repubblica n.719 del 1958 e dalla legge n.2®b6 1961. Tali produttori sarebbero infatti libedi
commercializzare sul mercato nazionale loro pracatth conformi alle norme italiane citate, con agsente indebito
vantaggio competitivo nei confronti delle impreseionali.

|. Etichettatura delle carni, quali ingredienti.

Con la circolare n.165 del 31 marzo 2000 furondadetregole dettagliate circa l'applicazione delBadel decreto
legislativo n.109 del 1992.

La direttiva 2001/101/CE attuata con l'art.15 detréto legislativo 23 giugno 2003, n.181, ha padta problemi

connessi con la definizione di carne. Si ritienetgreo utile, dopo una attenta disamina dei divasgetti relativi ai
prodotti piu significativi esistenti sul mercatoriire taluni chiarimenti al riguardo.

La norma in parola si applica a tutti i prodottinadntari contenenti carne, in quanto ingredienianc essi
preconfezionati 0 meno. Essa non si applica allei cammercializzate tal quali.

Per carne si intende la carne muscolare scheledati@nimale compresa la quantita massima di grasdi tessuto
connettivo prescritti, naturalmente aderenti allasse muscolari scheletriche. Le carni di qualsip&cie vanno
designate col nome specifico previsto dalla nowaatiomunitaria o, in mancanza, da usi e consuedtadizionali. In

luogo del nome specifico pud essere usato il noslla dategoria: "carne di" seguito dal nome dglecse.

Di conseguenza non € piu consentito utilizzare, &¢@mpassato, il solo termine relativo alla speqigale "bovino",
"suino", essendo stato soppresso il comma 10 déldel decreto legislativo n.109 del 1992.

Le altre parti dell'animale, escluse dalla defimii di «muscoli scheletrici», sono etichettate it@ro nome specifico
di uso comune. Questi nomi specifici, se non segati a specie animali individuate, devono essengptetate con il
nome della specie animale da cui provengono. Esengicotenna € solo di suino e non di altri animaér cui il

prodotto puo essere designato col nome "cotennladgo di "cotenna suina”.

La tabella seguente riporta lindicazione da wdie, ad esempio, per le parti di suino che nontrdaeo nella
definizione di "muscoli scheletrici" il cui impiegtsulta possibile in alcune ricette tradizionali:

Parti Designazione
Grasso (eccedente i limiti prescritti) Grasso suino
Cotenna (eccedente i limiti prescritti) Cotenna
Trippino Trippino suino
Magro di testa (diverso dal massetere) Magro sdinesta

I limiti di grasso e di tessuto connettivo contémlla tabella dell'art.15 del decreto legislatind81 del 2003, si
intendono riferiti ad ogni specie separatamenteurrprodotto, ad esempio, costituito da carne l@ercarne suina,
detti limiti sono, per il grasso, 30% per la casu@a e 25% per la carne bovina.

Le parti anatomiche dell'animale, quali coscia awenpancetta suina, designate con il loro nome,soggiacciono ai
limiti di grasso e di tessuto connettivo prescrisse non vanno accompagnate da qualificaziosgestibili di trarre in
errore il consumatore sulla effettiva natura deldotto e di creare concorrenza sleale, qualeniitex «fresco», salvo il
caso di specifica previsione in una norma comuiaitar

La carne meccanicamente separata deve essere atasigpme tale, completata dal nome della specima@i
Esempio: carne di pollo separata meccanicamentes caina separata meccanicamente.

I limiti di grasso e di tessuto connettivo sonodiasu analisi e calcolati a livello di messa ire Non si tiene conto
del budello o dell'involucro che sono elementiasti all'impasto.

Per il calcolo si prendono in considerazione ilteomto percentuale di "proteina di carne”, "coltagjee "grasso” di
ogni specie animale separatamente. Tali contetutti,identificati al momento della messa in opesiahasano su uno
dei seguenti dati/analisi:

a) dati di composizione generalmente accettattiveldle sole parti dell'animale rientranti netlafinizione di carne;

b) analisi rappresentative relative solamentesgkxifiche parti dell'animale rientranti nella défione di carne;

¢) analisi rappresentative di miscele relative selate a quelle parti dell'animale rientranti nelédinizione di carne.
Tali dati ed analisi devono escludere a prioridagibile presenza di sostanze non rientranti mfanizione di carne,
quali fegato e cuore, proteine vegetali, additd/ieeomi.

Per quanto riguarda, infine, I'obbligo di indicdee percentuale di carne utilizzata nella preparaziali prodotti
composti, essa €& prescritta solo per i prodottcgméezionati destinati tal quali al consumatoreleTabbligo non si
applica ai prodotti costituiti essenzialmente deneaa condizione che la quantita di acqua aggiaota superi nel
prodotto finito il 5% e non contengano sostanzedig da quelle tecnologiche (sale, aromi, additivi,). E fatta salva
comunque la facolta dell'impresa di indicare, pea migliore informazione del consumatore, la peteale di carne
utilizzata anche nei casi in cui non ve ne siablaw.

I controlli, come gia ribadito nella precedentecolare n.165 del 31 marzo 2000, finalizzati alletamento della
qguantita di carne e dei limiti di grasso e di cdtime vanno effettuati ovviamente all’'origine. lbotrollo sul prodotto
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prelevato nelle fasi commerciali non pud essers@ee riferimento per valutarne la conformita, iramio, ai sensi
dell’art. 5 del decreto legislativo n.109 del 1962¢orre riferirsi al momento della utilizzazionegti ingredienti.

Allo scopo poi di assicurare comportamenti omogeraia commercializzazione di taluni prodotti pastarmente
diffusi si forniscono delle linee guide che intagwajuelle riportate nella circolare n.165 del 3Xz02000:

1) cotechino e zampone «puro suino» sono prodotti sblo suino.

La dicitura "puro suino”, peraltro non obbligatgrévidenzia solo che le carni utilizzate nella jmegzione del prodotto
sono solo di suino.

Ai fini della determinazione dell’'ordine ponderalecrescente nell’elenco degli ingredienti, il tenali carne va
conseguentemente ridotto quando grasso e connstiivm superiori ai limiti prescritti.

Esempio di zampone costituito da carne avente 3b%ratso e 30% di cotenna. L'elenco degli ingretlienil
seguente: carne suina, cotenna, grasso suino,.aromi

Esempio di cotechino costituito da carne avente 80Yrasso, 20% di cotenna e 20% di magro di téditeerso dal
massetere). L'elenco degli ingredienti € il segaecérne suina, magro suino di testa, aromi.

Non e richiesta l'indicazione di grasso e di coéenim quanto sono entro i limiti massimi prescriigr la non
indicazione.

Si evidenzia che, in entrambi i casi, I'elenco dedghredienti va completato con lindicazione dek®stanze
tecnologiche eventualmente utilizzate e che lars@eud non essere seguita dal termine «suinoeghgaessa € solo
di suino.

2) Prosciutto cotto.

Si tratta di prodotto, costituito da carni, acqueostanze tecnologiche.

Nel caso di prodotto con una quantita d’acqua adgientro il limite del 5% nel prodotto finito, nam procede a
guantificazione della carne.

Qualora la quantita d’acqua aggiunta superi nedgito finito il 5%, occorre indicare I'acqua néiaco degli
ingredienti e quantificare la carne suina, ai sdn#llart. 8 del decreto legislativo n.109 del 1992

3) Mortadella puro suino.

Il riferimento al suino é fatto solo per indicahgtilizzazione di un solo tipo di carne, quellarsai

Come nel caso di zampone e cotechino non v'é lgbluell'indicazione percentuale di carne ancheiesenza di
eventuale aggiunta di grasso suino e/o di cotefmdidrippino. Il grasso ed il connettivo, se stgy® i limiti prescritti,
vanno indicati nell’elenco degli ingredienti defteortadella senza indicazione percentuale dellaecarn

Le parti anatomiche dell’animale, che non sono imrate carne ai sensi dell’art.15 del decretoslagivo, vanno
indicate col loro nome specifico nell’elenco degliredienti della mortadella.

In taluni casi viene posto in evidenza una partg@nica dell’animale per valorizzare il prodottoomadella di fegato
oppure mortadella con fegato. Trattandosi di umdéd@g@nte non considerato carne, ma caratterizzzentd prodotto, il
fegato va quantificato, come nell’esempio seguentgredienti: carne suina, fegato suino 30%, grassoo, trippino
suino, aromi.

Nel caso, poi, di prodotti ottenuti da carni di pjeecie, le relative specie vanno tutte quantii¢atpercentuale.

4) Wurstel.

Si tratta di prodotto ottenuto utilizzando anchejue; aromi ed altre parti anatomiche. | principi spirarsi per
I'etichettatura sono gli stessi indicati per glirodotti carnei.

Esempi:

a) Wurstel costituito da 60% di carne suina, 30%dtjua, 8% di aromi,.... ha il seguente elencaglieidienti: carne
suina 60%, acqua, aromi,...., se i limiti di grassti connettivo sono quelli prescritti.

La quantificazione percentuale della carne é riathiperché v'é una quantita d’acqua aggiunta sogea 5%.

b) Wurstel costituito da carne suina 90%, acqua &%mi, & un prodotto costituito essenzialmenteatae. La carne
pud non essere quantificata e I'acqua, non superdr del prodotto finito, non viene indicata Felenco degli
ingredienti. L'elenco degli ingredienti €, quindiseguente: carne suina, aromi;

c) "Wurstel di pollo™: identifica un prodotto otteto da carne di pollo, generalmente meccanicanseyarata. Tale
carne non € considerata carne ai fini dell'eticdtath e deve essere designata con la dicituraéadirpollo separata
meccanicamente”.

Essa non risponde, ovviamente, ai limiti di grasst connettivo previsti per le carni avicole. Lelle ed altre parti
dell'animale composte di grasso e di connettivatrano nell’'unica voce "carni di...... separate ca@icamente”.

Lo stesso vale per le altre carni avicole qualdle@ut tacchino e di anatra.

Un esempio di elenco degli ingredienti pud essesiene di tacchino meccanicamente separata 80%aaagumi,......
Qualora la quantita di carne sia piu elevata egliacaggiunta non superi il 5%, I'elenco degli imtieati pud essere:
carne di tacchino separata meccanicamente, aromi,..

Nel caso di miscele, poi, le specie vanno quantiéiccarne di pollo separata meccanicamente 50&te ch tacchino
separata meccanicamente 40%,.... Per evitare eierg ogni volta la dicitura «meccanicamente séparda cui
indicazione occuperebbe inutiimente molto spazi@tiohetta, non si ravvisano problemi a inserirpal&carne di
pollo» e «carne di tacchino» un asterisco e riperia fondo alla lista degli ingredienti la dett&citlira accanto
all'asterisco. Modalita questa gia prevista darsaegolamentazioni comunitarie specifiche.

5) Strutto.
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Lo strutto, generalmente & un monoingrediente cpenon porta I'elenco degli ingredienti. Vicevelsastesso, se ha
subito aggiunte, nell’elenco degli ingredienti pegsere designato con la voce "grasso suino" ma asth a designarlo
come strutto.

6) Ciccioli, cigoli e simili.

| ciccioli e simili sono prodotti proteici ottenudialla fusione di tessuto adiposo del suino. Passontenere anche una
parte di carne, che non €& ingrediente. Conseguemtentelenco degli ingredienti pud essere diveasseconda della
sua presentazione e cioe:

a) nessun elenco di ingredienti, se il prodottéténaito senza aggiunte;

b) ingredienti: grasso suino, aromi, sale;

¢) ingredienti: ciccioli, aromi, sale.

Importante e che il messaggio sia formulato in terrohiari, senza trarre in errore il consumatoudias corretta
composizione del prodotto.

7) Pancetta cubettata e prodotti simili.

Si tratta di prodotto suino in pezzi, che mantieamunque la sua riconoscibilita. Il riferimentaadlio anatomico puo
essere, pertanto, effettuato nell’elenco degliedgnti con la voce "pancetta suina".

J. Commercializzazione degli oli di oliva, quali ieglienti.

Col decreto legislativo n.181 del 2003 & stato agmi all'art.4 del decreto legislativo n.109 de®29 comma 5-bis, ai
sensi del quale, nella denominazione di venditanddbrodotto trasformato, un ingrediente pud esselieato col nome
della categoria anziché col nome specifico. Esenifiarciofini all'olio di oliva" in luogo di "Cardifini all'olio di oliva
composto da olio di oliva raffinato ed olio di divergine".

Lo stesso comma prescrive, pero, che nell'elengb idgredienti il nome deve essere completo.

La Commissione europea - D.G. agricoltura - D.Craa® dei prodotti di origine vegetale, tuttavia, richiesta di
alcune organizzazioni professionali (ANCIT, Fedmxplha precisato, a norma dell'art.6 del regolame(@E)
n.1019/2002 della Commissione, che «se in un ptoddimentare diverso da quelli indicati al pardgra dell'art.6 e
presente come ingrediente la categoria «olio @aatiomposto da oli di oliva raffinati e oli di aéiwergini», nell'elenco
degli ingredienti puo figurare la denominazioneey@a "olio di oliva". Tuttavia, se nel prodottaraéntare & presente
olio di sansa di oliva, nella denominazione di viem@ nell'elenco degli ingredienti, deve figurdésedenominazione
"olio di sansa di oliva, conformemente al dispattti'art.6, paragrafo 3, del regolamento in ogdetto

Quanto sopra si porta a conoscenza degli operat@riessati e degli organi di vigilanza e di coldroper quanto
riguarda la corretta applicazione delle norme stfate.

L. Prodotti venduti sfusi.

L'art. 16 del decreto legislativo n.109 del 1992 testo originario, prevedeva per i prodotti peeirtati 'uso del
cartello con un limitato numero di indicazioni oigiatorie. Nell'attivita di vigilanza sono stati sty comportamenti
non sempre coerenti, contestando la mancata irdigadi altre diciture che la norma non prescrivespressamente,
guale la data di scadenza.

Nel concetto di prodotto preincartato rientrava,oselo la definizione data all’'art. 1, qualsiasi igzéone di incarto e di
preconfezionamento sul luogo di vendita, cosi cqrevisto dalla direttiva n.79/112/CEE all'art.12rt(34 della
direttiva 2000/13/CE) per le quali gli Stati mempotevano prevedere regole meno severe.

Per superare le difficolta sorte, soprattutto augegdella recente sentenza della Corte di cassazih comma 1
dell'art.16 del decreto legislativo n.109 del 1998tato modificato attraverso l'indicazione deftgl dei casi in cui si
applicano le disposizioni di tale articolo, tra €igiurano "i prodotti preconfezionati destinatisallendita immediata"
nell’esercizio ove sono stati preparati. Si tratliapreimballaggi a tutti gli effetti, ma con la ps#arita della
destinazione alla vendita immediata, assimilatindi) ai prodotti sfusi.

Relativamente alla dicitura «vendita immediata»pigcisa che essa significa "vendita a libero g@Visenza la
presenza di un addetto.

Si richiama l'attenzione, al riguardo, sull'obbligizll'indicazione della data di scadenza, che vajidbadire - deve
figurare, con la dicitura «da consumarsi entrosugaglalla data stessa, solamente sulle pastehrgeategoria nella
guale non sono comprese le paste stabilizzatepl@lprodotti ne sono esenti.

M. Preparati per brodo e condimento.

La legge 6 ottobre 1950, n.836 ed il suo regolametit esecuzione approvato con decreto del Presidéelia
Repubblica 30 maggio 1953, n.567 sottoponevanousatizazazione ministeriale preventiva la produzi@enecopo di
vendita dei preparati per brodo e condimento.

L’autorizzazione, oltre a disciplinare la composig standardizzata degli stessi, serviva sopratpgt ammettere
l'impiego di altri ingredienti che potevano riveldautili per esigenze tecnologiche, per migliortaequalita di detti
prodotti, per innovare i processi produttivi ed@ionché per garantire trasparenza sul mercatddisare le esigenze
dei consumatori.
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La legislazione suddetta € stata oggetto di coralatail'ltalia da parte della Corte di giustizia csentenza del 19
giugno 1990, in ragione delle restrizioni attineaith composizione e alla denominazione subordioanaltre la messa
in commercio dei prodotti ad una preventiva aut@zione.

L'autorizzazione € stata soppressa con I'art.5fdegige 29 dicembre 1990, n. 428, mentre in netircomposizione
le restrizioni, gia oggetto della condanna di @pra, non trovano piu alcuna giustificazione nepmlal punto di vista
igienico-sanitario. Infatti, ai sensi degli artic@B e successivi del trattato UE i divieti di iztlazione di ingredienti
alimentari nella preparazione dei prodotti in parwbvano giustificazione solo se dettati da esigeti ordine igienico
sanitario.

Siffatta situazione & stata causata anche da womeer interpretazione delle disposizioni in materfee hanno indicato
solo gli ingredienti di base che potevano esseilezzsiti, mentre con il decreto di autorizzazioniecensentiva
l'impiego anche di altri ingredienti alimentari idei allo scopo.

La soppressione dell’autorizzazione ha fatto vemémo tale procedura, per cui, alla luce delle réaarove regole
comunitarie che hanno imposto al fabbricante I'aatdrollo sulla propria produzione in collaborazoanche con la
competente autorita sanitaria, si puo ritenere ghanto poteva essere oggetto di autorizzazionereitatnente
ammissibile nella fabbricazione dei prodotti in qglar fatta eccezione degli additivi il cui impiegmggiace alle
disposizioni del decreto ministeriale 27 febbra®®@, n.209.

Quanto sopra trova piena rispondenza nell'indirizidineato dalla Corte Costituzionale con la sem43/1997,
secondo cui non possono essere posti a carico ai@bade italiane oneri che non trovano riscongglinaltri Stati

membri e che non siano motivati da comprovate egigeli tutela della salute.

N. Formaggi freschi a pasta filata.

Come ¢ noto i formaggi freschi a pasta filata desiial consumatore devono essere posti in vepdéeonfezionati,
cosi come precisato dall'art.23 del decreto legigdan.109 del 1992. Il preconfezionamento devesesgffettuato
all'origine direttamente dal produttore.

Al venditore al dettaglio, salvo nel caso di veadiiretta nel caseificio, non & concesso di vend#cestato sfuso o
previo ulteriore preconfezionamento ai fini dellandita immediata, ricorrendo ad artifizi, qualegbjgunta di un po
d'olio d'oliva e/o qualche oliva.

E ben nota e tradizionale 'aggiunta di ingrediewtn lattieri ai formaggi, ad esempio spezie, ertoej, olive e simili,
e detta aggiunta non é tale da modificare la nah@aeologica del formaggio fresco a pasta filata.

Perché detto formaggio possa essere venduto noorgezionato deve essere ingrediente di una prepasa
gastronomica, al di fuori del campo di applicaziatedl'art.23 del decreto legislativo n.109 del 19@2necessario,
quindi, che il formaggio sia lavorato in manieratsmziale ed il prodotto finito sia posto in veaditon una diversa
specifica denominazione di vendita, che deve esgdizzata anche dal dettagliante.

Anche in precedenti occasioni questo Ministero hecigsato espressamente che la vendita allo stago sli detti
formaggi, salvo che nei caseifici, € vietata e sherelativi involucri devono figurare tutte le indzioni obbligatorie
prescritte nel decreto legislativo n.109 del 198#yo quella della quantita netta per il formaggesato su richiesta e
alla presenza dell'acquirente.

Gli organi di vigilanza sono invitati ad applicarper le violazioni rilevate, le sanzioni amminisiva previste
dall'art.18 del citato decreto legislativo n.109 #1892.

0. Peso/peso netto.

L'art.9, comma 3, del decreto legislativo n.109 de92 prescrive che la quantita dei prodotti alitagn
preconfezionati, per i prodotti diversi da quetjuidi, debba essere espressa in unita di massa.

Viene segnalato che, in taluni Paesi dell’'Unioneopea, € richiesto di far precedere l'indicazioedladquantita dalla
dicitura «Peso netto» per i prodotti diversi dallijliguidi e viene richiesto anche di conosceretake indicazione &
effettivamente obbligatoria.

Al riguardo va anzitutto precisato che, nella vigeedella normativa nazionale anteriore a quellawgtaria, almeno in
Italia si era creata l'usanza di indicare la quantietta per i prodotti liquidi, senza aggiuntalaelicitura "volume
netto”, e di indicare per gli altri prodotti la diora "peso netto" e simili prima della indicazioshella quantita. Nessuna
norma ha mai prescritto regole al riguardo nepfutecreto legislativo n.109 del 1992.

Sulle modalita di indicazione la direttiva 20008/, ma anche le precedenti, hanno solo precisbéot#, paragrafo
2 a), che qualunque sia il tipo di quantita riptrte etichetta (nominale, netta, media, meccan@@mdeterminata e
simili), tale quantita € la quantita netta ai satgdla direttiva.

Il decreto legislativo n.109 del 1992, come anahendrme metrologiche, nulla hanno prescritto cifehbligo di
indicazione della dicitura "peso netto".

La dicitura "peso netto", pertanto, & da riteneosi obbligatoria, ma la sua indicazione non ¢é taeta

P. Etichettatura degli imballaggi e dei contenitoemliquidi.

L'art.36 del decreto legislativo 5 febbraio 199722 dispone, al comma 5, che «tutti gli imballaggivono essere
opportunamente etichettati secondo le modalitailgealdalla Commissione dell’'Unione europea, pecilfiare la

raccolta, il riutilizzo, il recupero ed il riciclaip degli imballaggi, nonché per dare una corr@tfarmazione ai
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consumatori sulle destinazioni finali degli imbalis. Fino alla definizione del sistema di identifiione europeo si
applica agli imballaggi per liquidi la hormativegeinte in materia di etichettatura».

L'ultimo periodo della suddetta disposizione éstbrogato in forza dell’art.9 della legge n.14 21803.

Nella sostanza cid significa che non dovra ess@reapplicato il decreto ministeriale 28 giugno 1988l Ministro
dell'ambiente di concerto con quello dell'industliel commercio e dell’artigianato (pubblicato nglazzetta Ufficiale
n.166 del 18 luglio 1989) relativo all'apposiziosie imballaggi e contenitori per liquidi dell'invito non disperderli
nelllambiente e dei contrassegni recanti I'abbreidiae del materiale per essi utilizzato.

Le aziende interessate possono, tuttavia, congnadrapplicare le disposizioni del citato decretwia facoltativa e,
per quanto riguarda i contrassegni, questi possssere riportati anche nelle forme esistenti redgii Stati membri.

Q. Prodotti con edulcoranti.

L’allegato VIII del decreto ministeriale n.209 d&996 del Ministro della sanita elenca gli edulcéirahe possono
essere utilizzati nella fabbricazione di talunigwti alimentari, indicando casi e dosi d’'impiedter quanto riguarda i
casi d'impiego vengono indicate le categorie meagiohe e non i singoli prodotti con le relativendeninazioni di
vendita. Vi rientrano i prodotti di cioccolato,ucchi e nettari di frutta, le confetture, le galatdi frutta, le marmellate
e la crema di marroni nonché altri prodotti.

Le denominazioni di vendita di questi prodotti rimgano inalterate con la sostituzione totale o péezilegli zuccheri
ma devono essere accompagnate dalla dicitura "dafcarante(i)" oppure "con zucchero(i) ed edulcte6ill' a
seconda che si tratti di sostituzione totale o iplgzdello zucchero, inteso come il complesso denhaordisaccaridi,
secondo quanto previsto dalle disposizioni di etitdtura di cui all'allegato 2, sezione Il del dsorlegislativo n.109
del 1992 e successive modificazioni:

Esempio di prodotto di cioccolato con sostituzitstale di zucchero: cioccolato fondente con edalots;

Esempio di prodotto di cioccolato con sostituzioperziale di zucchero: cioccolato al latte con zecohed
edulcorante(i).

Il Ministro delle attivita produttive
Marzano
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MINISTERO DELLA SALUTE

Comunicazione 18 giugno 2003, Prot. DGVA.IX/609/883/AG/1223

Esecuzione presso gli esercizi per la vendita alttiglio delle operazioni di affettatura
o di porzionatura, e di preincarto o preconfezionarento dei prodotti di salumeria.

Assessorati alla Sanita

Regioni e provincia autonoma di Trento

Assessorato all'agricoltura provincia autonoma diz&no
Loro sedi

La Corte di Cassazione € intervenuta con una @a@mtenza in materia di etichettatura dei proddittientari
prescrivendo I'obbligo di indicare la data di saaziesugli alimenti confezionati presso gli eserdiarendita.

Al riguardo taluni operatori dell'industria dellaasformazione delle carni hanno chiesto chiarimentia
ammissibilita per gli esercenti la vendita al dglitadi procedere ad operazioni di affettatura azpmatura dei prodotti
di salumeria seguite da una operazione di confenm@mto.

Al riguardo si rappresenta che ha parere dellossoté Ministero le operazioni di affettatura o ponatura e di
preincarto o preconfezionamento dei prodotti dilsedria possono essere effettuati nei negozi aglatper la vendita
diretta al consumatore, anche in prossimita detbalntaglio.

La suddetta attivita, infatti, & esclusa dal cardpapplicazione del decreto legislativo 30 dicemb®82, n.537,
come modificato ed integrato dal successivo deargtisteriale 11 luglio 1997.

In tal senso non sussistono disposizioni che viet@hesercente la vendita al dettaglio di precaitieare in
anticipo, rispetto alla vendita, i prodotti sottsfiall'operazione di affettatura o di porzionaturaalizzando quindi un
operazione assimilabile al confezionamento.

Appare pertanto opportuna la valutazione della €ditCassazione di prevedere in tal caso l'indmaeidel
termine di consumo, che I'esercente la venditaaitadlio potra determinare, sulla base delle peopalutazioni,
tenendo conto della necessita di limitare la duratdunzione delle condizioni di esecuzione delBogzione di
preconfezionamento.

Il Direttore Generale
Dr. Romano Marabelli
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MINISTERO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL’ARTIGIANATO

Circolare 2 agosto 2001, n.167

Etichettatura e presentazione di prodotti alimentar

Pubblicata nell&sazzetta Ufficiale n.185 del 10-08-2001 Serie é3ale

Con le circolari n.165 del 31 marzo 2000 e n.1661dmarzo 2001 sono state fornite utili informadiper la
corretta applicazione delle norme in materia dchetttatura e presentazione dei prodotti alimerada scopo di
assicurare di trasparenza commerciale e tuteldidti dei consumatori.

Con la presente vengono affrontati altri problerihvati da questo Ministero, che in quanto suduaiéitdi trarre in
errore il consumatore o di non consentirgli di facelte oculate negli acquisti, necessitano dirchenti.

L'etichettatura deve essere realizzata in modorahimettendo eventualmente in rilievo anche attsvea
raffigurazione grafica, ingredienti o materie prirao scopo di aiutare l'acquirente nella scedtapiodotti.

E stato rilevato, perd che, in taluni settori metogici e nei comparti di esposizione nei localvendita, non sempre
vengono seguite prassi corrette.

Si ritiene, pertanto, utile fornire le necessani®imazioni sui comportamenti da adottare invitandotestualmente,
gli organi di vigilanza a intervenire perché veragsicurata lealta commerciale e garantita la tutetdi interessi dei
consumatori.

A) Derivati pomodoro

1) Passata di pomodoro e succo di pomodoro.

Sono presenti sul mercato due tipi di prodotto, ottenuto direttamente dal pomodoro fresco e datitenuto a
partire da concentrato di pomodoro.

Detti prodotti sono posti in vendita senza alcuiséirtzione fra loro, pur avendo caratteristicheedse.

Pertanto, alla stregua di quanto prescritto pecchki di frutta, che, qualora ottenuti da concenirdevono riportare
la dicitura «ottenuto da succo concentrato», apehneé suddetti prodotti vanno applicate le stesgmle.

Le denominazioni di vendita da utilizzare per Isgsa e il succo di pomodoro, che non sono ottelingitamente
dal pomodoro fresco, sono le seguenti:

a) «Passata di pomodoro, ottenuta da concentrato»;

b) «Succo di pomodoro, ottenuto da concentrato».

Nulla osta a che i prodotti ottenuti da pomodosséo riportino tale caratteristica nell'etichettatu

2) Nome del produttore, sede dello stabilimenttipldi produzione per i derivati del pomodoro.

Per quanto riguarda le modalita di indicazione deie e della sede del produttore nonché della setle
stabilimento e della dicitura del lotto di produmole conserve di pomodoro sono sottoposte ad gimee
particolare, di cui occorre tener conto per I'dtgivdi controllo e di vigilanza e ai fini dell'eliettatura.

Come é noto, in deroga a quanto previsto dal dedegislativo n.109 del 1992, nome e sede del dtockie sede
dello stabilimento devono essere impressi o littagraui contenitori, per esteso oppure in siglauenero autorizzati;
lo stesso vale per dicitura del lotto che vieneuamente identificata ai sensi dell'art.13, comma 8

Cio almeno fino a quando sara vigente il regimaidii comunitari.

Quanto sopra premesso, si fa presente che le sedadeicazioni obbligatorie vanno apposte direttat@esui
contenitori all'atto del loro riempimento.

L'apposizione delle etichette, invece, nel cascoditenitori non litografati, pud avvenire ancheleéhsi successive,
in conformita a quanto prescritto dagli articolid34 dello stesso decreto.

Il mancato rispetto di quanto sopra € una palesi@zione delle norme in materia sia comunitarie chagonali e, di
conseguenza, saranno applicabili le sanzioni alarigo previste dalla regolamentazione comunitarianateria di
aiuti.

3) Rapporti tra regolamentazione comunitaria inematdi aiuti nel settore del pomodoro e normatigaionale.

Il settore € regolamentato dal decreto del Pretidéella Repubblica 11 aprile 1975 n.428 e dalleegento (CEE)
n.1764/86.

Il regolamento comunitario con il quale € statatugb un regime di aiuti nel settore della trasfaizione del
pomodoro ha anche determinato le caratteristiciménmei che devono possedere i prodotti finiti.

Talune di tali caratteristiche, per quanto riguargeomodori pelati ed i concentrati di pomodoronsdaliverse da
quelle previste dal D.P.R. n.428 del 1975.
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Si ritiene in tal caso che le disposizioni comumitaanche se finalizzate al regime di aiuti prewaly su quelle
nazionali. Non possono essere considerati diffqrentanto i prodotti che sono conformi alle normenaoaitarie e
che per tale motivo ricevono un premio.

Pertanto il controllo relativo alle caratteristice qualita dei pomodori pelati e dei concentratipdmodoro va
effettuato tenendo conto di quanto previsto dabl@gento (CE) n.1764/86.

Restano applicabili le altre disposizioni del @taét.P.R. n.428 del 1975.

4) Autorizzazione all'uso di sigla di identificam®del produttore di conserve di pomodoro.

Entro trenta giorni dalla data di pubblicaziondaeresente circolare nella Gazzetta Ufficialeazende che operano
nel settore della lavorazione del pomodoro e cm® state autorizzate dal Ministero dell'industré commercio e
dell'artigianato, ai sensi del decreto del Pres@lerlla Repubblica 11 aprile 1975 n. 428, all'disana sigla e di un
numero in sostituzione del nome e della sede dédrfeante e della sede dello stabilimento, comurdca Ministero
delle attivita produttive - D.G.S.P.C. Uff. B2 a/Molise, 2 - 00187 Roma, gli estremi di detta emmazione.

La mancata comunicazione comporta la decadenzawtselizzazione suddetta.

B) Utilizzazione di prodotti a denominazione definita

| prodotti che hanno una denominazione definitaalane nazionali o comunitarie devono essere desigoa il loro
nome anche nell'elenco degli ingredienti dei prodamposti nella cui preparazione sono utilizzati.

Viene rilevato sempre piu spesso che detti nombsaccompagnati da aggettivazioni suscettibili difoadere
l'acquirente sulla natura del prodotto e sulla itgualelle materie prime utilizzate.

Il fenomeno risulta rilevante soprattutto nel segtdella lavorazione del pomodoro San Marzano.

Si ritiene, pertanto, necessario segnalare chég petsentazione dei prodotti finiti, i nomi definin particolare se
ad essi e attribuita la DOP o la IGP, siano rigosenza aggettivazioni ed in modo completo.

Il termine «aceto», infine, da solo non pud ess#itizzato, ma va sempre completato dal nome dubderia prima
agricola alcoligena da cui deriva, quale acetanh vaceto di alcool.

C) Sede dello stabilimento di produzione o di confeainento

L'obbligo di detta indicazione & previsto solo fali in quanto non contemplato dalla direttiva94122/CEE (ora
direttiva 2000/13/CE del 20 marzo 2000). Si traltaina deroga nazionale mantenuta in considerazietia sua
utilita ai fini della individuazione del luogo eltienpianto ove sono state effettuate le operazibhmionfezionamento.
L'art.14 della citata direttiva non consente adhitiSmembri di stabilire specifiche modalita di icazione delle
diciture rese obbligatorie, salvo quelle espressaengreviste dalle norme comunitarie.

In taluni settori (carni, latte e derivati, ovopatti, prodotti della pesca) € stato prescrittoBlado della bollatura
sanitaria che identifica lo stabilimento di procu e/o di confezionamento.

Ne consegue che con la rappresentazione del balidasio, previsto dalle disposizioni applicabili prodotti

suddetti, € soddisfatto anche I'obbligo di cuadil'3, comma 1, lettera f), del D.Lgs. n.109 di92

D) Bevande aromatizzate a base di vino e simili

Le bevande aromatizzate a base di vino ed i cdcktamatizzati di prodotti vitivinicoli di cui alagolamento CEE
del Consiglio n.1601 del 10 giugno 1991 presentamditolo alcolometrico da 7% a 14,5% in volumepkéme e

inferiore al 7% i secondi.

E stato chiesto da pil parti di conoscere se gettdotti devono riportare l'indicazione del termiménimo di

conservazione.

Si ritiene pertanto utile precisare che I'esenzidaetale obbligo € prevista solo per le bevande tdmno titolo
alcolometrico volumico pari o superiore a 10%.

Di conseguenza tutti i cocktail di cui sopra e Evdénde aromatizzate che hanno titolo alcolometvicloimico

inferiore a 10% devono riportare l'indicazione @&mine minimo di conservazione.

E) Acquaviti di frutta

Il regolamento (CEE) n.1576/89 disciplina, tratt@| le acquaviti di frutta e prevede anche il €iwi di aggiunta di
alcool, pena la perdita del diritto all'uso dellandminazione riservata e l'obbligo di uso dellacteimazione
«bevanda spiritosa.

E stato rilevato che vengono poste in vendita seicato nazionale bevande designate «obstschnagssocio
costituite da alcool di origine agricola e da alm&3% di distillato di frutta.

Questi prodotti, ben conosciuti nei Paesi di oggipresentano problemi se commercializzati nekbssst modo in
territorio italiano.

D'intesa con le autorita interessate si & pertemtwenuto che:

la denominazione di vendita in italiano & «bevasgisitosa», come previsto dal regolamento (CEE)GHmtsiglio
n.1576/89. Essa deve essere riportata con carattaggiori di quelli del termine «schnaps», se qudigiura in
etichetta;
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va applicata la regola del QUID, per cui occordidare la percentuale di distillato di frutta inwme;
il prodotto deve essere conforme al citato regofdma.1576/89 e non deve riportare termini che gossreare nel
consumatore l'aspettativa che si tratti di «acgealii frutta.

F) Prodotti preincartati

| prodotti alimentari ai quali & stata riconoscilaaDOP o la IGP, qualora vengano venduti, pre¥iet@mento in
assenza dell'acquirente, come prodotti preincartseimpre che non vige l'obbligo del preconfezioname
all'origine), possono pregiarsi della denominazitegale solo se rispondono alle norme vigenti ail &gplicabili e
alle specifiche tecniche definite dagli organi @jilanza riconosciuti dall’Amministrazione Pubblica

G) Presentazione dei prodotti sui banchi di vendita

L'art. 1, comma 2, lettera c), del decreto legigtah.109 del 1992, definisce la presentaziongpdedotti alimentari.
Per essa si intende:

il materiale utilizzato;

il modo di esposizione sul banco di vendita;

I'ambiente nel quale il prodotto & esposto.

E stato notato che taluni produttori di succhirdith e di nettari di frutta (succo e polpa), dvdrede analcoliche a
base di succo di frutta, presentano I'etichettacipale in modo simile per i tre prodotti attravet$ndicazione la
raffigurazione della frutta e indicando la denorzinae di vendita con la menzione della percentdalieutta (ove
richiesta) sulla retroetichetta.

Se dal punto di vista dell'etichettatura non viaeitievi da formulare su quanto sopra, sussistprablemi per
quanto riguarda la presentazione.

Detti prodotti possono essere disposti sugli stesschi di vendita ma vanno separati per categoria.

Cio si rende necessario perché diversamente ilurnaore pud essere indotto in errore nella scaltgorbdotti.
Essendo simili per il materiale utilizzato per dnfezionamento, la loro disposizione nello steggmarto € fonte di
confusione.

Si invita, in particolare, la grande distribuziasrganizzata a tener conto di quanto sopra.

H) Latte

1) Latte pastorizzato ad elevata temperatura

Si tratta di un tipo di latte che non rientra néifmlogia dei latti disciplinati dalla legge n.16@l 1989 ma €& previsto
dal decreto del Presidente della Repubblica n.54 97 .

Al riguardo si ritiene utile precisare che, trattasi di un tipo di latte, diverso per caratteriséiee trattamento dai tipi
disciplinati dalla legge n.169 del 1989, la suadpmione e la sua commercializzazione rimangonogasttate alle
disposizioni del decreto del Presidente della Rbficd n.54 del 1997 e del decreto legislativo n.Ha® 1992
(etichettatura).

Pertanto:

la produzione di tale tipo di latte puo essereteféga anche in Italia e per esso non si applitamisposizioni della
legge n.169 del 1989;

la denominazione di vendita legale & «latte pastato ad elevata temperatura»;

la durabilita (data di scadenza) viene determinatgonformita al decreto legislativo n.109 del 29€irettamente
dal produttore e sotto la sua diretta responsabilit

2) Data di scadenza e termine minimo di conserv&zio

La legge 3 maggio 1989, n.169, prescrive per irdiviipi di latte il relativo periodo di validitalale previsione non
pud ovviamente applicarsi anche ai latti confezibima altri Stati membri ed avviati verso il meroaitaliano. |l
principio del muto riconoscimento si applica in bgaso, salvo nel caso dei problemi di ordine igiersanitano.

Il latte, proveniente da altri Stati membri, chexmrescrivono una precisa durabilita dello stesshe prescrivono
una durabilita piu elevata di quella prevista dédigge n.169 del 1989, pud avere una durabilitagioag. Cio €
conforme ai principi della direttiva 2000/13/CE daale lascia la determinazione della validitaptedotti alimentari
ai fabbricanti ed ai confezionatori, che la staitino in relazione ad una serie di parametri daatjualita delle
materie prime, i trattamenti, le caratteristicherdateriali di confezionamento.

Quanto sopra premesso, la data di scadenza edniing2 minimo di conservazione per i diversi tipi ldite
confezionati, provenienti da altri Stati membri,spono essere determinati direttamente dai confetwanin
conformita alle disposizioni vigenti nei paesi djore

Il Direttore generale dello sviluppo
produttivo e competitivita
Visconti
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MINISTERO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL’ARTIGIANATO

Circolare 12 marzo 2001, n.166

Istruzioni in materia di etichettatura e presentazone dei prodotti alimentari

Pubblicata nell&azzetta Ufficiale n.66 del 20-03-2001 Serie Galee

Alle Regioni e Province autonome di Trento e diZ2woio

Alle Aziende e Associazioni professionali interégsa

Con circolare n.165 del 31 marzo 2000, pubblicaliarGazzetta Ufficiale della Repubblica italian@zdel 19 aprile
2000, sono state fornite informazioni circa la ettar applicazione delle norme in materia di etitieta dei prodotti
alimentari nonché circa le relazioni esistenti tonorme metrologiche applicabili ai prodotti alimberi.

Con la presente circolare vengono forniti chiarithen relazione a ulteriori quesiti pervenuti aegto Ministero ai
quali si ritiene utile fornire risposta, trattanddsproblemi di interesse generale.

A) Gamme di volume
1) Bevande spiritose.

Le bevande contenenti alcool etilico di distillarodi cui all'allegato 1, punto 4, del decreto E@gluglio 1976,
n.451, come modificato dal decreto legislativo 25mmpio 1992, n.106, possono essere poste in vesditase
confezionate nella gamma comunitaria di volumindicati.

L'adozione del regolamento (CEE) n.1576/89, conqudle sono state stabilite norme circa la designazila
definizione e la vendita di talune bevande spiat¢sontenenti, cioé, alcool di distillazione: acgjtieliquori, amari,
bitter ed altre), e la relativa applicazione n&jti membri stanno seguendo un indirizzo diversonolti Stati membri
la gamma obbligatoria in parola si applica sol@ #evande spiritose rientranti nel campo di appi@®e del citato
regolamento comunitario, alle bevande cioé che damrtitolo alcolometrico volumico non inferiorel &%.

Risultano attualmente in circolazione in ambito caitario, pertanto, bevande di fantasia costitdiégesucchi di
frutta o altri liquidi alimentari con aggiunta dicaol etilico o acqueviti (rum, whisky, grappa, §do misura inferiore
al 15% e confezionate in contenitori generalmetitzzati per il confezionamento delle bevande aokthe, quali 275
ml e 330 ml.

Alla luce di quanto sopra, considerata anche ltt@ziene di tale situazione da parte della Commissieuropea,
considerato che tali bevande cosi confezionate rdeymter circolare in ambito comunitario e che a&nteh aziende
italiane devono poter competere al riguardo coaziende di altri Paesi, si precisa che la gammadigaibria, di cui
all'allegato 1, punto 4, del decreto legge n. 4811876, come modificata dal decreto legislativbOB. del 1992, per
guanto riguarda le bevande spiritose, si applita alle bevande disciplinate dal regolamento (CEE)76/89, aventi
titolo alcolometrico non inferiore a 15% vol.

Di conseguenza tutte le altre bevande contenertibhaktilico o acqueviti, aventi titolo alcolomeitniinferiore a 15%
vol., hanno liberta di gamma fino all'adozione datspecifica norma comunitaria.

2) Acque minerali naturali, acque di sorgente ¢ a@cque confezionate.

Il decreto legge 3 luglio 1976, n. 451, come maditd dal decreto legislativo n.106 del 1992, &igdto 1, punto
8a), ha previsto una gamma di volumi nominali peadque, le acque minerali naturali e le acqueat@ss

Tali volumi sono opzionali, nel senso che, in maizeadi specifiche disposizioni nazionali, possosseee utilizzati
altri volumi, fermo restando che questi ultimi hardiritto di circolazione comunitaria solo nei Piag®e li consentono.

In Italia, e solo per le acque minerali naturatij, @ stato fissato il limite di 2 litri dall'arl0, comma 4, del decreto
legislativo n.105 del 1992. Cio significa che, sabhe per le acque minerali naturali (che, si 6pabn possono essere
condizionate in contenitori di capacita superior2 btri), possono essere utilizzati altri volunind a 10 litri, oltre
quelli elencati alla colonna 1 del citato allegdéd decreto legge n.451 del 1976.

Si portano degli esempi per chiarire meglio quara:

a) un‘acqua minerale naturale pud essere confa¢aigmaontenitori da 1,250 litri e circolare sulnceto nazionale
(dove non e prescritta una gamma obbligatoria,osdllimite massimo di 2 litri) e nel Paesi che sentono tale
volume;

b) un'acqua minerale naturale confezionata in cwite da 3 litri non puo circolare sul mercato femle
(considerato il limite dei 2 litri), ma pu0 esselestinata a mercati che consentono detto volume;
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c) le acque di sorgente e le altre acque potadiitie ai volumi previsti dal citato decreto legge41 del 1976,
allegato 1, punto 8a), possono essere confezi@matee in altri volumi e circolare sia sul merca&zionale che sui
mercati dei Paesi che li consentono.

In relazione alle disposizioni comunitarie che hamprevisto la possibilita di immissione sul mercatioacque
potabili confezionate, senza peraltro prescrivena specifica denominazione di vendita, si ritieatresi, utile
precisare che la denominazione "acqua mineraleralatué una denominazione protetta e riservatataRter non
possono essere utilizzati, per designare altri @tgdermini facenti parte di tale denominazionsimili, quale "acqua
mineralizzata", suscettibili di trarre in errore dbnsumatore circa la natura dei prodotti. Le parthinerale” e
"naturale", riferite alle acque, sono riservate altque minerali naturali riconosciute dalle compgtautorita dei Paesi
di origine, ai sensi delle vigenti disposizioni aamitarie in materia.

B) Acqueviti.

a) Il regolamento (CEE) n. 1576/89, all'allegatpditevede, tra i prodotti a indicazione geograftediine grappe
regionali e la grappa di Barolo.

Il decreto del Presidente della Repubblica n. 2871897, inoltre, prevede la possibilita di produta grappa di
Barolo mediante |'utilizzazione delle vinacce delovBarolo.

Nel primo caso la produzione deve provenire dabilidzione effettuata all'interno del territoimmunale di Barolo
di materie prime prodotte nel comune di Barolo.

Nel secondo caso la produzione di grappa di Batele avvenire nel rispetto delle disposizioni guardo stabilite
dal citato D.P.R. n. 297 del 1997 per tutte le geapttenute alle stesse condizioni.

b) Lo stesso decreto n. 297 del 1997 ha contempéatdefinizione di "acquavite”, in quanto non pstai dal
regolamento (CEE) n. 1576/89 del Consiglio. La miefone data € la seguente: «Per acquavite sidetém bevanda
spiritosa ottenuta dalla distillazione di fermentdit sostanze zuccherine o saccarificate, in moke k& bevanda
mantenga i principi aromatici delle sostanze feramke».

Ai sensi di tale disposizione talune distillerienha avviato la produzione di nuove acqueviti, déeeda quelle
contemplate dal citato regolamento comunitarie&lenzia al riguardo che il prodotto finito va o vendita con la
denominazione "acquavite di" seguita dal nome delideria prima utilizzata, quale "acquavite di milebdttenuta dalla
distillazione del miele fermentato.

Dette acqueviti dovranno avere un titolo alcolometrminimo non inferiore a quello minimo previstal ctitato
regolamento comunitario e cioé 36% vol.

C) Carni bovine e bufaline

La legislazione italiana (legge 4 aprile 1964, d.1&rt. 1, decreto ministeriale 3 febbraio 197Ticali 9 e 10)
prevede che le carni poste in vendita al consuratevono riportare l'indicazione della categoriglidenimali da cui
provengono. Tali disposizioni sono da consideraosi pit applicabili, in quanto contrastanti corrégole dettate dal
decreto legislativo n. 109 del 1992 per quantoaida le modalita e, per quanto riguarda la divieestfone delle carni
delle specie bovina e bufalina, con il regolamei@&) n.1760/2000 del Parlamento europeo e del Qbosiel 17
luglio 2000 e il regolamento (CE) n.1825/2000 dé€ltammissione del 25 agosto 2000.

Alla luce di quanto sopra, viste le esigenze matdfie dalle organizzazioni professionali interessdit avere
disposizioni quanto piu chiare & possibile, serigé utile evidenziare che le carni bufaline somressamente comprese
nella categoria delle carni bovine. L'indicaziomdialloro specie, pertanto, &€ da ritenersi faciotiat

D) Oli vergini di oliva

A ulteriore chiarimento di quanto evidenziato nelilcolare n.165 del 31 marzo 2000, si ritieneeutdlr presente che
l'obbligo del preconfezionamento degli oli vergitiioliva non si applica, ai sensi del secondo condeliart.7 della
legge n.35 del 1968, come sostituito dall'art.2bd#ereto legislativo n.109 del 1992, agli oli vieigrasportati dai
frantoi ai luoghi di confezionamento nonché ai prbaki agricoli che hanno trasformato le loro oleesso gli stessi
frantoi.

Nel caso di vendita diretta al consumatore da pale¢ frantoi o delle aziende agricole I'obbligo del
preconfezionamento & assolto con l'applicazionecsuitenitori di un'etichetta sulla quale figurine indicazioni
obbligatorie previste dall'art.3 del decreto legfisio n.109 del 1992. In ogni caso la chiusura ¢icagon € da ritenersi
obbligatoria per tale tipo di vendita.

Si evidenzia, infine, che il testo del comma 2 'dell6 del decreto legislativo n.109 del 1992¢egu#to di errata
corrige, risulta cosi formulato: «La disposiziorieedi al comma 1 non si applica quando venga trasfelio di oliva
dal frantoio al deposito del produttore e dal dépati questi a quello del primo destinatario».

E) Precisazioni

Si ritengono, infine, necessarie le seguenti pazaisi:
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a) nella circolare n.163 del 20 novembre 1998 (6t Jfficiale n.293 del 16 dicembre 1998) - paadgiX - per
meglio rispondere alle effettive esigenze di cdtdrda parte degli organi addetti, il registro divbrazione delle
materie prime, di cui all'art. 10, comma 5, delrééx del Presidente della Repubblica 16 luglio 199297, deve
prevedere giornalmente i numeri dei misuratoriody &l momento dell'accertamento, lo scarico dellative materie
prime utilizzate suddivise per tipologia di prodtott

b) nella circolare n.165 del 31 marzo 2000 gli gsenportati al punto 5 preceduti dalle parole 's@o esempi"”
sono casi di esenzione del QUID.

Roma 12 marzo 2001
Il Ministro: Letta
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MINISTERO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL’ARTIGIANATO

Circolare 31 marzo 2000, n.165

Linee guida relative al principio della dichiarazione della quantita degli ingredienti (art.8 del
decreto legislativo n.109/1992) nonché ulteriori ilormazioni per la corretta applicazione delle
disposizioni riguardanti I'etichettatura dei prodotti alimentari.

Pubblicata nell&azzetta Ufficiale n. 92 del 19-04-2000 Serie éale

1. La presente circolare € stata redatta allo scaodordire i necessari orientamenti per l'applicasadell'art.8 del
decreto legislativo n.109/1992, come sostituito dkdreto legislativo 25 febbraio 2000, n.68, nondbka direttiva n.
1999/10/CE, in corso di recepimento, relativi aliehiarazione della quantita degli ingredienti seguito detta QUID -
che figurano nella denominazione di vendita o qoosti in rilievo nell'etichettatura.

Si richiama al riguardo l'attenzione circa l'obbliguddetto, che riguarda solo gli ingredienti e maomponenti
naturalmente presenti nei prodotti alimentari. &&d il QUID non si applica, ad esempio, alla dafigalle vitamine e
ai sali minerali contenuti rispettivamente nel éadfnei succhi e nettari di frutta.

2. Sono esentati dall'obbligo del QUID:

a) gli edulcoranti e lo zucchero alle condizioneyste all'allegato I, parte Il, del decreto n.[¥P2 e successive
modificazioni;

b) le vitamine e i sali minerali oggetto di eticiatira nutrizionale ai sensi del decreto legistativi7/1993 ovvero di
tabella nutrizionale ai sensi del decreto legigtati.111/1992;

C) i prodotti alimentari ai quali non ancora si bqgp la direttiva n. 79/112, quali i prodotti diczo e di cioccolato
disciplinati dalla legge 30 aprile 1976, n.351;

d) i prodotti alimentari di cui agli articoli 16%7 del decreto legislativo n.109/1992.

A tal fine si richiama l'attenzione degli organi @bntrollo, per quanto riguarda i prodotti provenieda altri Stati
membri o da Paesi non appartenenti allUnione eapprhe le norme di etichettatura previste dalletiiia
n.79/112/CEE e successive modifiche ed integraziguiardano solo i prodotti destinati alla vendifaconsumatore
(consumatore finale e collettivita). Occorre, pgamer conto di quanto previsto agli articoli 1dpuni quinto, sesto e
settimo, e 17, in quanto la relativa conformitafimii dell'informazione dei consumatori, va gartatl momento della
loro immissione nel circuito distributivo per landita al consumatore stesso.

3. L'indicazione del QUID é obbligatoria nei segueratsi:

A ) qualora l'ingrediente di cui si tratta figuri reellenominazione di vendita (es.: pasta all'uovgusoalle fragole,

panettone al cioccolato, cotoletta di merluzzo);

B ) qualora la categoria di ingredienti di cui si taatiguri nella denominazione di vendita (es.: Bastni di pesce

impanati, torta alla frutta, zuppa di pesce).

Per "categoria di ingredienti" si intende la deajone generica, il cui uso & consentito ai sepfiiatlegato 1 del

decreto n.109/1992, nonché ogni analogo terminerganche, anche se non figura in tale allegatgemderalmente
utilizzato per designare un prodotto alimentare: (@®teine vegetali, verdure, legumi, frutta, edirgpesce, molluschi,
crostacei, frutti di bosco).

Se la denominazione di vendita identifica un pramlobmposto, senza porre in evidenza alcun ingnégligs.: torrone)
non é richiesta alcuna indicazione percentualegteidienti, mentre nel caso del torrone alle maedwralle nocciole &
richiesta l'indicazione della percentuale di mateordi nocciole.

Quando nella denominazione di vendita figura urradgente composto (es.: la crema nel biscotto akana) deve

essere indicata la percentuale di tale ingredigarama x %). La menzione della farcitura o delaim, senza ulteriori
specificazioni, tuttavia, non comporta I'obbligd @JID (es.: biscotto farcito, olive farcite, pagtasca con ripieno) in
guanto nessun ingrediente viene specificato.

Qualora, poi, sia indicato anche un ingredientéidgtediente composto, di esso va indicata altiegiercentuale (es.:
wafer con crema alle nocciole: crema alle nocctdle - nocciole x %).

In tal caso, la percentuale delle nocciole pudressacolata con riferimento all'ingrediente conipos

Si rilevano sul mercato prodotti alimentari che s@mommercializzati con denominazioni di vendita ctom fanno

riferimento ad alcun ingrediente particolare, qublsurimi”, che & un prodotto della pesca ottengeneralmente da
merluzzo di Alaska ma anche da altre specie digog3aesto prodotto viene generalmente utilizzategingrediente

di preparazioni alimentari.

Per la corretta applicazione del QUID occorre nif¢ri seguenti principi:
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1) la denominazione "surimi", anche se con riferitnead una specie di pesce, hon comporta I'obldigndicazioni
percentuali trattandosi di prodotto destinato @tfarzione industriale e costituito essenzialmentguid pesce;

2) limpiego del surimi nella produzione di prepaoai alimentari a base di surimi comporta I'obbligell'indicazione
percentuale del surimi e, se viene evidenziatpdais ittica, va indicata la percentuale ancheudstp.

Si ritiene altresi utile evidenziare che la messavidenza di un ingrediente composto nella denamiime di vendita
di un prodotto finito non comporta necessariamdotabligo della sua designazione con lo stesso noeléelenco
degli ingredienti. Esempio: la crema alle noccial,cui all'esempio precedente, pud figurare, @lelfico degli
ingredienti dei "wafers con crema di nocciole", aig il suo nome - crema di nocciole - sia medidietencazione dei
singoli ingredienti che la compongono.

Altro esempio: biscotto al cioccolato fondente. Ild#nco degli ingredienti il cioccolato pud figueasia con la parola
"cioccolato fondente" sia mediante I'elencazioniesdei ingredienti.

Giova tuttavia ricordare che l'ingrediente comppstgando risulta utilizzato in quantita superiok®%, deve essere
menzionato sempre mediante la elencazione dei smwiponenti. Nel caso di una torta a base di camgetdi
albicocche (30%), nell'elenco degli ingredientilaebrta, dopo la menzione della "confettura di@bche" bisogna
indicare tutti gli ingredienti della confettura €ahero, albicocche, ecc.) e con la menzione del, 20%%eno che detta
percentuale non figuri nella denominazione di vendiccanto alla dicitura "confettura di albicocch@"quest'ultimo
caso nell'elenco degli ingredienti della torta psdere omessa l'indicazione "confettura di albivete gli ingredienti
di quest'ultima diventano ingredienti della tortardenzionare in ordine ponderale decrescente;

C ) qualora l'ingrediente sia generalmente assocalteahsumatore alla denominazione di vendita.

Questa fattispecie trova raramente applicazionguento € residuale rispetto alle altre previsi®@rtanto non deve
condurre automaticamente ad associare ad ogni deapione di vendita un ingrediente specifico coedaseguenza
di renderlo sempre obbligatorio.

Si riferisce, infatti, a quei prodotti che sono g@etati al consumatore con nomi consacrati dall'msn accompagnati
da denominazioni descrittive. In tal senso, unedot che consenta di determinare gli ingredieng pbssono essere
abitualmente associati a detti prodotti € il rifeento agli ingredienti principali, di particolarealare per la
composizione del prodotto e che il consumatoresgéetia comunque di trovare nel prodotto, a condeziperd che non
rientrino in una delle esenzioni previste.

Due esempi di chiarimento. | biscotti savoiardi agrarticolarmente caratterizzati dalla presenzaialia, che |l
consumatore & portato ad associare alla denomimaziel biscotto, anche se le uova non sono postdieno
nell'etichettatura, ma indicate solo nell'elencglidagredienti. In tal caso va indicata la pereaté¢ di uova utilizzate.
Lo strudel & un prodotto dolciario nel quale il somatore si aspetta la presenza di frutta (meldro fautto). Se il
frutto € posto in evidenza direttamente dal pradatnell'etichettatura "strudel di mele", non \débbio che ricorrono
le condizioni per la sua indicazione. Ma anche anoanza di specifico riferimento I'indicazione dejliantita di frutta
va menzionata.

Lo stesso vale per le carni in scatola; qualundgadasdenominazione di vendita utilizzata, il comsore associa al
prodotto la presenza di carne, di cui occorreraifera quantita.

L'obbligo invece non sussiste nel caso di prodakibricati essenzialmente o totalmente a partirardsolo ingrediente
(es: prodotti di salumeria, polenta, gorgonzolalaauna sola categoria di ingredienti (es.: latfjciRer questi prodotti,
se composti anche da altri ingredienti (formagdle moci, gorgonzola al mascarpone) l'obbligo dalicazione del
QUID riguardera esclusivamente l'ingrediente divata quello fondamentale;

D ) qualora lingrediente o la categoria di ingrediesia messo in rilievo con parole, immagini 0 conaun
rappresentazione grafica.

Tale esigenza si applichera:

1) quando un ingrediente & messo in rilievo nahettatura di un prodotto alimentare, in luogoedso da quello ove
figura la denominazione di vendita, con indicazideil tipo:

al burro;

con panna;

alle fragole;

con prosciutto,

ovvero con caratteri di dimensione, colore e/@®dliverso per richiamare su di esso l'attenziofi&adguirente, anche
se non figura nella denominazione di vendita.

Ne sono esempi: un prodotto dolciario da forno, goliimmagine o un'illustrazione ben visibile, clange in evidenza
la presenza di pezzettini di cioccolato;

2) quando una rappresentazione grafica € utilizzetanfatizzare selettivamente uno o piu ingredi&sempi:

a) immagine o disegno di una mucca per metteridiena ingredienti di origine lattiero-caseariattéy burro;

b) pesci una zuppa di pesce o una insalata di otaréa messa in evidenza solo di alcuni (crostacagosta, ecc.): va
menzionata la quantita di tutti i pesci evidenziati

Tale disposizione non va applicata:

a) quando limmagine rappresenta il prodotto alilgmen venduto, ovvero quando una rappresentazioafcgre
destinata a suggerire come preparare il prodoligstfiazione del prodotto presentato assieme ad mabbdotti che
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possono accompagnarlo), a condizione che l'illagre sia inequivocabile e non metta in evidenzaliro modo il
prodotto venduto e/o alcuni dei suoi ingredienti;

b) quando limmagine rappresenta tutti gli ingradiedel prodotto, senza metterne in rilievo uno.ef@pio:
rappresentazione grafica di tutte le verdure usaten minestrone o di tutti i pesci usati in unaalata di mare o delle
specie di frutta in uno yogurt alla frutta;

¢) quando si tratta di una preparazione alimentate rappresentazione grafica illustra le modalitdpreparazione,
conformemente alle istruzioni per l'uso;

d) quando l'immagine non & destinata a enfatizieapgesenza di un ingrediente e rappresenta s@aaffigurazione
paesaggistica, quali un campo di frumento o dglighe sulle confezioni di pasta alimentare o ddptt da forno;

E ) qualora l'ingrediente o la categoria di ingrediesia essenziale per caratterizzare un prodottmealiare e
distinguerlo dai prodotti con i quali potrebbe essmonfuso per la denominazione di vendita o pspétto.

Tale disposizione mira a soddisfare le esigenzecde$umatori in quegli Stati membri dove la compiosie di certi
prodotti € regolamentata e/o dove i consumaton@aro certi nomi ad una composizione specifica.q@esto motivo
la gamma di prodotti che puo rientrare in questpakizione € molto limitata e riguarda esclusivasmeei prodotti
che differiscono nella composizione tra un pael&dteo, ma che sono venduti con lo stesso homanonomi similari.
Perché una bibita possa essere denominata "Arah@atorre che sia prodotta con una determinatatijaali succo
di arancia, che varia da Paese a Paese. Ondeeegftaril consumatore possa essere tratto in enata scelta del
prodotto, in relazione all'ingrediente essenzidliadicazione della quantita di succo utilizzatookbligatoria. Tale
regola, comunque, in Italia, si applica gia da anon rappresenta, quindi, una novita.

L'indicazione del QUID non & obbligatoria nei segtieasi:
1) Ingrediente o categoria di ingrediente di cindicata la quantita di prodotto sgocciolato.
L'art.9, comma 7, del decreto n.109/1992 disporme ch
a) se un prodotto alimentare solido € immerso itigwido di copertura, nell'etichettatura devongufiare la quantita
del prodotto preconfezionato e quella del prodstfocciolato;
b) per "liquido di copertura” si intendono i segtigarodotti, eventualmente mescolati fra loro anskecongelati, o
surgelati:
acqua, acqua salata, aceto, succhi di frutta eygirtaei casi delle conserve di frutta ed ortagglusoni di acqua
contenente sali, acidi alimentari, zuccheri o atvetanze edulcoranti.
| prodotti la cui etichettatura comporta l'indicaizé della quantita totale e della quantita di ptadegocciolato, sono
esentati dall'obbligo di una dichiarazione quatititadistinta, in quanto la quantita dell'ingredie=o della categoria di
ingredienti puo essere dedotta dai pesi indicati.
Esempio: Pesche allo sciroppo ( X g - sgocciotaid.
Quando l'etichettatura dei prodotti presentatinniquido di copertura non contemplato nell'art®mma 7, contiene,
come indicazione volontaria, una dicitura relatalta quantita di prodotto sgocciolato, l'indicazodel QUID non e
richiesta.
Esempio: Tonno all'olio ( x g - sgocciolato x g ).
Ora mentre per i prodotti di cui all'art.9, commag7obbligatorio il doppio peso (totale e sgocdmlanegli altri casi
(prodotti all'olio, alle acquaviti, ecc.) pud esséndicato o il doppio peso o la percentuale agitédiente di cui si
tratta.
Nel caso di "ciliegie in alcool o acquavite", podchelemento caratterizzante € dato dalle ciliegigon dall'alcool o
dall'acquavite, 'indicazione QUID deve riguardireiliegie.
Nel caso di preimballaggi contenenti acquaviteetapNilliams e relativa pera, non € necessaricardiil doppio peso
ne il QUID, perché la pera € solo di decorazioms essendo destinata al consumo.
| formaggi freschi a pasta filata, invece, confeaith in liquido di governo all'origine riportanoled'indicazione della
quantita di prodotto sgocciolato: per essi nonaieil problema del doppio peso. Si ritiene utileadre che non é
prescritto alcun obbligo di indicazione della qu@ntll'origine, se l'operatore non puod preparapeimballaggi a
gamme unitarie costanti. L'art.23 del decreto lagiso n.109/1992, infatti, precisa che le indica®i obbligatorie
devono figurare con le modalita previste dalle r@generali in materia di etichettatura dei prodalitnentari e cioé
secondo lo stesso decreto n.109/1992, che all'adr@ma 9, e all'art. 3, comma 3, prevede la pdiaidi applicare il
talloncino del peso e del prezzo al momento defiadita, a meno che il prodotto non venga pesato @mksenza
dell'acquirente.
La dicitura "da vendersi a peso”, non richiestaattaina norma, & superflua, in quanto, come persislaltra
indicazione obbligatoria, la quantita deve, in ogaso, figurare sull'unita’ di vendita all'atto ldedsposizione per la
vendita a libero servizio, a cura del venditorense € stata apposta dal confezionatore (art.3, @®ynel decreto
legislativo n.109/1992).
2) Ingredienti o categorie di ingredienti la cuiagtita deve gia figurare nell'etichettatura a nomhalisposizioni
comunitarie.
Per il momento tale disposizione si applica ai Buecnettari di frutta, alle confetture, gelatimearmellate e crema di
marroni;
successivamente ai prodotti di cacao e di ciocoptpiando sara modificata la direttiva comunitaria.

Dott. Mauro Bardelli — Tecnico della prevenzione nellambiente e nei luoghi di Lavoro



m RACCOLTA NORMATIVA

3) Ingrediente o categoria di ingredienti in piecdbsi come aromatizzante.

Tale deroga € applicabile indipendentemente dalagmza o meno sull'etichetta di una rappresemmzjmafica. Resta
inteso che l'etichettatura deve essere conforneedadbosizioni relative all'uso del termine "aronfart.6 del decreto
legislativo n.109/1992).

La deroga non € limitata agli aromi; si applicaoguhi ingrediente (o categoria di ingredienti) atikito in piccole dosi
per aromatizzare un prodotto alimentare (per eseragiio, piante ed erbe aromatiche o spezie insipslprodotto
utilizzati, bevande analcoliche di the, vini e viguorosi nei prodotti di salumeria).

Il concetto di "piccole dosi" va valutato in relagé all'ingrediente utilizzato e al suo potere atraante (per
esempio: patatine al gusto di gamberetti, pomogetati con foglia di basilico, caramella al limormaaionese al
limone, risotto allo zafferano o al tartufo).

Si ritiene utile precisare che il regolamento CE# @onsiglio n.1576/89 stabilisce le denominazidnivendita dei
liquori di frutta e di piante, che possono essdtenoti anche a partire solamente da aromi e noessariamente da
frutta o da piante. Per tali prodotti non €, pexarichiesta l'indicazione del QUID.

4) Ingredienti le cui quantita sono distintamemgicate.

Taluni prodotti costituiti da due o piu ingrediestino posti in vendita con l'indicazione in etithelelle rispettive
guantita, pur costituendo un'unica unita di venditatal caso non € richiesta anche l'indicazioee @QUID. Ne &
esempio lo yogurt ai cereali, di cui sono indidatquantita di yogurt (150 g) e di cereali (15 g).

5) Ingrediente o categoria di ingredienti che, figurando nella denominazione di vendita, non é ti&l determinare la
scelta del consumatore, per il fatto che la vapiagi di quantita non & essenziale per caratterizitapeodotto
alimentare, ne ¢ tale da distinguere il prodottalttaprodotti simili.

Tale disposizione prevede l'esenzione dell'obbtgandicare il QUID ne casi in cui la quantita dn ungrediente
indicato nel nome di un prodotto alimentare notuerfiza la decisione del consumatore di acquistamermo il prodotto
ovvero un prodotto invece che un altro analogdl. ¢&so di prodotti fabbricata essenzialmente aingadall'ingrediente
o dalla categoria di ingredienti citati in denonzizame.

L'esenzione si applica anche quando la stessa deanone e ripetuta su piu parti dell'imballagge grodotto. Non si
applica invece se il nome dell'ingrediente € messadlievo e in particolare quando figura in un poriverso dalla
denominazione di vendita, fra le indicazioni chirato l'attenzione dell'acquirente sulla presetiziale ingrediente.
Ne sono esempi:

Liquori di frutta;

Concentrato di pomodoro;

Pasta di semola di grano duro;

Passata di pomodoro;

Gelatidi ....... 0oa..... ;

Cereali per la prima colazione;

Pasta di acciughe.

Anche nel caso di formaggi fusi, che sono prodofiartire da formaggi ed altri ingredienti lattieria cui etichettatura
non pone in evidenza la presenza di un particdipoedi formaggio, opera l'esenzione dall'obbligd @UID.

6) Nei casi di cui all'art.5, commi 8 e 9, del deorn.109/1992.

I QUID non é richiesto, ciog, nel caso dei segumgtredienti, utilizzati allo stato di:

a) miscugli di frutta o ortaggi;

b) miscugli di spezie o di piante aromatiche, inressun ingrediente abbia una predominanza di gigadicativa.

Modalita di indicazione della quantita.

1. La quantita degli ingredienti € calcolata sbiésse della ricetta momento della loro utilizzazipee la preparazione
del prodotto. Non va, quindi, verificata sul pragofinito ma analizzando la ricetta all'origine,sc@ome avviene per
gli ingredienti indicati in ordine ponderale deareste.

L'indicazione della quantita degli ingredienti famati puo essere accompagnata da diciture queuiValente
crudo/fresco/all'origine”, che aiuterebbero il comsitore a confrontare prodotti analoghi, nei qghlingredienti sono
incorporati in stati fisici diversi.

Nel caso di "tonno all'olio d'oliva", ad esempissendo il tonno utilizzato previa cottura, la fotazione potrebbe
essere la seguente: "Tonno cotto x %, equivalentegadi tonno crudo”.

Anche nel caso delle carni in scatola, essendaitaecutilizzata previa cottura, la formulazionerpbbe essere la
seguente: "carni bovine cotte x % equivalente@di carne cruda".

Le quantita indicate nell'etichettatura designaamauantita media dell'ingrediente o della categdriangredienti da
citare.

Per quantita media dell'ingrediente o della catiegdr ingredienti si intende la quantita dell'indiente o della
categoria di ingredienti ottenuta rispettando ¢etta e la buona pratica di fabbricazione, tenarmito delle variazioni
che si producono nel quadro della buona pratigaatiuzione.

L'indicazione del QUID deve accompagnare il nomiingrediente nella denominazione del prodottoed'elenco
degli ingredienti. Per i prodotti esentati dall'dthb dell'indicazione degli ingredienti, la quaatideve figurare
necessariamente nella denominazione di vendita.
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Qualora tale indicazione debba accompagnare lanlieaaione di vendita, si evidenzia che non sonovipte
particolari modalita di indicazione oltre quant@esssamente detto. Se la denominazione di vendipeeiita piu volte,
detta indicazione pud essere fornita una sola wit@n necessariamente sulla facciata principaiehg riportata in
maniera visibile e chiaramente leggibile.

2. Per i prodotti alimentari che nel corso del pdimento tecnologico di preparazione perdono a@jgaguito di
trattamento termico o altro, il QUID rappresentalentita dell'ingrediente o degli ingredienti abmrento della messa
in opera rispetto al prodotto finito. In un proado#limentare pluringredienti a base di carne ocedicg o di formaggio, il
QUID relativo a detti ingredienti & determinato nemento in cui vengono adoperati.

3. Quando pero la quantita dellingrediente o degjredienti di cui va indicato il QUID supera iDQ%, la loro
percentuale va sostituita dall'indicazione del pegsiiingrediente o degli ingredienti usati pepl@parazione di 100 g
di prodotto finito. In un prodotto a base di carae,esempio, la percentuale di carne utilizzatarfmudtare superiore al
100 % nel prodotto finito. In tal caso si dira: tiva bovina 130 g per 100 g di prodotto finito".

Restano valide le disposizioni che prevedono devensdalita di indicazione della presenza dell'idgrete rispetto al
prodotto finito. Esempio: gli zuccheri nelle conéee di cui al decreto del Presidente della Refdoal8 giugno 1982,
n.489, laddove & prescritto che gli stessi vanrbcati con la formula "zuccheri totali ...... % p&B0 grammi di
prodotto”, proprio perché, come nel caso precedémtpuantita risulta superiore a quella effettiesme impiegata.

4. Nel caso di ingredienti volatili, quale lo chaagme nei prodotti da forno, la quantita percentéaledicata in
funzione del peso nel prodotto finito.

Nel caso di ingredienti concentrati o disidratatipstituiti al momento della fabbricazione del gotto finito, il QUID
puo essere indicato in funzione del peso dell'idigrge prima della concentrazione o della disichatze.

5. Nel caso di alimenti concentrati o disidratafi ¢a aggiunta acqua, la quantita degli ingredipnoth essere espressa
in funzione del loro peso rispetto al prodotto sigiwito.

Etichettatura nutrizionale.

L'indicazione della quantita di un ingrediente, éanche nutriente ai sensi del decreto legislaiiv@/1993, non fa
venire meno l'obbligo dell'etichetta nutrizional@uesta deve, comunque, essere realizzata in coitdoemquanto
prescritto da detto decreto.

La dicitura, ad esempio, "ricco di fibra" compoftabbligo dell'etichetta nutrizionale, in quantofiara e' un nutriente
contemplato dal decreto n.77/1993 e pud essereeamsolo componente di un prodotto alimentare; inntua
ingrediente, la fibra & altresi oggetto di QUID.rtBeto, in etichetta possono figurare due valonip womplessivo
(componente + ingrediente) ai fini nutrizionaly®o riferito solo all'ingrediente ai fini del QUID.

PROBLEMI DI CARATTERE GENERALE

Con l'occasione si ritiene utile fornire taluneoirthazioni per la corretta applicazione del deckegislativo n.109/1992
e delle altre regole di etichettatura contenutaltin provvedimenti.

Preimballaggio e preincarto.

La definizione di prodotto preincartato, peraltmnnprevista dalla direttiva n.79/112, & stata ihditta allo scopo di
precisare gli adempimenti di etichettatura consetwal'attivita di confezionamento negli eserciliivendita, per la
consegna diretta all'acquirente o per la venditdexo servizio. | prodotti alimentari confezionatitali condizioni,
siano essi ermeticamente chiusi o sigillati, si@ssi semplicemente avvolti dall'involucro, sono siderati "non
preconfezionati* ai fini dell'etichettatura e, ato, ricadenti nel campo di applicazione dell&tdel decreto
legislativo n.109/1992.

Sono state segnalate, poi, interpretazioni eccas@nte soggettive da parte degli addetti allaangi& circa gli articoli
20 e 24 del decreto legislativo n.109/1992 per tuaguarda le modalita di presentazione del berdella margarina.
Tali articoli hanno modificato le preesistenti ne;mprevedendo che sia il burro che la margarindirdes al
consumatore possano essere semplicemente precoragzdenza alcun obbligo di chiusura ermetica apgiosizione
di sigilli. Tali obblighi, previsti dalle preesisté disposizioni, contrastavano con i principi tidra circolazione delle
merci nella Unione europea e non potevano esseneemati solo per i prodotti nazionali.

Occorre prestare attenzione alla definizione ddptto preconfezionato, che e' molto ampia, nel sehe contempla
anche i prodotti parzialmente avvolti da un invotycpurché tale da dover essere manomesso per gatedere al
prodotto. A tal fine puo costituire valida alterivatalla sigillatura qualsiasi sistema di chiusamodistruggente all'atto
dell'apertura dell'involucro o del contenitore.

Quando il legislatore ha voluto apportare, sianb#o nazionale che in ambito comunitario, una dara tale principio
I'na espressamente prescritta, per cui la chiusureetica va richiesta solo nei casi prescritti:(pasta alimentare,
alimenti surgelati, oli).

Per quanto riguarda gli oli, in particolare, giosa@denziare che essi vanno venduti al consumatmnéommemente a
quanto prescritto dall'art. 7 della legge n.35/196®dificato dall'art. 26 del decreto legislatival®/1992, cioe
preconfezionati in recipienti ermeticamente chiosiutte le fasi commerciali. Tale obbligo sussiatehe nel caso di
preimballaggi di contenuto superiore a 10 litricla@ se a partire da tale valore v'e liberta di gamrire vendite di olio
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con prelevamenti da pasture, fusti, ecc., su rithie alla presenza del cliente, sono da ritenéite in quanto non
offrono le necessarie garanzie richieste dalladegigidetta.

Dicitura del lotto.

La direttiva CEE relativa al lotto & una direttigesé stante, che completa la direttiva n.79/11z2amé compresa in
essa. In ltalia detta direttiva € stata inserite, gli articoli 3 e 13, nel decreto legislativo @911992.

Cio comporta che, quando viene richiesta in spdwfidirettive e nelle relative norme di attuaziamezionali
l'indicazione del lotto oltre alle altre indicazigoreviste dalla direttiva n.79/112, il lotto vgoirtato con le modalita
prescritte dal citato art. 13, ivi compresi i cdisesenzione.

Nel caso, ad esempio, degli alimenti surgelatiidastal consumatore, di cui al decreto legislativ®10/1992, é stata
prevista l'indicazione del lotto, oltre alle indigani prescritte in via generale per i prodottina¢intari. La norma va
applicata in coerenza con il decreto legislativi08/1992, in modo che, quando il termine minimealiservazione e
espresso con giorno e mese, la dicitura del latto énrichiesta. Lo stesso vale per i formaggi iescpasta filata, di
cui all'art. 23 del decreto n.109/1992.

Il fatto che in tale articolo siano elencate tu&eéndicazioni di etichettatura non significa clottd e data di scadenza
debbano figurare sempre e comunque. La norma &aigpin conformita ai principi generali previsl detto decreto
e Cioé:

se il prodotto € destinato al consumatore é rithiémdicazione della data di scadenza e, di cpmseza, non é
richiesta quella del lotto;

se il prodotto, invece, non & destinato al consareate richiesta l'indicazione del lotto e non tuelella data di
scadenza, ai sensi dell'art. 17 del decreto n1D9@. Tuttavia, in questo caso, il preimballaggiagitenersi conforme
se su di esso € riportata la data di scadenzagoldel lotto.

Involgente protettivo.

L'art.12 del decreto ministeriale 21 dicembre 19B%jolamento di esecuzione della legge 5 agostd,188141,
concernente la vendita a peso netto delle merg¢inidéni della determinazione della tara, la digdione di involgente
protettivo.

In tale articolo sono riportati taluni esempi dogotti che non rientrano, per loro natura, nel ettacdi tara, quali i
budelli degli insaccati, lo spago e la corda cheolye taluni formaggi come il provolone, o l'in@adei formaggi molli
"nonché ogni altro involgente similare”. In taleteggoria di involgenti rientrano il cryovac e I'athinio destinati ad
avvolgere prosciutti cotti o crudi disossati, mdehte ed altri salumi interi nei quali tali prodotengono posti prima
della pastorizzazione, nonché la paraffina, generate usata su taluni formaggi.

Si precisa, pertanto, che I'elencazione dei mditeridei prodotti suddetti & solo esemplificativo.

Si ritiene utile evidenziare, poi, che la definizéodi involgente protettivo & data solo ed eschrsiente per definire il
concetto di tara, mentre il prodotto posto in uvolocro & un preimballaggio o un preincarto, secondasi, ai sensi
dell'art. 1 del decreto n.109/1992.

Controllo della quantita nominale.

1. Sono stati posti numerosi quesiti circa la rielae tra I'applicazione del marchio CEE rappregentalla lettera "e"
ed il sistema di gamme previsto per talune categtirprodotti a livello comunitario.

Al riguardo si ritiene utile precisare anzituttoechon sussiste alcuna relazione tra marchio CE&eg disciplinate
dal decreto del Presidente della Repubblica n.8B2% dal decreto legislativo n.106/1992 nonchémgamazionali
obbligatorie previste da norme specifiche relativgngoli prodotti quali oli e birra.

Infatti il marchio CEE altro non & che la dichiama®e di conformita delle modalita di confezionantedei prodotti alle
disposizioni previste dalla legge n.690/1978 nondeé controlli effettuati, per cui pud essere ripts accanto
all'indicazione della quantita di un prodotto risgente ad un valore obbligatorio nazionale (es Q,6er la birra) o di
un prodotto rispondente ad un valore di liberatadgs. 1000 g per il panettone).

Il sistema di gamme previsto a livello comunitagi@pzionale (eccetto per i vini, l'alcool, le acetigi liquori, gli
amari e le altre bevande spiritose), nel senso altrey ai valori previsti, € possibile servirsi &ecdi altri. Pertanto,
gualora manchi, come ad esempio per i gelati améggi freschi, la gamma nazionale obbligatoriadicazione del
marchio CEE non comporta I'obbligo di indicare lenqtita secondo la gamma opzionale comunitaria.

Le gamme obbligatorie di cui al decreto del Pradieledella Repubblica n.391/1980, diverse da quatizionali
comunitarie, non possono essere accompagnate dehim&EE, anche se il controllo risulta effettuaiosensi della
legge n.690/1978.

2. Circa il controllo della quantita nominale eppéicazione delle prescritte tolleranze (scartiriano), in relazione ad
accertamenti di infrazioni da parte degli organvidilanza igienico-sanitaria, si precisa che:

a) il controllo sui prodotti confezionati a gammaitarie costanti (decreto-legge 3 luglio 1976, 1.4g8gge 25 ottobre
1978, n.690, e decreto del Presidente della RemabBb6 maggio 1980, n.391) nonché quello sui ptodohfezionati
a peso variabile (unita di vendita che sono peo loatura differenti I'una dall'altra) non attengcelta vigilanza
igienico-sanitaria. Essi comportano in particoleeeifiche all'origine che possono essere effettsate dagli ispettori
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metrici, in relazione alla specificita della materA tal fine si richiama l'attenzione sul dispod#l'art. 14 del decreto
legislativo n. 123/1993 (controllo ufficiale deiqalotti alimentari) che esclude espressamente dapcali applicazione
il controllo metrologico sull'indicazione delle quiaa;

b) la quantita indicata in etichetta & quella deteata all'origine ed & un valore medio per i pttidconfezionati a
gamme unitarie costanti; il controllo, pertanto, namalmente effettuato all'origine. Quando ne#lei fcommerciali
viene rilevato uno scarto in meno sul singolo phataggio, il prodotto &€ da ritenersi conforme ake tscarto € nei
limiti previsti dall'art. 5 del citato decreto detesidente della Repubblica n.391/1980. Se lo®@asuperiore a quello
tollerato, l'organo di vigilanza allerta I'Ufficionetrico competente per territorio perché provvetla aecessarie
verifiche presso il confezionatore, per accertdre abbia superato il controllo statistico al riglearll prodotto va
sequestrato quando lo scarto rilevato € superiodegpio di quello previsto (art. 6 del decreto &eksidente della
Repubblica n.391/1980);

¢) gli scarti in meno (tolleranze) sui contenutjliénballaggi preconfezionati, previsti all'art&mma 1,lettera b), del
decreto del Presidente della Repubblica n.391/E8&0'allegato 1 della legge n.690/1978 si applicapn solo sul
contenuto totale dei preimballaggi ma anche suliangjta di prodotto sgocciolato per i prodotti adimtari immessi in
un liquido di governo: dette tolleranze non tengawiamente conto delle disposizioni piu specifiatiecui alle
metodiche analitiche riconosciute. La tolleranzbl@®8%6 sulla quantita di prodotto sgocciolato, inltprevista all'art. 2
del regio decreto-legge 30 novembre 1924, n.20856 I conserve alimentari di origine vegetale, écdasiderarsi
valida solo per tali prodotti, tenuto conto detlad specificita;

d) ai prodotti, che sono stati confezionati a ganttinpeso variabili, si applicano le tolleranze audt valide previste
all'allegato D del decreto del Presidente della uRbpica n.327/1980, in quanto sono compatibili dennorme
successivamente emanate. Tali tolleranze, infattssono applicarsi solo ai prodotti confezionatieanme unitarie
variabili;

e) l'art.7 del citato decreto n.391/1982 che preveadsigla di identificazione del lotto & da ritesiebrogato dall'art. 29,
comma 2, del decreto n.109/1992 nella parte ippoevede la determinazione delle modalita di indmae. Poiché non
e possibile indicare tanti lotti quante sono legesze (merceologiche, sanitarie o metrologichef deitura di lotto
deve essere tale da soddisfarle tutte. Vale ilcio, pertanto, previsto all'art.13 del decretb09/1992, che esclude
qualsiasi tipo di comunicazione alle amministrazipabbliche delle modalita di identificazione: dtto € apposto,
infatti, sotto la diretta responsabilita del comnbeatore;

f) in riferimento a quanto previsto all'art.9, com®, del decreto n.109/1992, la quantita riporsaigli imballaggi dei
prodotti soggetti a notevoli cali di peso € quelfmosta al momento della esposizione per la venditan'eventuale
verifica per la determinazione della quantita ooeaiener conto anche dell'acqua residua della zamfe. Detti
prodotti, ivi compresi i formaggi freschi a pastath, possono anche non riportare, nell'etichaettat'indicazione della
quantita, se sono venduti a richiesta dell'acqtérerpesati alla sua presenza;

g) per i prodotti cotti o precotti, che sono combeati prima della cottura, per la determinazioefiadquantita occorre
tener conto anche del liquido di cottura. Poich@uantita menzionata nella etichettatura ¢ deteaimll'atto del
confezionamento, il relativo controllo deve teneomato. Si ritiene che in tal caso l'acquirenteavadleguatamente
informato che la quantitd menzionata in etichettatempli non solo la parte camea, ma anche il digugelatinoso.
Tale informazione va riportata in un punto evidedtdl'etichetta, perché possa essere percepita dimtaenente
dall'acquirente;

h) i prodotti della pesca congelati, destinati aiadita ai sensi dell'art.16 del decreto n.10921%®no generalmente
rivestiti di ghiaccio allo scopo di proteggere libdotto da contaminazioni e dalla disidrataziomai¢lature da freddo).
Detto rivestimento di ghiaccio, usualmente chianigtassatura”, pur non essendo un liquido di goweénpur sempre
tara. Va, pertanto, detratto dal peso, al momealia g#endita al dettaglio del prodotto della pesca.

Ingredienti.

1. Gli ingredienti vanno determinati al momentolaébro utilizzazione e vanno menzionati col loreme specifico,

anche se nel prodotto finito residuano in forma ificata. Viene spesso segnalato che in talune sinsfiettuate da
laboratori pubblici sono rilevati ingredienti nonrsentiti. Cio € dovuto essenzialmente al fatto tetheni laboratori

continuano ad applicare il principio dell'elencagliléngredienti verificato nel prodotto finito, mea la normativa
vigente fa riferimento al momento della loro utiizione. E' evidente che nel prodotto finito possessere rilevate
delle modifiche anche sostanziali di cui va teradoto; anche I'ordine ponderale decrescente puéestdi processo di
produzione una sostanziale modifica.

Il corretto esame dell'elenco degli ingredienti & duo ordine ponderale decrescente pud esserguafte solo

verificando all'origine la loro utilizzazione.

2. Nel prodotto finito, inoltre, possono esserevdite sostanze non utilizzate: la loro presenzavétd al fatto che sono
componenti naturali di altri ingredienti utilizzagier cui, non essendo considerate ingredienti,vemgono indicate. La
presenza del colorante E 100 negli gnocchi, ad penpud non essere dovuta all'impiego di curcunmmea alla

curcuma, di cui la curcumina € componente naturale.

3. La rilevazione, poi, di un tasso di umidita supe al 5% in un prodotto finito, nel cui elencedli ingredienti non

figura l'indicazione dell'acqua, pud significareeckiano stati utilizzati solo ingredienti all'albontenuto di umidita

Dott. Mauro Bardelli — Tecnico della prevenzione nellambiente e nei luoghi di Lavoro
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(latte, uova, ecc.) e per niente acqua. Per tatermbacqua, non essendo ingrediente, pud nondigunell'elenco degli
ingredienti del prodotto finito.

4. 1l termine "zucchero”, nella lista ingrediergenza qualificazione, identifica il saccarosio edéuzioni acquose di
saccarosio, di cui alla legge n.139/1980, mentilecaso di messaggi che pongono in rilievo l'assemzhridotto
contenute di zucchero, fermo restando l'obbligoredilizzare I'etichetta nutrizionale, per zucch@raii intende il
complesso degli zuccheri (saccarosio, lattosidtdsin, maltosio, destrosio, sciroppo di glucosics.).

Lingua.

Le indicazioni obbligatorie di cui all'art.3, comnig del decreto legislativo n.109/1992 devono essealizzate in
lingua italiana, ai sensi del successivo comma 't&o chiesto se tale regola debba applicardiearaé prodotti

destinati all'industria, agli artigiani, agli ugfiatori industriali.

Al riguardo si precisa che la direttiva CE n.79/1d,2quindi, anche il decreto legislativo 109/1992Agplicano ai

prodotti alimentari destinati al consumatore.

Il fatto che nel decreto legislativo siano presicaitcuni oneri di etichettatura a carico dei pritiddestinati all'industria
(art.17) non significa che tutto il provvedimentoapplica anche all'industria: il campo di applicem rimane pur
sempre delimitato dai prodotti alimentari destimatme tali al consumatore.

Le esigenze prescritte all'art.17 non hanno masem&ato problemi in quanto risultano rispondent akigenze dei
mercati internazionali. Gli addetti alla vigilanzaertanto, non possono sostituirsi alle aziendeetepdere che le
informazioni in parola vadano fornite in lingualid@a, se le aziende sono in condizione di riceveriqualsiasi lingua.
Se un'azienda acquista un prodotto in un altrogaes la documentazione redatta nella lingua aaiggno in lingua

inglese, vuol dire che nel proprio ambito la lingngarola &€ conosciuta e, quindi, le informazismmno assicurate.

Abrogazioni.

Un problema sollevato da piu parti riguarda l'usmgegne o tabelle da esporre, a vario titoldestiérno dei negozi o
nei negozi stessi per informare il consumatoreadetndita di "carni fresche", di "carni congela®"di "carni
scongelate" con l'indicazione della specie animalali altri alimenti, al solo scopo di richiamarattenzione dei
consumatori sulla diversa natura dei prodotti indra in detti negozi.

Al riguardo si precisa che I'art.16 del decreto089/1992 ha espressamente precisato le indicazlavigatorie che
devono figurare su tutti i prodotti destinati alkendita frazionata ed i casi in cui pud esserecgktb un cartello. Per i
prodotti preconfezionati, poi, le indicazioni olgdtorie figurano sulle singole unita di vendita.

Fermo restando, quindi, I'obbligo di riportare gpiodotti esposti per la vendita la denominazionevendita
accompagnata dall'eventuale trattamento al quale stti sottoposti o allo stato fisico in cuirgivano, I'esposizione
sui muri o sulle pareti di dette tabelle o insegrda ritenersi de facto abrogata dall’art.29 detet® n.109/1992.

Grappa.

L'art. 18 del decreto del Presidente della Repohbi#97/1997 vieta I'uso dei termini DOC, DOT, DOS§imili nei casi
previsti al comma 2, lettere a) e b). Il divietogarola non é stato espressamente previsto ancha f&tera c), in
guanto gia insito nel principio enunciato in taddtdra. Infatti la norma consente il riferimentovalo DOC ma non
l'uso di tale parola.

In altri termini & consentita la denominazione @irdppa dei Colli Orientali del Friuli" ma non quelli "Grappa dei
Colli Orientali del Friuli DOC", di "Grappa di Bagiba" ma non "Grappa di Chianti DCCG".

Il Ministro: Letta
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MINISTERO DELLA SANITA

Comunicazione Prot. 600.9/21.66/2914 del 21 Ottob1®98

Confezionamento e vendita di formaggi freschi a p&s filata.

ASSESSORATI ALLA SANITA
REGIONI AUTONOME E PROVINCE AUTONOME

P.C. COMMISSARI DI GOVERNO NELLE REGIONI A STATUD ORDINARIO E SPECIALE
UFFICI VETERINARI PER GLI ADEMPIMENTI CEE DEL MINISERO DELLA SANITA
UFFICIO 11l
COMANDO CARABINIERI NAS — ROMA
ASSOCIAZIONE GENERALE COOPERATIVE ITALIANE
AlIA
CONFCOMMERCIO
FIAAL CNA
FED.AL.CONFARTIGIANATO
AlIPA
UNIONE FRIGORIFERA ITALIANA
CONFINDUSTRIA FEDERALIMENTARI
UNIONALIMENTARI
CONFAGRICOLTURA
COLDIRETTI
C.ILA.

UNALAT

ANCA LEGA

ANCLI

ASSOLATE
FED.NAZ.COOP.AGRICOLE
CONFAI UNIONE ALIMENTARI
ASSOCASEARI
FRESCOLATTE
ASS.IND.DOLCIARIE ITALIANE
A.N.C.D.

In seguito alle numerose richieste di parere pereenllo scrivente ufficio in merito alla nota iggetto, si ritiene
opportuno, onde evitare difformita di interpretamochiarire alcuni aspetti.

L'articolo 1, comma 2, punto b) del DPR 54/97 diste che quest'ultimo non si applica nel caso eldita diretta
dall’azienda di produzione, i cui locali sono insgesso dei requisiti previsti dal DPR 26/03/19821, al consumatore
finale di prodotti a base di latte preparati nslésssa azienda.

La Circolare n.16 del 01/12/1997 al punto 2) praike pud considerarsi vendita diretta al consuradinale, oltre
quella effettuata nell’azienda di produzione anghella effettuata dal produttore in forma ambulamtan locali di
vendita non adiacenti ma intestati alla stessaragsociale.

Altresi l'articolo 23 del D.L.vo 27/01/1992 n. 1Ghncisce I'obbligo di vendere i formaggi freschpasta filata
preconfezionati all’origine. Lo stesso articolo,painto 2), delinea I'unico caso in cui i formaggicdi sopra possono
essere venduti preincartati, e cioé quando vengenduti nei caseifici di produzione.

Pertanto, per la vendita di formaggi freschi a adisata preincartati, non & considerato elemestenziale la vendita
diretta del produttore, ma viene evidenziata lssiiilga di vendita nel solo caseificio di produa@é

Appare chiaro, quindi, che la presentazione comialerdel prodotto di cui trattasi € definita nodlaaendita diretta
al consumatore finale, ma dalla vendita direttapdetiuttore nel solo caseificio di produzione.

Il Direttore Generale del Dipartimento
Romano Marabelli
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MINISTERO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL’ARTIGIANATO

Circolare 16 gennaio 1996 n.150

Confezionamento dei formaggi freschi a pasta filata

Pubblicata nell&sazzetta Ufficiale n. 19 del 24-01-1996 Serie Galee

1. Il decreto-legge 11 aprile 1986, n,98onvertito, con modificazioni, nella legge 11 go 1986, n.252, recante
norme per il confezionamento dei formaggi frescpiaata filata, ha prescritto I'obbligo della veadii tali prodotti in
imballaggi preconfezionati.

2. Con il decreto legislativo 27 gennaio 1992, n.108l'art.23, & stato precisato il significato anhallaggio
preconfezionato, in relazione a quanto previstaralll, comma 2, lettera b), dello stedsareto n.109concernente la
definizione di «prodotto alimentare preconfeziomato

3. Detto obbligo e stato voluto dal legislatore, tela del consumatore consentendo che i formaggiaimla gli
venissero consegnati con le indicazioni di etictata necessarie per conoscere, in particolal@ggio di produzione,
lo stato di freschezza attraverso la data di scadenil nome del produttore. Le norme di etichaettatdei prodotti
venduti sfusi (art.16 delecreto legislativo n.109 del 1998pn sono, infatti, idonee ad offrire tale garaniiaquanto
assicurano l'indicazione solo della denominazidaneddita e della lista degli ingredienti.

4. L'obbligo del preconfezionamento, tuttavia, nond pessere realizzato in contrasto con i principi goitari
sottoponendolo a limitazioni non previste.

Si ritiene, pertanto, necessario fornire gli opporchiarimenti per la corretta applicazione detabbligo.

La definizione di «prodotto alimentare preconfeaim» si applica a tutti i prodotti alimentari, altvoanche
parzialmente dall'imballaggio, ma a condizione gfentenuto non possa essere modificato senzacapralterare la
confezione e cio per garantire l'identita del prttalo

Si tratta, come si evince, di un principio tecnidonatura merceologica, che nulla ha a che veclande caratteristiche
qualitative del prodotto. Se questo presenta problkéi ordine igienico-sanitario, accertati nellesifali controllo,
occorre applicare altre norme, qualidgge 30 aprile 1962, n. 288 non ildecreto legislativo n. 109 del 1992

Il preimballaggio, infatti, pur avvolgendo soloparte il formaggio fresco a pasta filata, in confda al citato art. 23,
deve essere in ogni caso aperto o alterato perfdnnaggio stesso possa essere estratto dalltioxml

Qualora nelle fasi commerciali di vendita al conatore le caratteristiche igieniche del formaggansi compromesse
dalla manipolazione delle confezioni forate, lasamon €& da ricercarsi nel tipo di confezione, mllarcarenza di
igiene soprattutto nelle fasi commerciali.

Anche se il contenuto subisce alterazioni, attrswéa fuoriuscita del liquido di governo, il prototimane pur sempre
preconfezionato fino a quando la confezione nomaeaiterata 0 manomessa.

Quanto sopra premesso, essendo le confezioni fogtéormaggi freschi a pasta filata «preimballaggi quanto
rispondenti alla definizione di «prodotto alimemrtgrreconfezionato» e all'obbligo prescritto ddll'28 suddetto, si
invitano gli uffici provinciali dell'industria, detommercio e dell'artigianato a voler attenersuarmo sopra nell'esame
dei verbali in merito.

5. Circa l'applicazione dell'art. 23 ddkcreto legislativo n.109 del 1992i ritiene utile precisare che tale articolo
elenca, al comma 3, le indicazioni obbligatorie deeono figurare nell'etichettatura.

Esse devono essere menzionate secondo la destieasb prodotto e con le modalita previste dal eecn.109 del
1992.

Pertanto i formaggi freschi a pasta filata, destinh consumatore, tra le diciture obbligatoriqoritano la data di
scadenza. Questa, ai sensi dell'art. 13, comnettérd a), del decreto n.109 del 1992 esonerablaliiyo di indicare la
dicitura di identificazione del lotto.

Nel caso, invece, detti formaggi siano destinaticgjgetti di cui all'art.17 dello stesso decreaaddta di scadenza non é
richiesta, mentre & obbligatoria la dicitura défdo

Le regole di etichettatura, poi, si applicano faila destinazione del prodotto e non anche allansioistrazione. Nella
normale attivita di vigilanza & evidente rilevarei nistoranti mozzarelle non preconfezionate, immo destinate ad
essere somministrate. Queste possono essere catesegnristoranti in contenitori di grande capma@teconfezionati
che vengono all'occasione aperti per il servizio.

Il Ministro: CLO
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MINISTERO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO E DELL’ARTIGIANATO

Circolare 24 aprile 1989 n.136

Confezionamento dei formaggi freschi a pasta filata

Pubblicata nell&azzetta Ufficiale n. 106 del 9-05-1989 Serie Galee

1. 1l decreto-legge 11 aprile 1986, n.98, convertitiy modificazioni, nella legge 11 giugno 1986 52.2ha, tra l'altro,

sostituito I'articolo unico della legge 18 giugn®8b, n.321, recante norme per il confezionamenitdodaaggi freschi

a pasta filata.

Le disposizioni in parola hanno per scopo quell@shicurare talune indispensabili informazioni @sumatore e si
inseriscono pertanto nella piu ampia tematica elithettatura dei prodotti alimentari destinatcahsumatore finale di
cui al decreto del Presidente della Repubblica &8gio 1982, n.322.

Ora — mentre il secondo comma dell’art.2 della é&eggpone direttamente le indicazioni che devoneresgportate

sugli imballaggi - per quanto concerne le modalitaonfezionamento, la legge stessa rinvia aletealel Presidente
della Repubblica n.322 precisando che I'imballagdgwe avvolgere interamente il prodotto, che ilfegiopnamento

deve essere effettuato all'origine (secondo conart cit.) e che la vendita al consumatore firtldee avvenire nella
integrale confezione di origine (art.1-bis).

Torna pertanto applicabile I'art.1, lettera b), detreto del Presidente della Repubblica n.322quiae pud ricavarsi la
nozione di imballaggio preconfezionato cui debbaggiungersi le specifiche prescrizioni piu sopporiate, con la
conseguenza che 'unita di vendita deve esserei@s al consumatore confezionata all’origine tdtavinteramente”
nell’imballaggio “in modo che il contenuto non passsere modificato senza che la confezione sicapeterata”.

2. Individuata la “ratio” della normativa e la podadel rinvio al decreto Presidente della Repubbii&22, ne deriva
che I'intero avvolgimento del prodotto non compattatto che questo debba essere imballato in eanfesigillate o

ermeticamente chiuse, anche mediante termosaldaioché debbono essere considerate conformi edlecpzioni di

legge le confezioni meccanicamente forate per gdineda fuoriuscita di liquido (v., in tali sengirovvedimento del
18 novembre 1988 della prima sezione penale drlrigle di Salerno).

Tale soluzione trova, del resto, conferma nellavigta possibilita di indicare sulle confezioni leitlra “da vendersi a
peso” in luogo di quantita netta; 'assenza di feglle confezioni, infatti, non consentirebbe ahditore di pesare al
netto il prodotto, essendo il liquido di governmsierato tara.

In conclusione le disposizioni pit sopra riportaten sono finalizzate né sarebbero di per sé idaflactutela della
salute pubblica o alla prevenzione di frodi o safazioni.

| problemi posti dall'eventuale inquinamento debgbotti in parola, attraverso il liquido e la margmone degli stessi
nelle fasi commerciali, dovranno pertanto esse@triattraverso un adeguato controllo degli ege@mmerciali e le
relative modalita di vendita da parte degli orgaopetenti.

Il Ministro: BATTAGLIA
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Circolare del 2 dicembre 1985 n.125

Applicazione Legge 18/6/1985 n.321 sul preconfezamento
dei formaggi freschi a pasta filata.

CAMERE DI COMMERCIO
LORO SEDI

1. La legge 18/6/1985 n.321 prevede l'obbligatorig¢h confezionamento dei formaggi freschi a padttafiin conformita del
Decreto del Presidente della Repubblica 18/5/1983X.
La stessa legge non precisa il soggetto giuridicaid ricade I'onere del preconfezionamento e,rnfdceriferimento al decreto
322/1982, limita il preconfezionamento ai prodd#stinati al consumatore finale.
Ne consegue che i prodotti non destinati al consmradinale (laboratori artigianali, pizzerie, ecte li utilizzano quali ingredienti
di altri prodotti) possono non essere preconfeziona
Onde evitare, pero, che il comportamento erroneandsoggetto possa far ricadere responsabilitaltsy € ritiene opportuno
stampigliare sui contenitori la dicitura «per uselesivamente professionale» ovvero «destinatol@diare lavorazione» ovvero
«destinato a laboratori artigianali» o0 menzioniikim
Il decreto 322/i982 ai fini della individuazioneldesponsabile della commercializzazione dei pribdptescrive I'obbligo della
indicazione del fabbricante o del confezionatodebvenditore.
Cio significa che anche il venditore puo proceddrepraconfezionamento, purché in possesso dellecpites autorizzazioni
(sanitarie e amministrative) per I'espletamenttaldi attivita.
| formaggi freschi a pasta filata, quindi, non devmecessariamente essere preconfezionati alfierigioé in fabbrica. Possono
essere preconfezionati anche dal venditore chagnincaso, non puo tenerli esposti per la venditestato sfuso.
Il legislatore, infatti, ha imposto unicamente l&ndita del prodotto allo stato preconfezionato, man I|'obbligo del
preconfezionamento all'origine.
Ai sensi del decreto n.322/1982 il formaggio frescpasta filata, contenuto anche solo parzialments imballaggio, € prodotto
preimballato.
2.1 formaggi freschi a pasta filata sono i seguenti:

- fior di latte

- mozzarella

- mozzarella di bufala

- provatura

- provola

- scamorza.
Non rientrano in tale categoria i formaggi a pa#tsta che non siano freschi come caciocavallo railisi provolone e simili,
ragusano, e quelli non a pasta filata come masnerpobiola e robioline, caprini, ecc.
La ricotta. poi, non & un formaggio: puo esseragivsvendita allo stato sfuso.
3. Circa il decreto del Presidente della Repubblicad24:980 n.391 si precisa che esso non €& applicabilez se & possibile
preparare e confezionare, in gamme costanti, iqttiod
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