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Corso di Laurea:
Design del Prodotto Industriale

LSF A | Product Design

FOOD DESIGN,
SOSTENIBILITA’, INTERAZIONE

Docenti:

Design di prodotto | Giuseppe Mincolelli

Ecodesign | Davide Turrini

Materiali per la sostenibilita ambientale | Francesco Mollica
Energie rinnovabili | Michele Bottarelli
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1 ATTIVAZIONE TEMPERATURAE MANTENIMENTO

INSERIMENTO ALIMENTI
iil l Ogni 273 gioml orca .. ..

@ x102

FRUTTA

(1)

VERDURA

Come una pianta

Come un mini orto
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FUNZIONAMENTO

CONVEZIONE
NATURALE
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TellSpec: What's in your food?

A revolutionary hand-held device that tells you the allergens. chemicals. nutrients. calories, and ingredients in your food.

@ Toronto, Ontario, Canada C3  Technology

Story Updates 34 Comments 397 Funders 1,765 Gallery 1

$386.392..

386% © O time left

WHAT'S IN YOUR FOOD?

Q Flexible Funding @

CAMPAIGN CLOSED

This campaign ended on November 30,
2013

tellspes-—

SELECT A PERK

11k 644 495 T
L @ @ o $25° . Featured

m W Tweet 8 Email Embed Link Follow

THISISIT!

Be among the first people in the world to
test and analyze your food with TellSpec
You'll get a TellSpec scanner in your choice
of white, red, green, or turquoise blue—and




ITCHEN HUR

KITCHEN HUB

http://electroluxdesignlab.com/en/submission/kit

chen-hub-smart-eating/

Kitchen hub is a device
designed to help the family to
eat better, healthier and to
reduce food waste




connecting family with food consumption

Kitchen Hub

Food stock Recipes
status

Hi Saral
this s your weekly product
slock

3 applos will be expire in 3
days. They are perfect to
balance your nutritional plate

Exavanan

f
| Today

e

Q"n-.. &

My nutritional Plate

Franceco Barboza Grasa. Electrohx Design Lab 2013



Electrolux

Francisco Barboza Grasa
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PERES

http://www.myfoodsniff

er.com/#top

https://www.indiegogo.c
om/projects/peres-
smart-way-to-protect-
you-from-food-
poisoning#/story

PERES is an
innovative
electronic 'e-
nose' which
enables users to
determine the
guality,
freshness of
beef, pork,

poultry and fish
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ANOVA

http://anovaculinary.co

m/

https://www.kickstarter.
com/projects/anova/ano

va-precision-cooker-
cook-sous-vide-with-
our-ip/description

The Anova
Precision Cooker
IS used to cook
"sous vide,"
which allows
anyone to
produce
restaurant quality
results.
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PRODUCT DESIGN

metodi di design sostenibili

Prof. Mincolelli

ECODESIGN

sustainable food design

Prof. Turrini

ENERGIE RINNOVABILI

energy kitchen
Prof. Bottarelli

MATERIALI PER LA
SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE

sustainable plastic design

Prof. Mollica

ISEL ‘ product design

MODULO 001

MODULO 002

MODULO 003

MODULO 004




] 1. Materiali
[ polimerici

2. Tecnologia
delle materie
plastiche

|S]ta1 ‘ product design

-

3. Elementi di
progettazione

4. Recupero delle materie

plastiche

PRODUCT
DESIGN

Prof. Mincolelli
MODULO 001

ECODESIGN

Prof. Turrini
MODULO 002

ENERGIE
RINNOVABILI

Prof. Bottarelli

5. Materie plastiche
di origine naturale e
biodegradabili

MODULO 003

MATERIALI PER

AMBIENTALE
Prof. Mollica

MODULO 004

LA SOSTENIBILITA’




Prof. Mollica

MATERIALI PER
SOSTENIBILITA
AMBIENTALE

MODULO 004

1. Materiali polimerici

* Microstruttura
* Proprietafisiche, meccaniche
% \ « Morfologia
f « Polimeri ed additivi

.

L | S ]ta‘] ‘ p " d Lot d - I g ) 1



Prof. Mollica

MATERIALI PER
SOSTENIBILITA
AMBIENTALE

MODULO 004

2. Tecnologia delle
materie plastiche

e Estrusione

- « Stampaggio ad iniezione
o « Termoformatura
/” « Soffiaggio di corpi cavi
‘ N « Stampaggio rotazionale
N >
//E /
l/ \!///

S
N N
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Prof. Mollica

MATERIALI PER
SOSTENIBILITA
AMBIENTALE

MODULO 004

3. Elementi
di progettazione

* Progettazione limitata dalla tecnologia

* Limitazioni su forme, dimensioni e
spessori.

+ Elementi costruttivi specifici

« Giunzioni

Plastic
Moving i Granules  Hopper

Platern —
Mould . Mould njection
Clamping Tie X o Cylinder

Cylinder

SRR
- \‘\\§§§§§\“\‘?\7\ )

Heater
Bands

Chi
Molton Valve
Plastic

ISEL ‘ product design




Prof. Mollica

MATERIALI PER
SOSTENIBILITA
AMBIENTALE

MODULO 004

4. Recupero delle
materie plastiche

* Recupero primario, secondario e terziario.

* Recupero del materiale

* recupero di materie prime (feedstock recycling)
* recupero di energia (incenerimento).

ISEL ‘ product design o



Prof. Mollica

MATERIALI PER
SOSTENIBILITA
AMBIENTALE

MODULO 004

5. Materie plastiche di
origine naturale e biodegradabili

Poliesteri da amido o cellulosa

P « Materiali di origine proteica
o * Poliesteri biodegradabili
ISEL ‘ product design la




Dipartimento
Architettura
Ferrara

PRODUCT
DESIGN

Prof. Mincolelli
MODULO 001

ECODESIGN
Prof. Turrini

MODULO 002

1.1 principi 3. Calore

ENERGIE
RINNOVABILI
Prof. Bottarelli

2. L’apparente 4. Innovazioni
anomalia: il freddo MODULO 003

MATERIALI PER
LA SOSTENIBILITA’
AMBIENTALE

Prof. Mollica

MODULO 004
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@ WIND TURBINE

@SOLAR PANEL

@SOLAR THERMAL
COLLECTOR

T (
ST

......... AW Hot waler
> B  Cylinder

¢ @ELECTRICITY GRID

@ELECTROLYSIS OF WATER
= @HYDROGEN

a
[

Rainwater
recycling

@GROUND
SOURCE
HEAT PUMP

Waler tank
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PRODUCT
DESIGN

Prof. Mincolelli

1. Fuller 3. Visioni MODULO 001
Erskine Eventi
. 5.
Ambasz Scenari
Foodscapes
. ECODESIGN
2. Semplice 4. Cultura della sufficienza Prof. Turrini
Leggero Progetto sistemico MODULO 002
Componibile ...
ENERGIE
RINNOVABILI

Prof. Bottarelli

MODULO 003

MATERIALI PER
LA SOSTENIBILITA’
AMBIENTALE

Prof. Mollica

]\/x/ MODULO 004
|S]ta1 ‘ product design




ECODESIGN
MODULO 002

1. Fuller
Erskine
Ambasz

Ambiente
Uomo

Tempo
Riduzione
Utilita
Partecipazione

“a1 ‘ product design
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ECODESIGN
MODULO 002

2. Semplice
Leggero
Componibile
Adattabile
Durevole

ESERCITAZIONE

ISEL ‘ product design
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Prof. TURRINI

ECODESIGN
MODULO 002

3. Visioni
Eventi
Scenari

Packard
Papanek
Laughlin

Thackara
Latouche VICTOR PAPANEK

Otto R
20-20-20

sfa | product design




ECODESIGN
MODULO 002

4. Cultura della o
.. del Territorio ambiti territoriall
sufficienza Z ,

grioeicn
Progetto
. . collettivita
sistemico

diun sist;mam_ o di un altro multidisciplinarieta

I I I prodoli ambito progettuale
® Y3 competenze
i

servizio - specifiche
‘S]t8_1 ‘ product design n -,,M
di Prodotto o SerV|Z|o

Sl

EMISSIONI ZERO



LEE G

ECODESIGN

1]

5. Foodscapes

Progettare nuove culture
ed esperienze del cibo

ESERCITAZIONE
L’orto urbano

Il punto vendita
La cucina

La tavola

ISEL ‘ product design

,;aéioni di caffe
Condividi

( 0060
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1. INSIGHTS 3. SYSTEM
PRODUCT

DESIGN

Prof. Mincolelli
MODULO 001

2.UCD - QFD 4. INTERACTION - 10T

ECODESIGN
Prof. Turrini

MODULO 002

ENERGIE
RINNOVABILI

Prof. Bottarelli

MODULO 003

MATERIALI PER
LA SOSTENIBILITA’
AMBIENTALE

Prof. Mollica

MODULO 004

|S](a1 ‘ product design
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Insight

Prof. Last year conferences and seminars:
Mincolelli
e e *Gianluca Ranno
GNAMMO Gnammeg
MODULO 001 Social Food Sartup \

*Giovanni De Sandre
GDS

Food Image GDS
sAndrea Moro
MICROLIFE

Hi-tech Sustainable Food

MICROLIFE
*Roberto Meschini

TRYECO
Food 3D Printing

Isfa’ ‘ product design

servizi.integrati




Insight

*Enrico Vignoli
Osteria Francescana
High End Food

Osteria
Francescana

«Carlo Vannicola
UNIGE
Event and Service Design

v

UNIVERSITA DEGLI STUDI
DI GENOVA

*Massimo Barbierato
UNISM
Food design

] 1 1
L N ]
1] 1 1

Raffaele Petriccione
XQFood

Food Distribution Startup Quantility

ISEL ‘ product design




Prof.
Mincolelli

PRODUCT
DESIGN

MODULO 001

User centered
design- QFD

« NEEDS ANALYSIS

+ GOALS AND
FRUSTRATIONS

+ CHARACTERISTICS

* QUALITY DEFINITION

Sam is a bit of a character, she is interested in many
things that her classmates find boring or weird. She
likes sci-fi and plays vidcogames. she likes more
“girly” stuff too but she finds it boring after a while.
She suffers from dyslexia and that as caused her to
be very insecure at school, she tries hard but soem-
times thinks that she just can’t get it.

Her friends try to be nice, but they forget some-
times and she doens’t like reminding them, so she
might not understand stuff and ask mom at home.

student

age 211

. Get good marks
. Be more helpful in class

. Read a book without help

. Be better at something in class, something that

doesn’t require reading and writing

. Having to ask for help all the time

. Feel like she’s missing out on somcthjng

. Having to work so hard for the same results as

others

ISEL ‘ product design
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Prof.
Mincolelli

PRODUCT
DESIGN

MODULO 001

System-layout

*ENVIRONMENTS
*ACTORS
*RELATIONS
*SYSTEM DESIGN

gestore comunale
(riciclaggio, inceneritore,
cassonetti, ecc..)

punto vendita
(fast food, ristoranti, supermercati,
ecc.)

sistema stradale

(strade, polizia,norme e
regolamenti)

sistema di trasporto

(pubblico, privato, tipo
di mezzo)

eta

regole civili

famiglia

reddito

cultura

religione

sistema di trasporto

economico

2 ===
%estore comunale

i

|

\\\

produttore

il " ; W
dipentienis sistema stradale ",\ll‘l")

‘ |
sistema economico
| sistema economic it

sistema di trasporto

sistema di imballaggio

dipendenti

i W i
i, W 1
{,’y‘;‘ll ‘\I\' i
H[’ W‘ i
\\i".\', sistema stradale ,“n“"\,‘ Z :
i i H
\ sistema economico //,//% H
y X H
sistema di trasporto OQ' :
o =.
& z
% i
% i
gestori = 3 "
2 Py
2 o
= iy
/ i = £
| sistema stradale ‘| %] i
| '\‘II o 8
sistema economico i = Y
i aQ {
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Prof.
Mincolelli
PRODUCT .
DESIGN IN 25 MIN
MODULO 001 7 2
Awareness )
interface

* INTERACTION DESIGN
+ FRAME

+ CONSTRAINS

* PLAY

* INTERNET OF THINGS

LIVING ROOM

|S]t8_1 ‘ product design




Prof.
Mincolelli

PRODUCT
DESIGN

B
MODULO 001

DESIGN
DEVELOPMENT

* CONCEPT SKETCHING
* FAST 3D MODELING
* RAPID PROTOTYPING

isfa’
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I° SEMESTRE

PRODUCT
DESIGN

&P

Isfq’ ’ product design [@
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II° SEMESTRE

PRODUCT
DESIGN

Isfq’ ’ product design %
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Corso di Laurea:
Design del Prodotto Industriale

LSF A | Product Design

TESI DI LAUREA

Realizzate all’'interno
del Laboratorio LSFA

&P

|S]ca1 ‘ product design




A.A.: 2011/2012

Studente: Nicola Ferrari
Tesi: Sistema di gestione
della frazione organica dei
rifiuti domestici. Verso una
comunita urbana
consapevolmente
sostenibile

Relatore: G. Mincolelli
Correlatore: D. Turrini

ISEL ‘ product design
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| Disturbi Allmentarl

A.A.: 2014/2015
Studente: Alex
Bonaveri

Tesi : Progetto di
uno specchio per
il supporto ai
disordini legati
all’alimentazione



complaizione nel primi templ al

un diario alimentare per fornire Migliar risultati @ magglar

Canonl o
hellerra
imperant

Preintervento del Medico diete basale sulla corporatura e risposte al Medico e :;‘gg}fs':gf OCOE
Mulrizionistam / psicologo ece sul melabolismeo consapevoless & se Sless >
| protlemi vanno Inaividuat Fomisce Informaziont sicure ¢
singolaremente afferenziate
T
,/ %
one di se

_Persane cne non si sentono

pene con il loro corpo

cisiaffida a
informazioni
facilemente
disponibli sul
web { nvste,
blog ecc )

Frodoin
dimagrant che
i promelione
risultali
immediall

swiuppo G
RSt

aimentan

tsolamento
repuismvo dalie
propne amanol

A.A.: 2014/2015
Studente: Alex
Bonaveri

Tesi : Progetto di
uno specchio per
il supporto ai
disordini leg
all’alimentazi




Fotagrafarsi nel tempo riportando il cambiamento di se stessi

Favorire la consapevolezza di se

Il cambiamento e un processo lento e
graduale, non puo mai avvenire tutto e
subito.

Non basta dimagrire o smettere di
mangiare per raggiungere la forma
-perfetta-

Il corpo [ un’entit’ fisica che va
rafforzata.

A.A.: 2014/2015
Studente: Alex
Bonaveri
Tesi : Progetto di
uno specchio per
il supporto ai
disordini legati
_altahmentazuﬂ%g;

Non basta dimagrire o
smettere di mangiare per
stare bene con se stessi




La postura occupa un ruolo preponderante nella vita di tutti, una corretta postura migliora
il benessere fisico e favorisce

errate posture possono in alcuni casi
comprimere | a zona dello stomaco
causando disturbi a livello metabolico.

(’.’"‘,:’ . ;ﬁ‘"." & 2 Gy
o8 A Lo o e S
Sway Lumbar Thoracic Forward Good
Back Lordosis  Kyphosis Head Posture
‘ Shrang

Cowreat Hodow Flat Military Mo
Poustun Bacr Pelvis Fasure Poature Shoulders

A.A.: 2014/2015
Studente: Alex
Bonaveri

Tesi : Progetto di
uno specchio per
il supporto ai
disordini legati

L High g - Sovere all’alimentazione
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A.A.: 2014/2015
Studente: Alex
Bonaveri

Tesi : Progetto di
uno specchio per
il supporto ai
disordini legati
all’alimentazione
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'Cl troviamo nel mezzo di una rivoluzione
silenziosa, che va ben al di la del fattore
demografico, con importanti implicazioni
di carattere economico, soclale, culturale,
psicologico e spirituale!

Kofi Annan
Segretario Generale delle Nazioni Unite 1997 - 2006

'La rivoluzione della longevita € una
rivoluzione paragonabile alle altre grandi
rivoluzioni della storig, 1l Rinascimento
e la Rivoluzione Industriale, che hanno
trasformato ogni aspetto della vita sul
nostro planeta’

Bernard Starr

Professore di Gerontologia al Marymount Manhattan College

A.A.: 2014/2015
Studente: Loic
Nadal

Tesi : TABLEAU
Interactive table
for Alzheimer
Disease

A




speranza di vita media italiana popolazione anziana nel mondo

" 1998

. a mondo Italia
A.A.: 2014/2015
@ Studente: Loic

Nadal

Tesi : TABLEAU

Interactive table
1880 1900 1930 1959 1990 2014 for Alzheimer |

Disease |Il] R

(ISTAT, WHO)



utenza

Maria vive in casa propria con suo marito, Giorgio. Un anno fa le é stata
diagnosticata la malattia di Alzheimer. Maria € sempre stata una persona attiva,
sia in casa che fuori ma ha sempre piu difficolta nel continuare le sue attivita
quotidiane come cucinare, lavare o fare la spesa. Le sempre maggiori difficolta
la fanno sentire inutile, frustrata ed ormai é convinta di essere un peso per
Glorgio, suo marito. Per Maria la preparazione dei pasti sta diventando una vera
e propria sfida e ormai questa attivita, che le procurava piaceri e soddisfazioni
ormai la fa sentire sempre piu frustrata ed insoddisfatta.

1% | |‘

goals

Maria vorrebbe poter tornare a cucinare con il piacere di prima che si ammalasse
Maria vorrebbe rimanere indipendente in casa propria il piu a lungo possibile
Maria vorrebbe poter cucinare per suo marito ed i suoi figli

Maria vorrebbe sentirsi utile a qualcuno

frustrations

Maria si sente un peso per suo marito ed suoi cari a causa della malattia

Maria non vuole abbandonare casa sua per una casa di riposo

A.A.: 2014/2015
Studente: Loic
Nadal

Tesi : TABLEAU
Interactive table
for Alzheimer |
Disease '
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fiosioterapista

caregiver

figli

dietologa

geriatra

coniuge

vicini

medico
generalista

A.A.: 2014/2015
Studente: Loic
Nadal

Tesi : TABLEAU
Interactive table
for Alzheime

renan




moodboard

A.A.: 2014/2015
Studente: Loic
Nadal

Tesi : TABLEAU
Interactive table
for Alzheimer |

Disease Y



Nymo - Design di un sistema di
cottura e trattamento

dei cibi sottovuoto per la cucina
professionale
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A.A.: 2014/2015
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“ A.A.: 2014/2015

LA COTTURA SOTTOVUOTO Studente: Roberto
' V " Emanuele Romoli
b Tesi : Nymo,
: a design di un
_._—-!-_ﬂf"’ sistema di cottura
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Legenda:

== ione WP executive Chet WP Executive Pastry Chet

e 'SousChef
g ausilio - cucinare

—- mangiare —s  conservare

9 |-

D Chet de Guisine. & comis

—

8
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A.A.: 2014/2015
Studente: Roberto
Emanuele Romoli
Tesi : Nymo,
design di un
sistema di cottura

e trattament di
cibi sottovuo
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Maxime

Executive Chef
29 anni

axime @ un giovane chef a

M capo del suo ristorante nel
quale passa pi della meta

della giornata. Vive in centro, ci tie-
ne all’aspetto in quanto sia convin-
to che la presentazione & tutto. La
sua cucina serve piatti innovativi
e stimolanti ricercando sempre il

imo del gusto accompag

da un’impeccabile impiattamento.
Al fianco della strumentazione da
cucina standard Maxime si awale
di strumenti pit tecnologici, la ri-
cerca e l'attenzione al dettaglio lo
hanno portato a dedicarsi a un tipo
di cucina di avanguardia altrimenti
detta molecolare o ancora meglio
modernista. Passa molto tempo a
inventare nuove ricette e cerca di
ottenere sempre un menu al passo
coi tempi, Interessatosi da tempo
al metodo di preparazione Sous
Vide non ha mai trovato uno stru-
mento che lo soddisfacesse dal
punto di vista tecnologico e vorreb-
be avere qualcosa con cui comuni-
care in modo pii completo. A volte

il servizio & cosi stressante che
riesce a malapena a stare al pas-
so con le comande, crede di poter
ottenere di pil se qualcosa gli per-
mettesse di preparare con anticipo
le componenti per poi accelerare il
servizio e cosi servire altri clienti.

Goals
Mantenere un standard inecce-
pibile e poter gestire e cucinare i
suoi piatti anche quando non puo
essere nella cucina. Guadagna-
re 3 “stelle” Michelin e aprire un
nuovo ristorante.

Frustations

Non ha molto tempo libero per il
suo lavoro e durante i turni pil in-
tensi si stressa molto. La gestione
del ristorante costa molto e vor-
rebbe riuscire a risparmiare di pid.

Attilio
Chef Proprietario
44 anni

L)

ttilio nasce a Roma, la sua
Afamiglia ha in parte origini

calabresi e la cucina & per
lui una costante nella vita, dopo
una lunga carriera nell'eserci-
to passa di lavoro in lavoro sino a
sperimentare qualche esperienza
culinaria rifiutato su di un posto di
lavoro decide di aprire il suo risto-
rante insieme alla moglie e di ini-
ziare quello che si rivelera essere
la sua vocazione.

Da anni ha adottatto il sistema di
conservacione sottovuoto e di con-
seguenza la cucina sous vide é di-
ventata parte integrante della sua
vita lavorativa, per via degli spazi
e del suo imprinting pragmatico
e spartano utilizza attrezzature
semplici con poca elettronica e le
preferisce a quelle piu comples-
se. In uno strumento per la cottu-
ra sotto vuoto cerca soprattutto il
poco ingombro e la facilita di set-
taggio, in oltre vorrebbe non alzar-
si la notte per andarlo a spegnere.

Goals

Ama il suo lavoro ed é convinto
di poter migliorare sempre, vor-
rebbe ampliare la sua clientela e
riuscir ad offrire sempre un alto
livello nelle sue preparazioni. E' un
grande collezionista di scarpe e un
giorno vorrebbe avere la collezione
migliore al mondo.

Frustations

Lavorando con sua moglie non ha
molto tempo da passare con lei, e
non riesce a stare molto tempo con
la sua famiglia.

A.A.: 2014/2015
Studente: Roberto
Emanuele Romoli
Tesi : Nymo,
design di un
sistemadi cottura

e trattamento di
cibi_sottovuot
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QFD:
correlazione
bisogni
caratteristiche

Caratteristiche

Al
l

Tempo [s]

Temperatura [°C]

Capienza [l]

- @ =

Dispersione termica [K o A=W/[meK]]

Coefficiente si scambio termico
[W/[m?eK]]

=
(AR
| e—

Calore trasferito per unita di tempo [W]

Volume [cm?]

Peso [Kg]

Memoria [GB]

B Q)

Energia [kWh]

MULTIPLE PORZIONI

TEMP.UNIFORME

ALLARME DI STATO

POCHI PULSANTI

PRONTO ALL'USO

CONTROLLO

SICURO

MODULARE

FACILE DA SVUOTARE

STATUS

SPOSTABILE

SEMPLICE LETTURA

PREDITTIVO

REMOTO

CRCENEEEHRERERAM

RIPONIBILE SU CARRELLO

®n e
”n =

< |4 | 9%

ap | dp|dp | ap | odp

<« X %

A.A.: 2014/2015
Studente: Roberto
Emanuele Romoli
Tesi : Nymo,
design di un
sistema di cottura
e trattamento di -
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Progettazione di un eleffrodomestico e di una
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{ephe}

food printer per disfagici.

A.A.: 2014/2015
Studente:
Valentina Rosi
Tesi : EPHE
Progettazione di
un
elettrodomestico
e di una food
printer per
disfagici A
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DISFAGIA

La disfagia non & una malattia ma
un sintfomo e significa difficoltd,
impossibilita o rallentamento a
deglutire autonomamente per via
orale.

popolazione

mondiale
1] 3 - 5%
over 85
{l 16%
case di cura
40 - 60%

—a

ospedali

12-13%

I3fq] | product design

Cause

...

@ letus cerebrali

E E Motoneurone

=2
OD Radioterapia testa<collo

.S

Operazioni chirurgiche

Complicanze

aspirazione fracheo-bronchiale
polmonite ab ingestis

malnutrizione e disidratazione
diminuzione delle difese immunitarie
depressione

A.A.: 2014/2015
Studente:
Valentina Rosi
Tesi : EPHE
Progettazione di
un
elettrodomestico
e di unafood
printer per

disfagici l‘.f?
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A.A.: 2014/2015
Studente:
Valentina Rosi
Tesi : EPHE
Progettazione di
un
elettrodomestico
e di una food
printer per
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A.A.: 2014/2015
Studente:
Valentina Rosi
Tesi : EPHE
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Omogeneizzato Mix 4 Frii Caratteristiche

Alimenti pib utilizzati: Strumento: Processo:

L 4 B

particelle della frutta
finissime e omogenee _——

vellitéfo al tatto

Sede dolla ralvoa

T Carne  Frutta  Verdura S o
agnello  banana legumi ;
Hialze mela carote aivola
o proscivtto pera patate omogeneizzatore
s viello  prugna pisellj
COTI"QHO zucchine
: polle N
sapore di frutta tacchino i

A.A.: 2014/2015

Studente:
Gli alimenti omogeneizzati vengono solitamente . .
utilizzati per lo svezzamento dei neonati intorno Val entl na RO Si

¢
R

odore dolce

al sesto mese. -
Pesce Formaggi L'omogeneizzato & infatti un preparato facile da Tesi : EPHE
nasello deglutire, non necessita di una masticazione e . .
platessa in;::::’;ﬁ; possono essere aggiup!i additivi come vitamine P ro g ettaZ| one d I
spigola  formaggio tenero o alire sostanze solubili. un
tro’ra Parmigiano Regg. E;no consiitenzc: che s(L.pfl.;c‘: ?le}finire in generale )
idmn::“e fontina adatta per le persone distagiche. eI ettrod omestico

e di unafood
printer per

Isfq’ ‘ product design disfagici
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Caratteristiche

La mousse & apparsa per la prima volta nel
1755 all'interno del ricettario Les soupers de
la cour del cuoco francese Menon.

Il cuoco descrisse quattro differenti mousse:
alla crema, al caffé, al cioccolato e allo
zafferano. Prima di servirle raccomandava di
tenerle due ore in ghiaccio.

mousse

elevaia fermezza

assesasersossareosan : . - |Z°'e

mousse di salmone

mousse di verdura

@ per antipasti, aperitivi
contorni

palmabile

product design

mousse di prosciutto

mousse di mortadella
mousse di formaggio

dolci 220

mousse di cioccolato

mousse di caffé

mousse di frutta

mousse di vaniglia/zafferano

[} usata come dessert o ‘

merenda dolce

Strumento:

=)
0

frusta elettrica

A.A.: 2014/2015
Studente:
Valentina Rosi
Tesi : EPHE
Progettazione di
un
elettrodomestico
e di una food
printer per
disfagici
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