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FOOD DESIGN,  

SOSTENIBILITA’, INTERAZIONE 
 

Docenti:  

Design di prodotto | Giuseppe Mincolelli   

Ecodesign | Davide Turrini  

Materiali per la sostenibilità ambientale | Francesco Mollica     

Energie rinnovabili | Michele Bottarelli    

 

 

 



EQUITA’ 











AWARENESS 



COMPATIBILITY 



EQUITABILITY 



EQUITA’: La scarsità 









WATER 









Bottle,  
Ross Lovegrove 





COOKING 



Nakiri, Yanagi, Deba 



AWERENESS: FOOD SPECTACULARIZATION 











EQUITABILITY: INCLUSION 



CONSERVATION 













PRODUCTION 



CONSAPEVOLEZZA 



CONSAPEVOLEZZA 





COMPATIBILITA’ 



FOOD DESIGN 









DISTRIBUTION 







CONSAPEVOLEZZA 















EATING 





CONSAPEVOLEZZA 



CONSAPEVOLEZZA 











WASTE 



CONSAPEVOLEZZA 



CONSAPEVOLEZZA 







INTERNET OF THINGS 



AWARENESS:INTERNET OF THINGS 







KITCHEN HUB 
http://electroluxdesignlab.com/en/submission/kit
chen-hub-smart-eating/ 

 

Kitchen hub is a device 

designed to help the family to 

eat better, healthier and to 

reduce food waste  







PERES 
http://www.myfoodsniff
er.com/#top 

https://www.indiegogo.c
om/projects/peres-
smart-way-to-protect-
you-from-food-
poisoning#/story 

PERES is an 

innovative 

electronic 'e-

nose' which 

enables users to 

determine the 

quality, 

freshness of 

beef, pork, 

poultry and fish  







ANOVA 
http://anovaculinary.co
m/ 

https://www.kickstarter.
com/projects/anova/ano
va-precision-cooker-
cook-sous-vide-with-
your-ip/description 

The Anova 

Precision Cooker 

is used to cook 

"sous vide," 

which allows 

anyone to 

produce 

restaurant quality 

results.  
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PRODUCT DESIGN 
metodi di design sostenibili 

Prof. Mincolelli 

ENERGIE RINNOVABILI 
energy kitchen 

Prof. Bottarelli 

ECODESIGN 
sustainable food design 

Prof. Turrini 

MATERIALI PER LA  
SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE 

sustainable plastic design 

Prof. Mollica 
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PRODUCT  

DESIGN 

Prof. Mincolelli 

ENERGIE  

RINNOVABILI 

Prof. Bottarelli 
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Prof. Turrini 

MATERIALI PER  
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AMBIENTALE 

Prof. Mollica 
2. Tecnologia 

delle materie 

plastiche 

3. Elementi di 

progettazione 

4. Recupero delle materie 

plastiche 

1. Materiali 

polimerici 

5. Materie plastiche 
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1. Materiali polimerici 

 
 

• Microstruttura 

• Proprietà fisiche, meccaniche 

• Morfologia 

• Polimeri ed additivi 
 

MODULO   004 

MATERIALI PER 
SOSTENIBILITA 

AMBIENTALE 

Prof. Mollica 



2. Tecnologia delle 

materie plastiche 

 
• Estrusione 

• Stampaggio ad iniezione 

• Termoformatura 

• Soffiaggio di corpi cavi 

• Stampaggio rotazionale 

 

 
 

MODULO   004 

MATERIALI PER 
SOSTENIBILITA 

AMBIENTALE 

Prof. Mollica 



3. Elementi  

di progettazione 
 

• Progettazione limitata dalla tecnologia 

• Limitazioni su forme, dimensioni e 

spessori. 

• Elementi costruttivi specifici 

• Giunzioni 

 
 

MODULO   004 

MATERIALI PER 
SOSTENIBILITA 

AMBIENTALE 

Prof. Mollica 



4. Recupero delle  

materie plastiche 

 
• Recupero primario, secondario e terziario.  

• Recupero del materiale 

• recupero di materie prime (feedstock recycling) 

• recupero di energia (incenerimento).  
 

MODULO   004 

MATERIALI PER 
SOSTENIBILITA 

AMBIENTALE 

Prof. Mollica 



5. Materie plastiche di  

origine naturale e biodegradabili 

 
• Poliesteri da amido o cellulosa 

• Materiali di origine proteica 

• Poliesteri biodegradabili 

MODULO   004 

MATERIALI PER 
SOSTENIBILITA 

AMBIENTALE 

Prof. Mollica 
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4. Innovazioni 

1. I principi 
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DESIGN 
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MODULO   002 

MODULO   003 
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2. Semplice 

    Leggero 

    Componibile … 

3. Visioni 

    Eventi 

    Scenari 

4. Cultura della sufficienza 

    Progetto sistemico 

1. Fuller 

    Erskine 

    Ambasz 
5. 

Foodscapes 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. Mincolelli 

ENERGIE  

RINNOVABILI 

Prof. Bottarelli 

ECODESIGN 

Prof. Turrini 

MATERIALI PER  

LA  SOSTENIBILITA’  

AMBIENTALE 

Prof. Mollica 



1. Fuller 

    Erskine 

    Ambasz 

 
     Ambiente 

     Uomo 

     Tempo 

     Riduzione 

     Utilità 

     Partecipazione 

MODULO   002 

 

ECODESIGN 

Prof. TURRINI 



MODULO   002 

 

ECODESIGN 

Prof. TURRINI 

2. Semplice 

    Leggero 

    Componibile 

    Adattabile 

    Durevole 

    ….. 

 

 
      ESERCITAZIONE 



MODULO   002 

 

ECODESIGN 

Prof. TURRINI 

3. Visioni  

    Eventi 

    Scenari 
 

     Packard 

     Papanek 

     Laughlin 

     Thackara 

     Latouche 

 

     Otto R 

     20-20-20 



MODULO   002 

 

ECODESIGN 

Prof. TURRINI 

4. Cultura della 

    sufficienza 

     

    Progetto      

    sistemico 

 
      



MODULO   002 

 

ECODESIGN 

Prof. TURRINI 

5. Foodscapes 

 
      Progettare nuove culture  

      ed esperienze del cibo 

 

 

 

      ESERCITAZIONE 

      L’orto urbano 

      Il punto vendita   

      La cucina 

      La tavola 
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MODULO   002 

MODULO   003 

MODULO   004 

4. INTERACTION - IOT 2. UCD - QFD 

3. SYSTEM 1. INSIGHTS 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. Mincolelli 

ENERGIE  

RINNOVABILI 

Prof. Bottarelli 

ECODESIGN 

Prof. Turrini 

MATERIALI PER  

LA  SOSTENIBILITA’  

AMBIENTALE 

Prof. Mollica 



Insight 
 

Nutrire il pianeta 

 
• FOOD DESIGN 

• SUSTAINABLE DESIGN 

• FOOD BRANDING 

• FOOD CULTURE AND 

BEHAVIOURS 

 

MODULO   001 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. 

Mincolelli 



Insight 
 

Last year conferences and seminars: 

 

•Gianluca Ranno    

 GNAMMO 

 Social Food Sartup 

 

•Giovanni De Sandre   

 GDS       

 Food Image  

 

•Andrea Moro 
 MICROLIFE 

 Hi-tech Sustainable Food 

 

•Roberto Meschini  
 TRYECO 

 Food 3D Printing 

MODULO   001 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. 

Mincolelli 

GDS 



Insight 
 

•Enrico Vignoli 
 Osteria Francescana   

 High End  Food 

 

•Carlo Vannicola   

 UNIGE 

 Event and Service Design 

 

•Massimo Barbierato 
 UNISM 

 Food design 

 

•Raffaele Petriccione 
 XQFood 

 Food Distribution Startup 

 

 

 
 



User centered 

design- QFD 

 
• NEEDS ANALYSIS 

• GOALS AND 

FRUSTRATIONS 

• CHARACTERISTICS 

• QUALITY  DEFINITION 

 

 

MODULO   001 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. 

Mincolelli 



System-layout 
 

 

•ENVIRONMENTS 

•ACTORS 

•RELATIONS 

•SYSTEM DESIGN 
 

MODULO   001 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. 

Mincolelli 



Awareness 

interface 
 

• INTERACTION DESIGN 

• FRAME 

• CONSTRAINS 

• PLAY 

• INTERNET OF THINGS 

MODULO   001 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. 

Mincolelli 



DESIGN 

DEVELOPMENT 
 

• CONCEPT SKETCHING 

• FAST 3D MODELING 

• RAPID PROTOTYPING 

 

MODULO   001 

PRODUCT  

DESIGN 

Prof. 

Mincolelli 



 

SYSTEM 

LAYOUT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

QFD 

USER 

ANALYSIS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

INSIGHTS 

AWARENESS 

INTERFACE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

THESIS 

SUBJECT  

FACTORIES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

PRODUCT  

DESIGN 

ECODESIGN 

Prof. Mollica 

I° SEMESTRE 

OTTOBRE GENNAIO SETTEMBRE NOVEMBRE DICEMBRE 

ENERGIE  

RINNOVABILI 

MATERIALI PER  
LA  SOSTENIBILITA’  

AMBIENTALE 



 

THESIS 

DEVELOPMENT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CONCEPT 

AND PROTOTYPE 

DEVELOPMENT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TIROCINI 

STAGES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

PRODUCT  

DESIGN 

ECODESIGN 

Prof. Mollica 

II° SEMESTRE 

MARZO GIUGNO FEBBRAIO APRILE MAGGIO 

ENERGIE  

RINNOVABILI 

MATERIALI PER  
LA  SOSTENIBILITA’  

AMBIENTALE 
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TESI DI LAUREA 
 

Realizzate all’interno  

del Laboratorio LSFA    



 

A.A.: 2011/2012 

Studente: Nicola Ferrari 

Tesi: Sistema di gestione 

della frazione organica dei 

rifiuti domestici. Verso una 

comunità urbana 

consapevolmente 

sostenibile 

Relatore: G. Mincolelli 

Correlatore: D. Turrini 



 

A.A.: 2014/2015 

Studente: Alex 

Bonaveri 

Tesi : Progetto di 

uno specchio per 

il supporto ai 

disordini legati 

all’alimentazione 
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Studente: Roberto 

Emanuele Romoli 

Tesi : Nymo, 

design di un 

sistema di cottura 

e trattamento di 

cibi sottovuoto 
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A.A.: 2014/2015 

Studente: 

Valentina Rosi 

Tesi : EPHE 

Progettazione di 

un 
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e di una food 

printer per 

disfagici 
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GRAZIE PER L’ATTENZIONE 
 

 

 

 


